anifowoc
mtwfs.com

Convotherm 4
navrzen prave pro Vas

Your meal. Our mission. ~“Co n\@th erm



Convotherm — zit svou vasni

Kdo nékdy pracoval s néjakym zarizenim Convotherm,
ten vi: Convotherm dovede nadchnout ukazkovymi
feSenimi pro lepsi pripravu produkt(. Nase vyrobky
»Made in Germany“ vyrabéné pod heslem , Your meal.
Our mission.” jsou odpovédi na rozmanitost vasich
pozadavkd.

Novy konvektomat fady Convotherm 4 ptindsi do
profesionalni kuchyné styl. Spickova technologie,
jednoducha obsluha a hygiena jsou diky Cistoté
designu zfejmé na prvni pohled. Intuitivni ovladani je
spolecné pro vsechny velikosti, coz v ¢asto hektickém

kazdodennim gastronomickém provozu predstavuje
vyznamné plus. Skalovatelna koncepce designu se
vztahuje na celou radu Citajici sedm rGznych velikosti
zarizeni po Sesti zakladnich variantach. Vznika tak

v tomto produktovém segmentu dosud nevidana
kombinace funkcni flexibility a konzistentniho
designu.

Za zafizenimi Convotherm se vZdy ukryva vasen: pro
vynikajici kvalitu, pro kreativitu a pro partnerstvi —
a také pro cil, kterym je pomoci vam k jesté vétSimu
uspéchu.

Manitowoc Foodservice —
vedouci postaveni na celém svete

Skupina Manitowoc Foodservice je soucasti
spolecnosti Manitowoc Company Inc. Vyviji, vyrabi

a distribuuje predni feseni v oblasti gastronomického
vybaveni.

Manitowoc Foodservice vam nabizi jedinecné
uzivatelské znalosti a znalosti z oboru, kompletni
reseni pro kuchyné, kulinarské zkusenosti a prvotridni
sluzby. Po celém svété a vSude pfimo na misté. Se
svymi obchodnimi aktivitami v Americe, Evropé i Asii
nabizi Manitowoc Foodservice predni znacky.

K tém patfi: Cleveland, Convotherm®, Delfield®, Fabristeel,
Frymaster®, Garland®, Kolpak®, Kysor Panel Systems®,
Lincoln, Manitowoc® Ice, McCall®, Merrychef®, Merco,
Moorwood Vulcan, Multiplex®, RDI Servend®, Manitowoc®
Beverage Systems a TRUpour.

Vice o Manitowoc Foodservice a o nasich moznostech,
jak vas podpofit s pomoci prednich znacek, se dozvite
na nasich webovych strankach.

Na adrese www.manitowocfoodservice.com naleznete také
nase regionalni a lokdlni pobocky.



http://www.manitowocfoodservice.com/

Convotherm 4 — designed around you

ProtoZe vam jako nasim zakaznikdm naslouchame, vyvinuli jsme fadu Convotherm 4 tak, aby vyhovovala vasim
potfebdm v kuchyni —s obéma koncepty easyTouch a easyDial, pro manuadlni i automatizované procesy nebo
maximalni individualitu — podle vaseho prani. Hlavni je vidy uZivatelské pohodli a funkcnost.

Strany 8-9

Nové definovano: Cisty design se snoubi

s funkénosti

Novy design Convotherm 4 je idedIni pro ,vareni, které
je na ocich”. Byl vytvoren pfisné podle zdsady ,forma
nasleduje funkci” a spojuje Cistou estetiku s novym ~“Comigitherm
rozmérem intuitivniho ovladani a snadnosti udrzby.

Strany 14-15

Nové méfitko flexibilniho, bezpeéného Eisténi
ConvoClean+ a ConvoClean byly vyvinuty pro
maximalni flexibilitu pfi minimalni spotiebé.
Nekompromisné plné automatické, aby se zabranilo
jakémukoli kontaktu s chemikaliemi. S novymi
ovladacimi funkcemi a s moznosti jednotlivého
davkovani — skutecné pro kazdy uZivatelsky profil.

Strany 16-17

SniZovani provoznich nakladi -také s ohledem
na Zivotni prostredi

Kazdy watt a kazdy litr se pocita. Convotherm 4 je
ztélesnénim naseho pozadavku na energetickou
uspornost a minimalni spotfebu vody. Nechali jsme si
to otestovat! Vyroba s vyuZitim proudu z vodni
elektrarny a tepla z biomasy v Eglfingu pfinasi jasné
poselstvi — Zijeme trvalou udrZitelnosti, a to uz pfi
vyrobé.

Strana 11

Zaostieno na vase vysledky

Legenda zije!

Advanced Closed System+ (ACS+) prinasi dokonalost treti
generace. Poskytuje nejstejnomérnéjsi vysledky pfri
tepelné Upravé — vidy optimalné prfizplsobené vasim
pranim.



easyTouch a easyDial —

2 koncepty vzdy v 7 velikostech

6.10 easyDial 6.20 easyTouch

Convotherm 4 easyTouch
Nas koncept pro vétsi pohodli a bezpec€nost.

S kompletnim balickem easyTouch mate

k dispozici impozantni a praktické kompletni
vybaveni s devitipalcovou plné dotykovou
obrazovkou a mozZnosti pIného pfizplsobeni
vasim pranim. Tento koncept ovladani je tak
jednoduchy, jak je to jen mozné —

s osvédcenymi i novymi funkcemi:

» ACS+ s dokonale vyladénymi pfidavnymi funkcemi:

- Crisp&Tasty — odstraniovani vlhkosti v 5 stupnich
- BakePro — tradi¢ni pecici funkce v 5 stupnich
- HumidityPro — zvlh€ovani v 5 stupnich
- Rychlost ventilatoru — pétistupriova

» ConvoClean+: PIné automaticky systém cisténi
s rezimy eko, expres nebo normalni a na prani také
s jednordzovym davkovanim

» Rozhrani Ethernet/LAN

10.10 easyDial 10.20 easyTouch

Convotherm 4 easyDial

Je sam kuchafem! easyDial je novym méfitkem
manudlniho ovladdni: Ve véetné veskerych
pridavnych funkci se nastavuje na jedné Urovni a je
vzdy viditelné.

+ ACS+ s dokonale vyladénymi pFidavnymi funkcemi:

- Crisp&Tasty — odstranfiovani vlhkosti v 5 stupnich
- BakePro — tradi¢ni pecici funkce v 5 stupnich
- HumidityPro — zvlh€ovani v 5 stupnich
- Rychlost ventilatoru — pétistupriova
+ Poloautomaticky systém ¢&isténi

12.20 easyDial 20.10 easyTouch

Co je spole¢né pro celou fadu
Convotherm 4

To nejlepsi vybaveni sériové

+ Ukazkovy design, idedlni pro vareni, které je
na ocich

+ ACS+: dokonalost treti generace

+ Malé vnéjsi rozméry, takze se vejdou do kazdé
(jakkoli malé) kuchyné*

+ Dvere s funkci dorazu (pouze stolni pfistroje)

+ HygienicCare: antibakterialni povrch ovladani,
kliky dveti a ru¢ni sprchy — novy koncept pro
jesté vétsi bezpecnost

+ USB rozhrani integrované do ovladaciho panelu

+ Kvalita ,,Made in Germany”, zndmka narokd,
které klademe sami na sebe!

* a pokud se prece jen nevejdou, tak zkuste nase mini

20.20 easyDial

Vase moznosti

+ Zasouvaci dvefe pro vice prostoru a lepsi bezpecnost

+ ConvoSmoker: zabudovana funkce udirny pro
easyTouch (pouze stolni pfistroje, elektro)

+ ConvoClean pro easyDial, plné automaticky systém
¢iSténi v normalnim reZimu — na prani
s jednordzovym davkovanim

+ Rozhrani Ethernet/LAN pro easyDial

+ Sonda Sous Vide — externi

+ Lapac par (integrovana kondenzacni digestor)

+ Grilovaci verze

+ Vézeriska verze

¢ Lodni verze (jen elektrozafizeni)

¢ Zvlastni napéti



Nové definovano:

Cisty design se snoubi s funkénosti

Diky novému, estetickému designu je Convotherm 4 idedlni i pro vareni, které je na oCich. Nase zasada ,forma
nasleduje funkci” se projevuje Cistou formou, ktera zdroven také stanovi nova méfitka pro intuitivni ovladani
a servis.

easyTouch - ovlddaci plocha

Convotherm jako pionyr technologie plné dotykovych
obrazovek u konvektomat( nyni nabizi dalsi rozmér
pohodIného ovladani. U Convotherm 4 easyTouch na
vas ceka nejmodernéjsi plné dotykové ovladani
pomoci devitipalcové pIné dotykové obrazovky

s novou, konfigurovatelnou ovladaci plochou.

+ Press&Go: automatické vareni s tlacitky rychlé
volby — pro optimalni jistotu zpracovani. Odpada
zaddvani velikosti, stupné zhnédnuti nebo teploty
uvnitf pokrmu

+ Flexibilni funkce regenerace: s predvolbami a
la carte, raut a bufet

» Manudlni vareni

' Integrovany easySystem s oddé&lenymi
rezimy pro fizeni a persondl, ktery je feSenim pro
gastronomii ve velkém

+ Podrobné servisni informace pro rychlou a
cilenou pomoc v pfipadé poruchy

+ 399 profilu po a7 20 krocich

+ Ndpovéda na obrazovce s funkci videa
pro podporu jednotlivych témat

+ TrayTimer: fizeni naklddani — dokonalé nacasovéni
od prvni az po posledni pfihradku

+ Cook&Hold: ke konci procesu tepelné Upravy
automaticky snizi teplotu — vafeni a udrzovani
v teplém stavu sloucené do jednoho procesu

' ﬂprava Delta-T/NT: ta nejjemnéjsi Gprava — i pfes
noc

easyDial - ovlddaci plocha

Nové méfitko manudlniho ovladani!

Diky tomuto chytrému konceptu mZete s easyDial
rychle sami nastavovat profily tepelné Gpravy. Vsechny
funkce naleznete na jedné urovni. Na velkych, jasné
osvétlenych digitalnich displejich s centralni fidici
jednotkou Convotherm-Dial (C-Dial) mate vzdy prehled
o vsem —i na ddlku. Trojbarevna indikace ukazuje vzdy
aktudlni provozni stav: zZluta znamena , pfipravu®,
cervena ,proces bézi“ a zelena , hotovo”.

* Funkce regenerace easyDial:
nejvyssi Uroven regenerace produkt(
99 profilu
+ C-Dial a TriColor: nase nova filozofie ovladani
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Rozhrani USB

Uzivatelsky pohodIné, na predni strané pfistroje. USB
disk se jednoduse zasune za kolébku, ktera se po jeho
vytaZzeni sama vrati na pavodni misto

—ochrana proti tryskajici vodé podle IPX5:

+ Jednoducha aktualizace, nahravani profilG a obrazkd
a nacitani HACCP dat

~Mizejici* dvefe*
Tento vynalez Convotherm Setfi misto a snizuje
riziko zranéni:

» Idealni, chcete-li mit vice volnosti pohybu pfi praci

* SniZuje riziko Uraz( a popdleni o horké dvere zafizeni

» Umozniuje umistit velké konvektomaty se zavdZzecimi
voziky prakticky kamkoli, a to i tam, kde je malo mista

Integrovany predehfivaci mustek
Sériové u viech samostatné stojicich zafizeni
Convotherm 4:

¢ Predehfivaci mlstek se automaticky zaklapne do ramu
dvefi

* Rychlé pfedehfivani i bez zavazeciho voziku

v Zadné tepelné ztraty

¢ LepSi bezpecnost

)

HygienicCare

Novy hygienicky koncept Convotherm zahrnuje vse
dllezZité, s ¢cim uZivatel prijde do styku: Ovladaci panel,
klika dvefi a ruéni sprcha jsou zhotoveny z inovativniho
materidlu obsahujiciho ionty stfibra:

+ Soucasti tohoto konceptu jsou nyni disledné
vSechny kontaktni povrchy nachazejici se
v prostoru obsluhy

* Permanentni antibakterialni Gcinek

+ Snizuje prenos bakterii

* volitelné

Zaostreno na vase vysledky

ACS+ se stara o ty nejlepsi vysledky u viech zafizeni
Convotherm 4. Zarucuje dokonalé nasyceni parou,
automatické prizptsobeni vihkosti ptfi kombinovaném
parnim ohfevu i rovnomérny prenos tepla pfi
horkovzdusném ohtevu. Vysledek: idealint,
rovnomeérné prostredi v pecicim prostoru pro vsechny
produkty od zeleniny pres maso a ryby az po pfilohy
nebo pecivo — Cerstvé, zmrazené i predpecené. | pri
plném naloZeni trouby je stédle zarucena
rovhomérnost, stavnatost a kfupavost.

Nové a vylepsené funkce ACS+

Crisp&Tasty
baad V tom nejkratSim ¢ase docilite pfi
C;I- horkovzdusném ohfevu téch
nejkrupavéjsich vysledkl s jemnym
vnitrkem:

+» Odstranéni vlhkosti v 5 stupnich
+ VSech 5stupnid Ize navolit
rucné nebo naprogramovat

BakePro

Zvolte pfi horkovzdusném ohrevu
mnozstvi pary presné pro vas produkt,
navazujici klidova faze se pfida
automaticky:

* Tradi¢ni pecici funkce v 5 stupnich

+ Diky vhanéni pary a klidovym fazim
vypadaji vysledky jako z klasické
trouby

* Zmrazené pecivo jiz neni pred
pecenim potreba rozmrazovat

* Programovatelné i pro vicestupriové
profily

Nase funkce ACS je néco jako poklicka na hrnci,
pod kterou se drzi teplo a vlhkost. Teplota naroste
rychle a spotfebuje se méné energie a vody.

Novy systém ACS+ umi jesté vic: Dokéze
inteligentné aktivné fidit pfivod a odvod
vzduchu. P¥i pfipravé oméacek je koneckoncd také
potieba poklic¢ku z hrnce sundat.

Rychlost ventilatoru
Pro Spickové vysledky i u téch nejcitlivéjsich
produktd, jako jsou tfeba vétrniky:

* Rychlost ventilatoru v 5 stupnich

* Na prani programovatelnd trvale

* Dokonala rovnomérnost i pfi
plném naloZeni

HumidityPro

Diky této nové funkci mate nyni pri
kombinovaném parnim ohfevu jiz od 30 °C
kromé automatické regulace vlhkosti
moznost vihkost regulovat také manudlné,
aby nastaveni mohlo byt zcela podle
vaseho prani:

+ Zvysovani vlhkosti v 5 stupnich

* Nejjemnéjsi vysledky individudlné
prizplsobené vasim pranim

* Neni zapotrebi zadavat Zzadna
procenta

¢ IdedlIni také pro udrzovani v teplém stavu

1



Zakladni funkce systému ACS+

Pdra:Obzvlast Gcinny parni ohfev pfi teplotach 30 °C
az 130 °C, pfi kterém zlistava systém béhem celého
procesu uzavieny. Pro Spickové vysledky, mimo jiné

u zeleniny, téstovin a ryb.

Vitaminy a barvy zlstanou zachovany a

minimalizuje se oxidace.

Horkovzdusny ohfev: Od teploty 30 °C se diky
vlastni vihkosti produktd v kompletné uzavieném
systému vytvori mirné vihké klima zajistujici plynuly,
rovnomeérny prenos tepla do vnitiku produkt(l. Tvorbu
karky a kfupavost si mlZete fidit podle vlastniho pfani,
a to jednoduse zapnutim funkce Crisp&Tasty.

Kombinovany parni ohfev: Od teploty 30 °C

s automatickou regulaci vihkosti. Systém zGstéva

v priibéhu celého procesu uzavieny. Vlastni vihkost
a chutové latky produktt ziistanou zachovany.
Zaruéené dosahnete obzvlast jemnych, stavnatych
a chutnych vysledkd a minimalizujete Ubytek
hmotnosti.

Regenerace easyDial: Vase regenerované
produkty budou jako uvarené pfimo na misté.

Regenerace+ easyTouch: Flexibilni funkce

regenerace s predvolbami a la carte, raut nebo bufet.

Docilite tak optimalni kvality.

Kombinované nalozeni

Legendarni ukazkova disciplina uzavieného
systému: v kombinovaném parnim ohfevu se
pfipravuji napf. veprova pecené, croissanty, ryby,
mrazena zelenina a kold¢ soucasné, aniz by
dochdzelo k pfenosu chuti.

PIné naloZeni

Nasavaci plech, pfizplsobeny na miru kazdé velikosti
zafizeni, zajistuje rovnomérné rozdéleni vzduchu, diky
kterému vidy produkty stejnomérné zhnédnou, i kdyz
je trouba plné naloZena:

* Nové softwarové algoritmy, adaptovand technika
solid state relé, nova vzduchova technologie
a optimalizované vyméniky tepla zajistuji kratké
reakcni doby a rychlé ohfati peciciho prostoru na
pozadovanou teplotu —a to i pokud jsou v ném
umistény mrazené produkty.

* Nova funkce Crisp&Tasty odvede z peciciho prostoru
znacnou ¢ast vlhkosti, ¢imzZ zajisti rychlé a spolehlivé
peceni a grilovani — i obtizné zpracovatelnych
produktd, jako je napfiklad zmékcéené maso

* pouze pro easyTouch

S optimalnim vysledkem a maximalnim uzitkem:

¢ Vétsi flexibilita v kuchyni

+ Diky automatické regulaci vihkosti v parnim ohrevu
ACS+ dostane kazdy produkt tolik vihkosti, kolik
potrebuje

ecoCooking*
Usporna funkce je idedIni pro potraviny, které se
pecou dlouho, jako napfiklad pe¢ené nebo rostbif:

+ Uspora energie a# 25 % pfii porovnani s DIN
18873-1

+ Obzvlast setrny proces dokonce vylepsuje kvalitu
produktd

+ ecoCooking Ize zapnout pfi horkovzdusném
a kombinovaném ohtevu vzdy individudiné od
30°C

13
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Nové meritko flexibilniho,
bezpecného Cisténi

ConvoClean+a ConvoClean

Vyvinuté pro maximalni flexibilitu pfi minimalni spotiebé. S novymi ovladacimi funkcemi a
jednorazovym davkovénim — pro skuteéné kazdé pouiiti. Stile jesté plné automatické: Nedochazi
k Zddnému kontaktu s chemii.

ConvoClean+ v easyTouch

PIné automaticky systém ¢isténi ve volitelném
rezimu eko, expres nebo normdlnim, vysoce
hygienicky a kdykoli potfebujete

—na prani také s jednordzovym davkovanim:

» Ctyi'stupriova regulace intenzity &isténi s plné
automatickym davkovanim E |
» Eko rezim 3etfi ¢istici prostfedky, energii a vodu / /1A [\

\ !/2\\ //3\\

» Expres rezim 3etfi ¢as a umozriuje nejrychlejsi
c¢isténi i za provozu

+ V normdlnim rezimu je zajisténa vyvazena
kombinace

» Maximalni bezpecnost, protoze proces Cisténi je
plné automaticky

» Zavérecna parni dezinfekce a suseni zaruci
dokonalou hygienu

* Spusténi jednim prstem, kdykoli a bez
manualniho rychloochlazovani

» Bez kontaktu s Cistidly pti zahajovani
Cisticiho procesu

]
NG LY

= )
~Convotherm

ConvoClean v easyDial*

PIné automaticky systém ¢isténi v normalnim
rezimu, vysoce hygienicky a kdykoli potfebujete
—na prani také s jednordzovym ddavkovanim:

+ CtyFstupriové regulace intenzity &isténi s plné
automatickym davkovanim

+ Bez kontaktu s Cistidly pfi zahajovani
Cisticiho procesu

+ Spusténi jednim prstem, kdykoli a bez
manualniho rychloochlazovani

+ Maximalni bezpecnost, protozZe proces
Cisténi je pIné automaticky

+ Zavérecna parni dezinfekce a suseni zaruci
dokonalou hygienu

* volitelnd moznost easyDial

‘;Convotherm

15
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Snizovani provoznich nakladu — také
s ohledem na zivotni prostredi

Kazdy watt a kazdy litr se pocita. Convotherm 4 predstavuje novou tiidu energetické Uspornosti a spotieby vody. Oznaceni
Energy Star a ekologicka norma 1SO 14001 pritom mluvi jasné — Zijeme trvalou udrzitelnosti, a to uz pfi vyrobé.

V tovérné Eglfing jsme od pfechodu na ,zeleny” proud v roce 2009 az dodnes usetfili jiz 1 milion CO, .

Doba zahfivani pfi horkovzdusném ohfevu pfi nastaveni 165°C [min] podle DIN 18873-1 2012-06 6.2* Spotteba éisticich prostredki

= ’ Convotherm 4 10.10 3:00 min | -22% ’ Convotherm 4 10.10 400 ml | -38%
@ | P310.10 3:50 min | P310.10 640 ml
Spotieba naprdzdno pii horkovzdusném ohfevu (citlivé predavani tepla) [kWh] podle DIN 18873-1 2012-06 6.3* Spotreba energie

’ Convotherm 4 10.10 1,0kwh | -23% 6 ’ Convotherm 4 10.10 3,5kwh | -43%
6 | |P310.10 6,2 kWh

Spotieba pii zatizeni pfi parnim ohievu [kWh] podle DIN 18873-1 2012-06 8.3*

Spotieba vody
’ Convotherm 4 10.10 2,9 kWh ‘ 7%
6 |& ’ Convotherm 4 10.10 351 | -44%
| P310.10 3,1kWh | *
¢ P310.10 63 |

Spotieba vody pfi zatizeni pii parnim ohievu [I] podle DIN 18873-1 2012-06 8.3*

Convotherm 4 10.10 231 -15%

P310.10 2,71

* tyto hodnoty ovéfil nezavisly institut TUV

17
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Prislusenstvi

Podstavce

U stolnich pfistroju zajistuji stabilitu, na pfani mohou
byt i s kolecky. K dispozici jsou oteviené i uzaviené
verze se 14 hygienickymi pfihrddkami.

Cistici a peéujici prostfedky
Aby bylo vSe opét snadno hygienicky Cisté, jsou zde

pecujici pripravky s optimalnim sloZzenim ConvoClean.

+ ConvoClean forte (silny)
+ ConvoClean new (stfedni)
+ ConvoCare (oplachovéni/neutralizace)

@
Banket

Perfektné vyhovuje stolnim i samostatné stojicim
zafizenim, a to i v pfipadé stohovani. Termopoklop
s novym magnetickym uzavérem pro dokonalou
Cistotu a hygienu ve vasi kuchyni. Rautové voziky

s rliznymi vzdalenostmi mezi taliti nabizeji spoustu
prostoru pro vase kreativni usporadani.

Plechy a rosty
Zde bézi vSechno ve vyjetych kolejich: plechy a rosty
z uslechtilé oceli i specialni pfislusenstvi s povrchy

odolnymi proti ulpivani jsou k dostani v nejriznéjsich

povrchovych Upravach, velikostech GN i v evropsky
normované velikosti.

Specidlni prislusenstvi
Convotherm nabizi to spravné prislusenstvi pro kazdou
prilezitost:

+ Signalni sloupek ukazuje uZivateli provozni stav
konvektomatu i na velkou vzdélenost.

+ Tepelny stit umoznuje instalaci konvektomatu

u zdroju tepla, naptiklad sporakd.

Kondenzaéni digestore

Vykonné kondenzacni digestore umoznuji tepelnou
Upravu v prostoru u zakaznikd a v kuchynich zajistuji
prijemné pracovni klima. Para a vypary se béhem
Upravy a pfi otevreni dvefi odsavaji a kondenzuji.

ﬁ ConvoConnect

C4 P3

seessssasessnanenen

ConvoConnect

Softwarovy balicek ConvoConnect je kompletnim
reSenim pro HACCP a fizeni profil( tepelné tpravy.
Software se instaluje na PC a lze jej pouZzivat pro
zarizeni Convotherm 4 a zafizeni fady +3.

Rizeni konvektomatu

* Propojeni zafizeni Convotherm 4 s pocitacem

+ Kontrola a fizeni Convotherm 4 pomoci pocitace

* Nejjednodussi zplisob sestavovani, nahravani nebo
stahovani a spravy profilQ

Rizeni HACCP

MUZete jednoduse nacitat HACCP data,
zobrazovat je na pocitaci a zde je také
spravovat. Kromé toho lze zobrazovat
a spravovat také pasterizacni hodnoty.
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Rada, kterd vam splini véechna pfani:
Konvektomaty Convotherm 4
navrzeny prave pro Vas.

Rozméry dvefe pravé
(8xhxv) v mm

6.10
875 x 792 x 786

6.20
1120 x 992 x 786

10.10
875 x 792 x 1058

10.20
1120 x 992 x 1058

Rozméry zarovnané dveie
($xhxv) v mm

922 x 792 x 786

1167 x 992 x 786

922 x 792 x 1058

1167 x 992 x 1058

GN

6+1x1/1

1242x 1/1,6+1x 2/1

10+1x 1/1

10+1x 2/1

Plech (600 x 400 mm)

6

10

TalifU (rautovy systém)

15 nebo 20 talifd

27 nebo 33 talifl

26 nebo 32 talith

48 nebo 57 talifl

Podminky instalace C4 EB/ES

Rozméry dvefe pravé
(8xhxv) v mm

1135 x 1020 x 1406

890 x 820 x 1942

Jmenovity piikon 11,0 kw 19,5 kW 19,5 kW 33,7 kW
Jmenovity proud (3n~400v 50/60 Hz) 159A 281A 281A 48,7 A
12.20 20.10 20.20

1135 x 1020 x 1942

Rozméry zarovnané dveie
(Sxhxv) v mm

1182 x 1020 x 1406

937 x 820 x 1942

1182 x 1020 x 1942

GN

24x1/1,12 x 2/1

20x 1/1

40 x 1/1,20 x 2/1

Plechu (600 x 400 mm)

17

Talifu (rautovy systém)

59 nebo 74 talifd

50 nebo 61 talifl

98 nebo 122 talifl

Podminky instalace C4 EB/ES

Jmenovity piikon

33,7 kW

38,9 kW

67,3 kW

Jmenovity proud (3n~400v 50/60 Hz)

48,7 A

56,2 A

973 A

Vice na www.montycon.cz

Manitowoc Foodservice je jednim z nejvétsich vyrobcU a distributord profesionalni kuchynské techniky na svété.

Nabizime na$im zdkaznikim energeticky Usporné a spolehlivé technologie, kterym nalezi predni postaveni na trhu.

(in {5

Chcete-li se o spolec¢nosti Manitowoc Foodservice a jejich znackach dozvédét vic,

navstivte nas web www.manitowocfoodservice.com
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© 2014 Manitowoc Foodservice Inc., pokud neni uvedeno jinak. VSechna prava vyhrazena.

Art. Nr. 9017057; Version deu 03/2014


http://www.manitowocfoodservice.com/

