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1. Uvodni slovo
Vazené damy, vazeni panové, mili ¢clenové UNIHOSTu,

dovolte mi, abych Vas srde¢né pozdravil a nékolika slovy
se s Vami podélil o dojmy, jakoz i skute¢nosti o stavu, ve
kterém se v soucasnosti nachazime. Od doby odchodu
predsedy pana Zdenka Kopky jiz uplynulo hodné ¢asu
a situaci ve sdruzeni UNIHOST je tieba resit. Potkala nas
krize jako vSechny ostatni organizace a firmy v tomto sta-
té i ve svété. Okusili jsme si ji jiz pfi zajistovani 9. ro¢niku
Gastrofestivalu, kdy hrozilo, ze se tato akce viibec nebu-
de konat, protoze vsechny firmy si jakoby utahly opasky
a odpovédi jako ,nemame, nedame” byly to jediné, co
jsme dostali. Presto jsme diky podpore Krajské hospo-
darské komory, vedeni Ostravskych vystav a predevsim
sponzorskych firem a viech Vas, ktefi jste vénovali svj
volny cas, aby tato krasna myslenka a tradice nezanikla,
lonsky ro¢nik zorganizovali. Za to vSem spolupracovni-
kaim patfi vrely dik.

V té dobé jsme se také zacali zabyvat myslenkou, co s na-
stavajicim obdobim, jak déale s UNIHOSTem a jak s jubi-
lejnim 10. ro¢nikem Gastrofestivalu Ostrava. Po poradach
s vedenim Ostravskych vystav a s predsedou moravsko-
slezské sekce Asociace hotelt a restauraci CR panem
Bartou se uzavrela dohoda, Ze letosni ro¢nik Gastrofesti-
valu se usporada s ucasti AHR, ¢imz se dosahne potieb-
né ekonomické jistoty. Tim se navazala spoluprace, kte-
ra, ukaze-li se to potrebnym, muze byt zakonc¢ena i fuzi
obou velkych organizaci. To viak nechavéam po zdravém

zvazeni na Vas ¢lenech UNIHOSTu, ktefi jste spolurozho-
dovali vzdy uvazlivé a s rozvahou ve vsech vécech k Zivo-
taschopnosti UNIHOSTu podstatnych.

10. roc¢nik Gastrofestivalu Ostrava se bude konat na
vystavisti Cerna louka v Ostravé ve dnech 18. - 20. listo-
padu 2010 a oproti minulym ro¢nikiim bude obohacen
o ¢iSnickou soutéz ,Memorial Zderika Kopky”. Srde¢né
Vas na tuto akci zvu, protoze ji poradame predevsim pro
Vas jako odborniky v gastronomii, abychom vidéli novin-
ky v nasem oboru a zvysili tak kvalitu nami poskytova-
nych sluzeb.

Dale Vas vsechny zvu na fadnou valnou hromadu UNI-
HOSTu, kterd se bude konat v utery 7. prosince 2010
v 9.30 hod. v hotelu IMPERIAL v Ostravé. Prijdte, prosim,
v €O nejvétsim poctu, protoze musi probéhnout volby
nového predstavenstva a tato valnd hromada bude pro
dalsi smérovani UNIHOSTu podstatna.

Na zavér Vam vsem preji hodné tolik potfebného zdra-
vi a obchodnich uspécht ve Vasich zafizenich plnych
spokojenych zakaznik(. Toto jediné je nasim posvatnym
a nesmazatelnym poslanim - spokojenost nasich hostu.

S pozdravem

,Necht vzkvéta Vase podnikani,
necht vzkvéta nase gastronomie,
necht vzkvéta nas UNIHOST”

Frantisek Chmelik
vykonny mistopredseda UNIHOSTu Ostrava

2. Krajska hospodaiska komora
MSK

Stabilita a rozvoj kraje, to je nas zasadni ukol

Vstupujeme do zavéru roku 2010. Ano, zda se, Ze je do
konce roku dostatek casu, ale vime, jak to chodi. Pro-
béhnou konference Investment & Business Forum
a Transport, nové pfipravovany kulaty stal Perspektiva
Moravskoslezského kraje 2030 a bude pred nami Vanoc-
ni koncert. Vérim, ze hekticky zavér roku zvladneme a ze
nas vladni skrty a omezeni postihnou mérou prijatelnou.

Dovolte mi ale vratit se do obdobi léta a pfipomenout
velmi smutnou udalost, kterou bylo umrti pana prezi-
denta SdruZeni pro rozvoj Moravskoslezského kraje pro-
fesora Vaclava Roubitka. Odesel ¢lovék, kterého jsem si
velmi vazil jak po strance lidské, tak po strance profesni.
Byl skute¢nou osobnosti naseho kraje, aleis dopadem na
celostatni uroven. Svyym chovanim, skromnosti, pracovi-
tosti a prikladnym vztahem k rodiné mohl byt prikladem
pro ty, ktefi to takto vnimali a chtéli vnimat. Vazeny Vac-
lave, dovol mitouto cestou Ti podékovat za Tvé pisobeni
v nasem kraji jménem svym, ale i vSech ¢len(i Sdruzeni

pro rozvoj Moravskoslezského kraje a Krajské hospodar-
ské komory. Tv(ij odkaz, a to fe¢eno bez nadsazky, je pro
nas zavazujici.

Moji novou ulohou je po zvoleni radou Sdruzeni do funk-
ce prezidenta navazat na Tvou prdci a dal rozvijet Morav-
skoslezsky kraj.

Co nas ¢eka? Je toho urc¢ité hodné, zdalo se, Zze dobu-
dovani dopravni infrastruktury je formalni zalezitosti, ale
soucasné vedeni ministerstva je ponékud jiného nazoru
a dokonceni paternich komunikaci silni¢nich i Zeleznic-
nich bude vyzadovat mnoho usili.

Zavainym problémem je otazka kvality ovzdusi, kte-
rou je nezbytné resit komplexné a rovhomérné u vsech
znecistovateld, to je u energetiky a pramyslu, v dopravé,
u lokalnich znecistovateld, ale i na polské strané. Zduraz-
nuji komplexni pristup feseni se zohlednénim ocekava-
nych skutec¢nosti v horizontu do roku 2030. V této dobé
bude prakticky a ur¢ité dotézeno uhli v OKD a.s, pokud
nebude otevien DUl Frenstat. Tato skute¢nost maze mit
zasadni vliv na energetiku v nasem kraji, kde prakticky
veskeré zdroje elektrické energie a zdroje pro centralni
zasobovaniteplem jsou zavislé na ¢erném uhli. DalSi vlivy
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Zvyhodnéna Licence Gastro Design:

» zvyhodnéna licence profesionalniho redakcniho systému NetNews Publisher, ktera obsahuje vse
potrebné pro vytvoreni a spravu webu restaurace (tvorba struktury webu, neomezeny pocet ¢lanka,
vizualni editor pro jednoduché vkladani textu, fotografii, pripojovani jidelnich listkd a mnohé dalsi)

» modul Denni menu umoznujici zobrazeni denniho menu na webu a jeho automatické tydenni a
denni rozesilani na emaily navstévnikl (rozesilame jiz od roku 2002, modul je zpracovan v souladu
s "antispamovym"” zakonem ¢. 480/2004 Sb., o nékterych sluzbach informacni spolecnosti)

» snadnéjsi zadavani denniho menu s pomoci inteligentniho nastavitelného naseptavace, ktery si
pamatuje drive zadana jidla

« navstévnici se mohou snadno sami prihlasovat i odhlasovat z odbéru emailu
+ verze denniho menu pro mobilni telefony
+ moznost automatického exportu do katalogtli restauraci podavajicich denni menu

+ moznost vybéru standardni grafické Sablony webu (vybér z nékolika variant) nebo vytvoreni
unikatniho designu

www.hethews.cz/restaurant

27 NetNews

info@netnews.cz « tel. 777 272 664
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mohou byt na koksarenstvi a hutnictvi. Nehledé k tomu,
Ze nas kraj je ve vyrobé elektrické energie silné deficitni
a i po posileni rozvodnych siti musime zna¢né mnozstvi
energie dovazet. Je paradoxni, ze chceme budovat nové
Cisté jaderné elektrarny v Uzemi prakticky zcela ¢istém
(dostavba Temelina a rozsifeni Dukovan) a s relativné
nizkou spotfebou. Mnohem efektivnéjsi by bylo vystavét
novou jadernou elektrarnu, napfiklad v Blahutovicich,
ato svyvedenim tepla do stavajicich systému centralniho
zasobovani teplem. Toto reseni je odvazné, ale pro cis-
totu ovzdusi a pro celkovou efektivitu v energetice velmi
zadané. O takto popisované problematice otevieme dis-
kusi na kulatém stolu v listopadu tohoto roku.

Jako velky a trvaly ukol vidim podporu technického
vzdélani na vsech urovnich a rozvoj védy a vyzkumu pre-
devsim na Vysoké Skole bariské - TU Ostrava a na pro-
pojeni s primyslem a podnikatelskou praxi. Jako dopro-
vodny, alekli¢covy efektvidim zvySenitrovné vysokych skol
v nasem kraji a zvyseni kvality absolventt. Na tomto mis-
té musim poprat hodné uspéchl Ostravské univerzité
v souvislosti s otevienim lékarské fakulty. Podékovani pa-
tri vSem, ktefi se o ni zaslouzili.

Jednou z klicovych prilezitosti Moravskoslezského kraje
je vytvoreni velkého ,Trianglu CR - PR - SR” tvofeného
hospodarsky silnymi regiony Slezského a Opolského
vojvodstvi, Zilinského samospravného kraje a Morav-
skoslezského kraje v rdmci regionélnich aktivit EU. Tento
velky, hospodafsky velmi silny region ma i pro celou EU
zasadni strategicky vyznam. Je nezbytné tuto pfilezitost
uchopit a v ramci tohoto seskupeni fesit klicové problé-
my v tomto prostoru, jako je Zivotni prostiedi, zaméstna-
nost, vzdélanost, véda a vyzkum, primyslova vyroba, ale
i rozvoj sluzeb a cestovniho ruchu.

Projekt je pfipravovan v rdmci aktivit EU a jednd se o ,Ev-
ropské seskupeni uzemni spoluprace” (ESUS) a mohl by
v budoucnu byt prijemcem dotaci z Evropské unie. Po-
dobné regiony Uspésné spoluprace existuji, napfiklad
,Sarsko-Lotrinsko-Lucembursko a Valonsko”.

Popisovany problém je stézejnim tématem letosniho jiz
11. ro¢niku mezinarodni konference Investment & Busi-
ness Forum, kterd se bude v ramci popisované uzemni
spoluprace zabyvat predevsim investi¢nim rozvojem,
spolupraci univerzit, vyzkumem a inovacemi a hospo-
darskou a izemni spolupraci.

Pevné vérim, Ze tato mezinarodni konference pfrispéje
dalsi konkretizaci celého zaméru a ke specifikaci spolu-
prace a k jeho propagaci. Moravskoslezsky kraj ¢eka v na-
sledujicim obdobi mnoho aktivit, které museji vést k rlis-
tu pracovnich mist a dalSimu sniZzovani nezaméstnanosti.
7 pohledu stability a rozvoje kraje se jedna o kli¢covou za-
lezitost. Krajskou hospodarskou komoru MSK i Sdruzeni
pro rozvoj Moravskoslezského kraje ¢ekaji na jare pristi-
ho roku volby novych vedeni. Véfim, Ze tyto probéhnou
konstruktivné i s ohledem na nové vyzvy, které jsem se
snazil naznacit.

Pavel Barto$
prezident Sdruzeni pro rozvoj MSK
predseda KHK MSK

Komora je jiz tretim rokem ¢lenem
evropskeé sité pro podporu podnika-
ni - Enterprise Europe Network

enterprise
europe
network

Podpora podnikt na dosah ruky

Krajska hospodarska komora Moravskoslezského kraje
se stala partnerem poradenské sité Enterprise Europe
Network v roce 2008, diky napojeni na nékolik set po-
radenskych instituci v celé Evropé tak maze nabidnout

podnikateltim v Moravskoslezském a Olomouckém kra-
ji vice kvalitnich informaci a kontakt(, zejména chtéji-li
zalozit pobocku, poskytovat sluzby v nékteré zemi EU,
vysilat pracovniky, zajimaji se o vhodny dota¢ni program
z evropskych fondt nebo hledaji v zahrani¢i nového ob-
chodniho partnera.

Tato sit je s témér 600 kontaktnimi misty a témér 4 000
zkusenymi pracovniky ve 45 zemich (EU 27, Turecko, by-
vald jugoslavska republika Makedonie, Norsko, Island,
Arménie, Izrael, Svycarsko, Chile, Egypt, Rusko, USA, Jizni
Korea, Bosna a Hercegovina, Srbsko, Syrie, Cerna Hora,
Chorvatsko a Cina) nejvétsi siti, ktera poskytuje poraden-
stvi a sluzby podnikiam.

V CR je projekt realizovan konsorciem jedenacti partnert
koordinovanych Technologickym centrem AV CR. Ofici-
alni webové stranky projektu Enterprise Europe Network
v Ceskeé republice: www.enterprise-europe-network.cz

Kontakt: Markéta Nenzova, Tel.: 597 479 330, m.nenz-
ova@khkmsk.cz
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~Studentprofil.cz, interaktivni portal k podpoie
technickych profesi

Krajskd hospodarskd komora Moravskoslezského kraje
spole¢né s partnery spole¢nosti RPIC - ViP a Asociaci
strednich pramyslovych skol ovéfuje v ramci projektu
,Stiedni Skola - brana k technické kariére” provoz inter-
aktivniho portalu s ndzvem ,Studentprofil.cz”.

Tento portdl je jednou z klicovych aktivit projektu, ktera
ma za cil zprostfedkovat komunikaci mezi zaméstnavate-
lem a studentem stfedni Skoly s technickym zamérenim
jesté v obdobi jeho studia.

Snahou je podporit zajem student(i o setrvani v obory,
soucasné s tim vyuku technickych profesi na skolach. Tim
nejen zvysit moznost uplatnéni student( a absolvent(i na
trhu prace, ale také zajistit napInénost profesi, prevazné
technickych, po kterych je v soucasnosti i do budoucna
ocekavana velka poptavka.

Portal je urcen strednim skolam a jejich studentim a za-
méstnavatelim v Moravskoslezském kraji.

Student profil

O i [ = EEEEE

et a8 s b pre by B s s

obr. 1

Princip portalu spociva v zalozeni tzv. vizitek, kterymi se
prezentuji studenti stfednich Skol pred zaméstnavateli
a stejné tak zaméstnavatelé pred témito studenty a jejich
Skolami. Portal neni primarné zaméren na nabidku prace
pro absolventy, ale zejména na prezentaci technickych
profesi pred studenty.

Portdl nabizi studentovi moznost prezentovat se pred
zaméstnavatelem jesté v obdobi svého studia a to nejen
svymi studijnimi vysledky ale také dosazenymi doved-
nostmi a charakterovymi vlastnostmi. Dale ma moznost
aktivné budovat svoji kariéru jiZ v dobé studia, ziskat od-
bornou praxi, staz, téma na projekt, brigddu, komunikovat
s budoucim zaméstnavatelem, ucit se sebeprezentovani.

Pro zaméstnavatele muze byt portal pfinosem z téchto
davodu:

@

* registrace na portalu a jeho nasledné vyuzivani je zcela
bezplatné,

« prezentace pred Skolami a jejich studenty,

* prezentace na verejné ¢asti portalu, kde je firma uved
na v seznamu zaregistrovanych firem spolu s odkazem
na firemni stranky,

» moznost vybéru studenta odpovidajiciho presné kon-
krétnim poZadavkiim zaméstnavatele,

« vybér dle studijnich vysledki,

« vybér dle charakterovych vlastnosti,

« vybér dle dovednosti a zajmu studenta,

+ moznost profesniho formovani studenta SS jiz béhem
studia.

V tomto obdobi probihd postupné zapojovani partner-
skych skol projektu Brana a jejich studentd. Jsou reali-
zované tzv. instruktaze na skolach, pfi kterych je portal
prezentovan student(im, a nasledné si studenti sami vy-
zkousi a zalozi vizitku.

Obr. 2 - InstruktaZ na SPS chemicka
Hevrovského, Ostrava

Obr. 3 - Instruktaz na SPS FRYDEK - MISTEK

Soubézné s tim probihd oslovovani a informovani podni-
katelské sféry o mozZnosti bezplatného zapojeni do por-
talu.

V soucasnosti je na portalu zaregistrovano 11 strednich
kol a cca 350 studentl si zalozilo svou vizitku. Pocet
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zaméstnavateld, ktefi jiz projevili zajem a do portalu se
zaregistrovali, prekrocil préh cisla 30 a véfime, Ze se toto
¢islo bude zvétSovat. Vice na www.studentprofil.cz.

Zapojeni do portalu je podminéno registraci, kterd je vsak
jednoducha a bezplatnd, stejné jako veskeré nasledné
uzivani portalu. V pripadé zajmu o zapojeni do portalu

[.pegrimkova@khkmsk.cz, mobil: 724 613 105

Ing. Ludmila Pégfimkova

Krajska hospodarska komora Moravskoslezského kraje
Vystavni 2224/8

709 00 Ostrava - Marianské Hory

3. SdruzZeni pro rozvoj
Moravskoslezského kraje

L5 spruzEni PRO rOzvO] ©
[ II) MoravsKosLEZSKEHO KRAJE

Sdruzeni pro rozvoj Moravskoslezského kraje ma pred
sebou ¢tvrté ¢tvrtleti roku 2010, roku dvacatého od své-
ho vzniku.

Jeto rok podle o¢ekavani ndro¢ny a pracovné velminapl-
nény, coz je dobre, protoze to svéd¢i o zajmu soucasnych
185 ¢lent Sdruzeni na rozvoji naseho kraje, kde pusobi
a pusobit chtéji.

Je to rok, ve kterém se stala fada udalosti dobrych i hor-
Sich. Velmi smutné pak bylo umrti pana prezidenta Sdru-
Zeni prof. Ing. Vaclava Roubictka, CSc., ktery tuto funkci
vykonaval radu let. Nesporné se pritom zaslouzil o kon-
krétni uspéchy této instituce, ktera je jedinou tohoto dru-
hu a rozsahu v Ceskeé republice. Vyznamné také pfispél
ke zlepseni konstruktivni komunikace v tomto kraji, coz je
do dalsich let stale vice zapotiebi. Novym prezidentem
Sdruzeni pro rozvoj Moravskoslezského kraje byl Radou
SdruZeni zvolen s tcinnosti od 9. srpna 2010 Ing. Pavel
Bartos.

Je to rok pokracujici hospodarské recese a uspornych
opatreni, ale také hodnoceni dosavadnich vysledku
a upfesnovani priorit do budouciho obdobi. To bude
urcité obsazeno ve Vyro¢ni zpravé a v ndvrhu programu
¢innosti na rok 2011, ktery bude schvalovat pfisti Shro-
mazdéni ¢lend. To bude také shodou okolnosti potvrzo-
vat ¢leny Rady Sdruzeni a revizni komise na dalsi tfi roky.

Dosavadni programové okruhy se pfitom postupné
stabilizovaly do témat:

* Rozvoj dopravni infrastruktury a obsluznosti, logistiky
a dopravnich systém.

* Revitaliza¢ni a rozvojové zaméry v oblasti energetiky,
odpadu a Zivotniho prostiedi.

* Podpora védy, vyzkumu a odborného skolstvi s dtira-
zem na rast inovaci.

« ZlepSovani investi¢niho a podnikatelského prostredi
kraje a jeho konkurenceschopnosti.

« Sirsi komunikace a spoluprace v ramci regionu, Ceske
republiky i Evropské unie a koordinace regionalnich ak-
tivit.

Uvedenym oblastem odpovidaji také naplné tradi¢nich
konferenci, tj.

Pramyslova krajina, ODPADY 21, Investment & Busi-
ness Forum, TRANSPORT

Jejich zédvéry budou vyuZity pfi pfipravé programu na
dalsi obdobi. Do navrhu programu ¢innosti bude zahr-
nuto i téma posileni vlivu a dirazu naseho kraje v rdmci
Evropské unie, spole¢né s preshranicni oblasti katovic-
kou a Zilinskou.

Od vzniku Sdruzeni uplynulo dvacet let, fada véci se
podarila a jiz jsme si na né zvykli. Je proto potfebné za-
myslet se nad dosavadnimi prioritami a vymezit je napf.
zase na dvacet let dopredu, protoZze budoucnost toho-
to kraje bude takova, jakou ji pfipravime. Je to dobre,
ale je to také velka zodpovédnost, ke které se hlasime
a na které se chceme s Moravskoslezskym krajem, Kraj-
skou hospodarskou komorou a dalSimi partnery podilet.
A predevsim jsou tady nasi ¢lenové, bez kterych Sdruzeni
pro rozvoj Moravskoslezského kraje byt nemuze. Jejich
nazory jsou proto podstatné stejné jako vzajemné pfino-
sy, které toto ¢lenstvi znamend. Vyznamné tak prispivaji
ke stabilité této ¢innosti, stanovenych cilt a také na jejich
uskutecnéni.

Miroslav Fabian
generalni reditel Sdruzeni pro rozvoj MSK
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WWW.TROYER.CZ

AQADISEE - ADIAONVIOdlL

m_y E R VYUZIJTE SLUZEB HOTELU

UBYTOVANI

Hotel Troyer nabizi luxusni ubytovani ve 27 pokojich o celkové
kapacité 54 lizek s moznosti 13 pristylek.

Skladba pokoju: 1x pokoj bezbariérovy Standart, 2x jednoltizkovy pokoj Panorama,
9x pokoj Standart, 10x pokoj Panorama, 4x suite (103,104 lze pouzit jako dva samostatné pokoje)

Vybaveni pokoju: LCD televizor se satelitnim piijmem, telefon s pfimou volbou,

pipojeni k internetu, minibar, trezor, Zupan, pfezlivky. Koupelna s parnim
a masaznim sprchovym boxem, sociélnim zafizenim a vysou$ecem viast.

Cena pokoje zahrnuje snidani formou Svédského stolu, vstup
do hotelového bazénu 7-22, vstup do saunového relaxacniho centra
7-10 a 16-22, fitness, pfipojeni k internetu, parkovani, veskeré poplatky.

KONFERENCE, AKCE, SVATBY

Hotel nabizi prostory vhodné pro konani nejriiznéjSich oslav, svateb,
obchodnich jednani, konferenci, rautti, $koleni a workshopd.
Banketka (40 mist)

Konferencni sal 1 (40 mist)

Konferencni sal 2 (20 mist)

Kombinace salli 1+2 jsou vzajemné propojitelné (kapacita 60 mist)
Pri divadelnim uspofadani 100 mist

Konferenéni saly jsou ozvucené a vybavené veskerou audiovizualni
technikou.

GASTRONOMIE

V pfijemném prostfedi nasi restaurace s vyhledem na okoli mizete
ochutnat speciality mezinarodni kuchyné. Ideélni misto pro posezeni
s prateli nebo obchodnimi partnery, Spickova doméci i zahraniéni vina,
profesionalni obsluha.

V pfipadé poradani soukromych oslav disponujeme Banketkou (40 mist)
a Selskou jizbou (30 mist).

Pro vecerni posezeni u krbu Vam poslouzi noéni bar s moznosti
diskoték a karaoke.

Hotel je nekufacky, koufeni je povoleno pouze v noénim baru
a selské jizbé.

RELAX

K Vasi relaxaci muZete vyuzit bazén s whirpoolem a venkovni terasou,
saunovy komplex s finskou, parni a infra saunou a ochlazovacim
venkovnim bazénkem, fitness, rlizné druhy masazi.

Dalsi sluzby hotelu: laserova stfelnice, bowling, Sipky, biliard, pljéovna
Ctyrkolek. Zajistime zapUjéeni kol, lyzi a snowboard.

Pro déti je pfipravena détska herna.

HOTEL TROYER, Trojanovice 530, 744 01 Frenstat pod Radhostém, Novy Ji€in, Czech Republic

tel.: +420 556 802 007, fax: +420 556 8(

, e-mail: recepce@troyer.cz, www.troyer.cz
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4. Gastrofestival Ostrava
Tradi¢ni svatek gastronomie v Ostravé

Ve dnech 19. - 21. listopadu 2009 se na vystavisti Cerna
louka v Ostravé konal 9. ro¢nik Gastrofestivalu Ostrava,
ktery mél tradi¢né dvé c¢asti - ¢ast vystavni, kde se pre-
zentovaly Ceské i zahrani¢ni firmy z oblasti gastronomie
a ¢ast soutézni, kde soutézili zaci strednich a odbornych
Skol gastronomickych obort o putovni pohar primatora
Statutarniho mésta Ostravy.

Gastrofestival byl stejné jako v uplynulych letech zpes-
tfen zajimavym doprovodnym programem. V lofiském
roce s nami soutézilo 23 gastronomickych kol z Ceske
republiky a Slovenska a do hodnoticich komisi jsme po-
zvali odborniky na gastronomii z celé CR.

V ramci tohoto prestizniho festivalu soutézily skoly v obo-
ru kuchatr, ¢isnik, cukrar, pekar, barman, barista, somme-
lier a doprovodnou soutéZi byl carving - vyfezavani ovo-
ce a prvni ro¢nik soutéze Pizza Free Style. Putovni pohar
primatora Statutarniho mésta Ostravy v soutéZi druzstev
ziskala poprvé Stiedni skola hotelova a obchodné podni-
katelska Cesky Té&sin, druhé misto obsadila Stiedni sko-
la spole¢ného stravovani Ostrava-Hrablvka a na tietim
misté se umistila Stredni Skola hotelnictvi a gastronomie
Frenstat pod Radhostém.

V ramci konani Gastrofestivalu byly také vyhodnoceny
expozice vystavovatell v celostatni soutézi AURA, coz je
soutéz pro vystavovatele, kterou vyhlasuje sdruzeni or-
ganizatora vystav SOVA. Smyslem soutéZe je ocenit pro-
fesionalni pristup a napaditost vystavovatelt k Gcasti na
veletrhu. V letosnim ro¢niku byly ocenény tyto firmy:

AG FOODS, a.s., MASO - PROFIT, spol. s r.0. a Petr Skoupil
Vinafstvi.

Gastrofestival Ostrava jiz tradi¢né aktivné podporuiji
predstavitelé Mésta Ostravy a Moravskoslezského kraje.
Zastitu nad nim, stejné jako v minulych letech, prevzali
primator Statutarniho mésta Ostravy Ing. Petr Kajnar, na-
méstkyné hejtmana Moravskoslezského kraje Mgr. Véra
Palkova a predseda Krajské hospodaiské komory Ing.
Pavel Bartos. Samotného festivalu se pak zucastnili vy-
znamni hosté z Ceské republiky a delegace ze Slovenska
z Nitranského samospravného kraje.

Timto hodnocenim uspésného loriského rocniku Vas
chceme pozvat na letosni jubilejni 10. ro¢nik Gastrofes-
tivalu Ostrava, ktery se bude konat ve dnech 18. - 20.
listopadu 2010 na vystavisti Cerna louka v Ostravé pod
stejnymi zastitami jako minuly ro¢nik. Téma kucharské
soutéze bude priprava jidel pod heslem Czech Specials
a Cisnici pripravi soutézni tabule ve stylu rdznych turis-
tickych destinaci pod patronaci nasich cestovnich kance-
[ari. Novinkou bude slosovani vizitek navstévnikd z fad
odbornikt v oblasti gastronomie o hodnotné ceny. Proto

pfijdte v co nejvétsim poctu a nezapomenite vzit s sebou
vizitky.

Karla Bubovd

tajemnice UNIHOSTu Ostrava

ZPRAVODAJ UNIHOST 11



HAGH - T3

PRO CLENY UNIHOSTU
SLEVA 5%

Nero Trade s.r.o., 756 55 Dolni Be¢va 604,
tel. +420 571 647 290, +420 724 111 701, +420 602 750 302

PRODUKCE - PRODEJ - PRONAJEM - PROVOZ




@

5. Klasifikace hoteli
Klasifikace ubytovacich zafizeni 2010-2012

Od ledna letosniho roku plati nova, resp. upravena pravi-
dla pro klasifikaci ubytovacich zafizeni. V minulém Zpra-
vodaji jsme informovali o tom, Ze plvodni podminky
klasifikace byly upraveny dle mezinarodni stfedoevrop-
ské klasifikace. Oficialni jednotna klasifikace ubytovacich
zafizeni 2010-2012 je soucasti projektu evropského kla-
sifika¢niho systému www.HotelStars.eu.

Nové se tedy zadosti o Klasifika¢ni znak podavaji on-line
pres tyto uvedené webové stranky. Zde jsou téz k dispo-
zici veskeré informace i formular Zadosti. Klasifikované
hotely a penziony jsou pak prezentovany na téchto me-
zinarodnich webovych strankach, dale v katalogu Czech-
tourismu i na webovych strankach Ministerstva pro mist-
ni rozvoj.

Material Oficialni jednotné klasifikace ubytovacich zari-
zeni byl vytvoren ve spolupraci Asociace hotelt a restau-
raci CR, SdruZeni podnikatel(i v pohostinstvi, stravovacich
a ubytovacich sluzbach UNIHOST, za podpory Minister-
stva pro mistni rozvoj CR a Ceské centraly cestovniho
ruchu - CzechTourism.

Blanka Hlavd¢kovd

HOTELSTARS UNION:
Evropské hvézdy pod jednou stiechou

 HOTELSTARS

AU = CIED FUELIC = CERRLANY F ey
Wl THESLLASTY, < LYV DN + WRTITWLAMD

Viytvoreni evropské hotelové klasifikace a zalozeni unie
Hotelstars Union povede ke sladéni systém0 hotelovych
hvézdicek v Evropé 14. prosince 2009 byl uc¢inén dlezity
krok smérem k harmonizaci klasifika¢nich systému vyuzi-
vajicich hotelové hvézdicky v Evropé: hotelové asociace
z Rakouska, Ceskeé republiky, Némecka, Madarska, Nizo-
zemsko, Svédska a Svycarska vytvorily ,Unii Hotelstars”
(Hotelstars Union). Pod zastitou konfederace HOTREC -
Hotely, Restaurace & Kavarny v Evropé - zavedly zakla-
dajici ¢lenové ,Unie Hotelstars” od ledna 2010 ve svych
prislusnych zemich novy spolecny klasifikacni systém
s cilem poskytovat hotelovym hostim transparentnéjsi
a spolehlivéjsi informace.

Jesté donedavna se zdaly byt harmonizované hotelové
hvézdicky na evropském nebi vizi daleké budoucnosti.
Pro sedm evropskych zemi - zatim - se tato vize nyni stala
realitou. Této spolupraci prospéla dlouhodoba dlivéra,
spole¢na marketingova filozofie a podobna struktura ho-
telovych trha, na nichz dominuji malé a stredné velké or-
ganizace. Dosazena dohoda se opird o 21 princip( kon-
federace HOTREC definovanych pro vyvijeni hotelovych
klasifika¢nich systému, jeZ jsou pro ¢leny ,Unie Hotel-
stars” zavazné. Prezidenti a exekutivni zastupci zakladaji-

cich ¢lent ,Unie Hotelstars”, stejné tak jako sam prezident
HOTREC pan Kent Nystrom, vyzvali ostatni ¢lenské staty
HOTREC k vyuzivani spole¢ného klasifika¢niho systému
a k pripojeni se k ,Unii Hotelstars": ,Tato iniciativa je vy-
slovné oteviend dalsim zemim v Evropé, jimZ jde rovnéz
o zvySovdni kvality a o rozsirovdni trht pro jejich hotelo-
vy sektor,”zaznélo unisono.

Od ledna 2010 zavedou spole¢na kritéria Rakousko, Ces-
ka republika, Némecko a Svédsko. V roce 2010 se hodla
pfipojit rovnéz Madarsko, a to jakmile dokon¢i pfipravy
souvisejiciho pravniho ramce. V souladu s intervalem re-
vizi svého klasifika¢niho systému, jenz predstavuje vzdy
pét let, se o¢ekava, ze Svycarsko prijme spole¢na krite-
ria v roce 2011. Stejného ¢asového harmonogramu by
se mélo drzet Nizozemsko. Diky harmonizovanym sys-
témdam hotelovych hvézdicek budou hosté brzy moci
vyuzivat vyhod spolehlivého nadnédrodniho systému in-
formaci dulezitych pfi vybéru cilového hotelu - at jiz pro
rodinnou dovolenou ¢i pro sluzebni cestu. Spole¢na ho-
telova klasifikace je zaloZzena na celkem 270 jednotlivych
kritériich; pro dosazeni potfebného poc¢tu bodu je nutné
splnit minimalni kritéria pro kazdou z danych kategorii
a splnit volitelnd kritéria. Tato kritéria jsou sestavovana
na zakladé reprezentativnich prizkumd minéni hostd
a tudiz odpovidaji skute¢nym ocekavanim i pozadavkam
hostu. Ve shodé s touto skute¢nosti i katalog kritérii, jenz
bude platny od roku 2010, klade dlraz na oblast fizeni
kvality, wellness a na komfort spanku. Systém hotelovych
hvézdicek stvrzeny partnerstvim, jez vzniklo v Praze, do
sebe bude rovnéz rostouci mérou integrovat funkci po-
jitka mezi skute¢nym hotelovym produktem a jeho vir-
tudlnim ztvarnénim na internetu. Krok timto smérem jiz
byl u¢inén v podobé kritéria, jeZ se zabyva informacni
hodnotou hotelovych webovych stranek a vyzyva k pub-
likovani hotelovych recenzi.

Dalsi informace spolu s katalogem kritérii jsou k dispozici
na internetovych strankach ,Unie Hotelstars” www.hotel-
stars.eu vcetné odkazu na jednotlivé Gcastnické narodni
asociace. Prehled vsech klasifika¢nich systému v Evropé
Ize nalézt na webovych strankach HOTREC www.hotel-
stars.org.

Vdclav Stdrek

Predstavitelé narodnich asociaci po podpisu smlouvy o zalozeni Unie
Hotelstars. V prvni fadé zleva Kent Nystrém (HOTREC), Andrea Kopds-
cy (Madarsko) a Rikard Bergsten (Svédsko). V druhé radé stoji Markus
Luthe a Ernst Fischer (Némecko), Hans van der Kooij (Nizozemsko)
a Klaus Ennemoser (Rakousko). Treti fadu tvofi Vaclav Starek s Klarou
Zachariasovou (AHR CR), Guglielmo Brentel a Thomas Allemann (Svy-
carsko). Zcela vzadu Lizzie Herzog (Némecko), Katrin Muhr a Matthias
Koch (Rakousko)
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ALFRIG OSTRAVA

CHLADICI A KLIMATIZACNI TECHNIKA

Sportovni 607, Stara Ves nad Ondfejnici
tel. 558 669 238, 558 669 231, palfrig@palfrig.cz, www.palfrig.cz

PRODEJ - MONTAZ - SERVIS chladicich a klimatiza¢nich zafizeni

epelna cerpadla
- chladici a mrazici boxy vé. technologie
- pronajem mrazirenskych prostoru

- chladici a mrazici nabytek LIEBHERR
- autoklimaservis

- servis klimatizaci a chlazeni

- komponenty pro chlazeni




6. HRAT a dotac¢ni moznosti

o4 HRAT

Operacni program Podnikani a inovace

OPPI je hlavnim dokumentem Ministerstva pramyslu
a obchodu Ceskeé republiky, na jehoz zakladé jsou posky-
tovany financni prostredky podnikateltim, a to jak ze stat-
niho rozpoctu, tak z prostiedku Evropské unie.

Hlavnim cilem tohoto programu je zejména zvyseni kon-
kurenceschopnosti pramyslu a sluzeb, rozvoj podnikani,
udrzeni pfitazlivosti Ceské republiky pro investory, pod-
porainovaci a toto vse do konce programovaciho obdobi
2007 - 2013. K dosazeni hlavniho cile bude finan¢ni pod-
pora v ramci OPPI koncentrovana na vymezené prioritni
osy, které jsou charakterizovany jednotlivymi specificky-
mi cili.

Specifickych cilt je dosahovdano pomoci 15 program
podpory. Finan¢ni prostiedky poskytnuté v ramci téch-
to program( mohou Zadatelé vyuZit na spolufinancovani
svych podnikatelskych projektt v odvétvich vymezenych
jednotlivymi programy podpory.

V soucasné dobé je mozné podat 7adost o poskytnuti
dotace v ramci osmi nasledujicich program.

Program Skolici stiediska

Zamérem programu je podpofit subjekty usilujici o vy-
tvoreni kvalitniho zazemi pro vzdélavani. V ramci tohoto
programu mohou podniky Zadat o dotaci na vystavbu,
rekonstrukci, pofizeni ¢i vybaveni Skolicich center nebo
Skolicich mistnosti. Celkova finan¢ni alokace pro tuto vy-
zvu je 1 mld. K¢.

Program Prosperita

Prosperita je zamérena na podporu vysokych skol, ve-
fejnych vyzkumnych instituci, samostatnych Guzemné
spravnich jednotek a podnikatelskych subjektt. Cilem
programu je zakladani a dalsi rozvoj védeckotechnickych
park(, podnikatelskych inkubatort a center pro transfer
technologii. Planovana alokace ¢ini 4 mld. K¢.

Program Potencial
Program pomahd podnikatelskym subjektiim zavadét a
rozsifovat kapacity potfebné pro realizaci vyzkumnych,
vyvojovych a inovacnich aktivit. Celkova alokace je sta-
novena na 3 mld. K¢.

Program ICT v podnicich
V rdmci programu mohou ziskat malé a stfedni podniky
dotaci na rozsifeni nebo zavedeni informacnich a komu-

nikac¢nich technologii (hardware, software) a tim zefektiv-
nit vnitfni chod firmy ¢i vnéjsi vztahy podniku. Pldnovana
alokace ¢ini 0,5 mld. K¢.

Program Eko - energie

Cilem tohoto programu je stimulovat aktivitu podnika-
telt v oblasti snizovani energetické ndroc¢nosti vyroby
a spotreby primarnich energetickych zdroj( a vyuZiti ob-
novitelnych zdroju energie. Celkova alokace pro tuto vy-
zvu ¢ini 3 mld. K¢

Program Rozvoj

Podporovanou aktivitou programu je pofizeni novych
technologickych zafizeni s vy$Simi technickymi a uzitny-
mi parametry. Pomoci investic do modernizace techno-
logii je podnécovan rozvoj malych a stiednich podnikd
ve vybranych regionech a odvétvich ¢eské ekonomiky.
Celkova alokace je 2 mld. K¢.

Program ICT a strategické sluzby

Program ICT a strategické sluzby je orientovdn na rozvoj
informacni a znalostni spole¢nosti. Je ur¢en vsem podni-
kateltim, ktefi chtéji vyvijet vlastni software nebo vytvaret
centra strategickych sluzeb. Alokace pro tuto vyzvu ¢ini
1,5 mld. K¢.

Program Marketing

Uc¢elem programu je rozvoj aktivit ¢eskych exportért na
zahrani¢nich trzich a vétsi vyuziti exportnich pfileZitosti,
které na svétovém trhu existuji. Dotace podpofi ucast
na veletrzich ¢i vystavach konanych v zahranici, ale také
tvorbu propagacnich materidl( v cizich jazycich. Mezi
podniky bude rozdéleno 0,5 mld. K¢.

Celou oblast podpory podnikéni zastieSuje Agentura pro
podporu podnikani a investic Czechlnvest Véechny vy-
muZete ziskat jak na webovych strankach agentury, tak
na pobocce spolec¢nosti HRAT, s.r.o. v Ostravé (Vystavni
2224/8, Ostrava - Marianské Hory) ¢i v Trinci (Druzstevni
294, Ttinec).

HRAT, s.r. 0.

tel.: 558 321 280, 733 125 452

fax: 558 321 300

e-mail: andrea.dostalova@hrat.org
http://www.hrat.org

Ostrava:
Vlystavni 2224/8, 709 00 Ostrava - Marianské Hory
tel.: 597 479 270

Tfinec:
Druzstevni 294, 739 61 Tfinec
tel.: 558 321 280
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Katalog'zajezdu léto 2011
. ~bude jiz brzy tady!.

. Ocekavejte atraktivni nabidku
~destinaci-a ubytovacich kapacit!
Ocekavejte odlety z Ostravy!
~Ocekavejte bezkonkurencni ceny
a akcni nabidky!
Ocekavejte kvalitu!

A7

Nikolas tours

Tradice od roku 1990
tel.: 596 134 000
www.nikolas.cz




7. Cestovni ruch
Vazeni provozovatelé ubytovacich zafizeni,

dovolte, abychom vam predstavili projekt, ktery ma am-
bici privést do cestovniho ruchu v horizontu 1 roku az de-
sitky tisic novych host(, v dalsi fazi, kterd pocitd s aktivita-
mi na podporu incomingu, dokonce aZ stovky tisic osob.
Jde o potencialni hosty, ktefi kvili své nemoci - celiakii -
maji ztizenou moznost cestovat. Nas projekt témto lidem
a jejich rodinnym prislusnikiim cestovani usnadni.

Cilemprojektujevytvofitsitubytovacichzafizeni, kte-
ravesvychgastroprovozechdokazizajistitkromébéi-
néhostravovanitakébezlepkové stravovaniproosoby
s celiakii. Zamér je jedine¢ny tim, Ze spojuje vsechny du-
lezité partnery, ktefi mohou prispét k jeho uspésné reali-
zaci. Tedy spole¢nost FTonline s.r.o., ktera ma mnohaleté
zkusenosti s propagaci ubytovacich zafizeni a konzulta¢ni
a vzdélavaci ¢innosti, sdruzeni celiak( a také specializo-
vané lékare, ktefi budou zajistovat odbornost a dohlizet
nad dodrZovanim zdravotnich pravidel, dale marketingo-
vé odborniky a novinare a v neposledni radé je partne-
rem Asociace hotell a restauraci jako garant kvality uby-
tovacich a stravovacich sluzeb. Projekt je rovnym dilem
financovan spolec¢nosti FTonline s.r.o. a Ministerstvem
pro mistni rozvoj CR.

V tuto chvili hledame 50 zafizeni z fad hotel(, penziont
a rekreacnich arealti z celé CR, které maji zajem se do
projektu zapojit a splfiuji nasledujici podminky:

 kromé ubytovacich sluzeb nabizi i stravovani ve vlasnim
restaura¢nim provozu

« jde o atraktivni zafizeni nabizejici kvalitni sluzby, nach-
zejici se v turisticky atraktivni lokalité

« nabizi kapacitu alespori cca. 30 lizek a vice

« ani ve své hlavni sezoné nemaji ubytovaci zafizeni plné
obsazeno a stoji tak o dalsi hosty

Pfinosy pro zapojena ubytovaci zafizeni

Ubytovacim zafizenim umoznime pfistup k velké skupiné
novych zakazniku, ktera byla doposud opomijena a méla
jen omezené moznosti cestovat. Zamérenim se na tento
segment a pfizptsobenim svych sluzeb, ziskaji provozo-
vatelé vyznamnou konkuren¢ni vyhodu a své zakaznické
portfolio rozsifi o novou, velmi loajalni klientelu. Pokud
budou dodrzovat pravidla dana specifiky bezlepkové di-
ety a poskytovat kvalitni sluzby za dobrou cenu, ziskaji
spokojené zakazniky, ktefi nebudou mit diivod zvaZzovat
konkuren¢ni nabidky ubytovani. Investovany ¢as, energie
a vétsi narocnost vedeni provozu zaméreného na dva
rozdilné typy stravovani, se tak provozovateli jednoznac-
né vyplati. Projekt pomuze v prvni fazi 50ti ubytovacim
zafizenim zvysit pocet hostl a vSechny s tim souviseji-
ci provozni a ekonomické ukazatele. Projekt tak vyrazné
prispéje ke zvyseni ekonomické prosperity zapojenych
subjekta.

Co to pro vas znamena?

Zaméfit sv(j gastroprovoz na pfipravu bezlepkovych ji-
del pro celiaky nepredstavuje pro provozovatele hotelu,
penzionu nebo rekrea¢niho aredlu nutnost pfimych in-
vestic. Predpokladd se vsak informovanost personalu a
dodrzovani pravidel pfi pfipravé potravin.

Zapojeni do projektu je bezplatné.

Dalsi informace o projektu, velikosti cilové skupiny, pod-
minkach zapojeni, harmonogramu vcetné dalsiho planu
rozvoje projektu naleznete na adrese:
http://www.dohotelu.cz/rekreace-bezlepku/

Pokud mate zajem se do projektu zapojit, vyplite
prosim dotaznik na adrese:
http://www.ftonline.cz/dotaznik/?zar_id=1356

V pripadé jakychkoliv dotazti nas kontaktujte na cisle 775
367 929 nebo e-mailem na adrese: kontakt@ftonline.cz.

Zatym FTonline s.r.o.
Ing. Jaroslav Skalka
Tel.: 775 367 929

FTonline s.r.o. - specialista na propagaci volnocasovych
aktivit provozuje:

Dokempu.cz - jednitka v propagaci kempt na ¢eském
internetu

Dopenzionu.cz - specializovany portal s nabidkou uby-
tovani v penzionech

Dohotelu.cz - online privodce s nabidkou ubytovani
v hotelech a motelech CR a SR

Golfova-hriste.cz - online pravodce golfem v CR a SR
Rekreacni-strediska.cz - online priivodce rekreaci v CR
aSR

llustrac¢ni foto
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8. Co by méli nasi ¢lenové - hostinsti
védét
Velka cast hospod se zménila na nekuracké

Hodné prazskych hospod a restauraci, ale mnohem
méné venkovskych vylepilo od 1. ¢ervence 2010 nélepky
oznamuijici zakaz koureni. Nabyla totiz uc¢innosti novela
antikurackého zakona, podle niz se musi vlastnik daného
zafizeni sam rozhodnout, jestli koureni povolit ¢i ne, a vy-
znacit to u vchodu pfislusnou grafickou znackou.

V restauracich vyssi Urovné jiz dnes vétsina kuraka ak-
ceptuje, Ze si béhem vecere nezapali. Bézné to brzy bude
v téch lepsich restauracich i na venkové.

STAVEBNE ODDELENE PROSTORY
PRO KURAKY A NEKURAKY

Podobné, jak k tomu v CR doslo v hotelech, kde drive
byvalo nejméné jedno patro kuiacké, a ted se tam ¢as-
to nesmi koufit viibec. | bez zakona o tom rozhodli sami
hoteliéri. Hosté to vétSinou akceptuji, protoze nechtéji
pobyvat v zakoufeném prostredi.

Prestoze novelu schvalil parlament uz loni v [été, vlastnici
restauraci, hospod a bar(l dostali témér rok na pfipravu
nezbytnych opatreni. Novela totiz pripousti i staveb-
né oddélené prostory pro kuraky a nekuraky, coz je pro
majitele, ktefi se k tomu rozhodnou, pomérné nakladna
a ¢asové narocna zalezitost.

Daiové zmény v roce 2010
Pausalni vydaje

V lofiském roce nabyly Gc¢innosti dvé novely zakona
o danich z prijmu, které zménily vysi vydajovych pausalu.
Ty si mohou podnikajici fyzické osoby odecist od pfijmi,
pokud si neeviduji skute¢né naklady spojené s podnika-
nim. Podnikatelé v zemédélstvi, lesnim ¢i vodnim hospo-
darstvi si za lonisky rok mohou odecist 80 procent prijmu,
totéz plati pro rok 2010. RemesIné Zivnosti maji 80 pro-
cent za rok 2009 i pro rok 2010. Pokud jde o svobodna
povolani, jako jsou lékari, auditofi, dafovi poradci ci
umélci, ti si mohou pausalné odecist 60 procent pfijmu,
pfi pfiznani za rok 2010 to bude pouze 40 procent. Ostat-
ni Zivnosti, jako vedeni ucetnictvi, administrativni prace,
uklid nebo treba vyuka jazyku ¢i doucovani, si letos mo-
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hou odecist 60 procent a to zlstane i pro danové priznani
zarok 2010.

Kniha jizd

Od loniského zéri plati novela zékona, ktera zahrnuje
jesté jeden typ pausalu, ktery maze podnikateliim ¢as-
te¢né usnadnit vyactovani dani. Novinka se tykd pouzi-
vani osobnich aut k podnikatelskym G¢elim a nahrazuje
knihu jizd. Podnikatel se mGze rozhodnout, Ze skute¢né
naklady na provoz motorového vozidla ur¢eného pro
podnikani, respektive na pohonné hmoty a parkovné,
nahradi pausalni ¢astkou ve vysi péti tisic korun. Diky této
moznosti ve svém danovém pfiznani neuplatni skute¢né
vydaje, ale pausal.

Vlypocet je pomérné snadny, pét tisic korun se vyndasobi
poctem mésicu, po které se podnikatel rozhodl pausal vy-
uzivat. Pokud auto pouZivé pro sluzebni i soukromé tce-
ly, pak si uplatni pouze ¢tyfi tisice. Vsechny dalsi naklady,
jako jsou odpisy, opravy ¢i pojisténi, bude podnikatel i
nadale uplatriovat v prokazané vysi, tedy podle dokladu
a sumy, kterou skute¢né musel vynalozit. Uvedeny typ
pausdlu na auto je vyhodny predevsim pro podnikatele,
ktefi neutrati za pohonné hmoty mési¢né vice nez pét ti-
sic korun. Pausal Ize vyuZzit maximalné pro tfi auta.

Novy rok pfinesl fadu novinek

Jak uz byva pravidlem, vétsina zmén v danovych zdko-
nech zacina platit k 1. lednu daného roku. Sazby dané
z pfidané hodnoty se zvy3uji o jedno procento na 20, re-
spektive na 10 procent. Od roku 2009 se rozsifilo osvo-
bozeni od dané darovaci i na Il. skupinu osob. Letos se
zvysuje vétsina sazeb dané z nemovitosti na dvojnédso-
bek. Zakonem, ktery doprovézi zakon o platebnim styku,
byly zménény lhity pro placeni dani a poplatkt - plati
den pripsani na ucet.

Mimoradné odpisy

Novelou zakona ¢. 216/2009 Sb. Byla zavedena moznost
uplatnéni mimoradnych darnovych odpist u hmotného
majetku zarazeného do odpisové skupiny 1 a 2 potizené-
ho v obdobi od 1.1.2009 do 30.6.2010.Hmotny majetek
zarazeny v odpisové skupiné 1 muze poplatnik, ktery je
jeho prvnim vlastnikem, odepsat rovhomérné bez preru-
Seni do 100 % vstupni ceny za 12 mésicli (coz nemusi byt
kalendarni rok).

Hmotny majetek zarazeny v odpisové skupiné 2 muze
poplatnik, ktery je jeho prvnim vlastnikem, odepsat bez
preruseni do 100 % vstupni ceny za 24 mésicu, pfitom
za prvnich 12 mésict uplatni odpisy rovnomérné do vyse
60 % vstupni ceny a za dalSich bezprostredné nasleduiji-
cich 12 mésict uplatni odpisy rovnomérné do vyse 40 %
vstupni ceny hmotného majetku.

Poplatnik je povinen zahdjitodpisovanipocinaje mésicem
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nasledujicim po mésici, v némz hmotny majetek uved|
do uzivani. Mimoradné odpisy nelze prerusit. Technické
zhodnoceni takto odpisovaného hmotného majetku ne-
zvysuje jeho vstupni cenu. Ukoncené technické zhodno-
ceni se odpisuje samostatné obvyklym zptsobem.

Snizeni administrativy pro podnikatele

Poslaneckd snémovna podporfila vladni navrh zakona,
ktery md snizit administrativni zaté7 podnikateld. Rusi
napfiklad povinnost Ceské obchodni inspekce kontro-
lovat dodrzovani hygienickych predpisti v obchodech
a restauracich, protoze stejnou pravomoc vykonava jiz
hygienickd sluzba. Navrhem se nyni bude zabyvat sné-
movni hospodaisky vybor. Ministr pro mistni rozvoj
Rostislav Vondruska rekl, ze navrh by mél podnikateltim
usetfit ve srovnani s rokem 2005 az pétinu nakladd, tedy
asi 1,3 miliardy korun ro¢né. Zivnostnici by rovnéz ne-
museli Zzivnostenskému ufadu oznamovat preruseni své
¢innosti. Novela by rovnéz méla dat obchodniktim vétsi
volnost pfi oznacovani zbozi naptiklad nazvem, rozméry
nebo vahou. Obchod s elektfinou a plynem by podle no-
vely nadale podléhal pouze licenci podle energetického
zédkona a nevyZadoval zaroven i zivnostenské opravnéni.
Novela navrhuje také upravit definici spotrebitele tak, aby
odpovidala soutasnému evropskému spotiebitelskému
pravu. Ma byt definovan jako fyzickd osoba jednajici za
Ucelem, ktery nesouvisi s jejim podnikanim nebo povo-
[anim.

0d 1. ¢ervence se snizila byrokraticka zatéz pro pod-
nikatele

Preruseni zivnosti uz nebude nutné hldsit uradtm. Ba-
licek zmén zakond s cilem snizit administrativni zatéze
podnikatelt po poslancich schvalili také senatofi. Oproti
roku 2005 ma zatéz klesnout o dalSich osm procent, coz
podle propoctl ministerstva primyslu a obchodu pred-
stavuje ro¢ni Usporu pfiblizné 514 miliond korun roc¢né,
uvadi server aktudlné.cz. Zastupci podnikateli novelu vi-
taji. Nelibi se jim pouze, Ze ma dojit ke zruseni specialni
vyhlasky, upresiujici odbornou zptsobilost pro Zivnosti
soukromych detektiv( a fyzické ostrahy. ,Je sice v zdjmu
snizeni administrativni zatéze urcité skupiny podnikate-
[, aviak neni ve vefejném zajmu. Tyto Zivnosti by mély i
do budoucna vykonavat vylu¢né osoby k tomu odborné
zpusobilé,” vyplyva z pripominek Hospodaiské komory
Ceske republiky k viadnimu navrhu.

Od 1. ¢ervence mimo jiné odpadla dosavadni povinnost
oznamovat preruseni provozovani Zivnosti. Nové by uz
také nemélo byt prestupkem, jestlize nékdo provozuje
Zivnost v byté bez souhlasu jeho vlastnika.

Balicek zmén zaroven odstrafiuje dosavadni duplicity
pfi kontrolnich ¢innostech. Napfiklad Ceska obchodni
inspekce by uZz neméla kontrolovat dodrzovani hygienic-
kych predpist v prodejnach a restauracich, protoze uz

tak ¢ini hygienické stanice. Dalsi podobnou duplicitou je
kontrola oznaceni prodejen.

Podnikatelé i nadale budou muset odstranit zavady zjis-
téné pfi kontrolach, odpadne vsak dosavadni povinnost
vyslovné to oznamit Ceské obchodni inspekci. Obchod-
nici dostanou vétsi volnost pfi oznacovani zbozi. Nové se
povinnost zmirni tak, aby odpovidala charakteru a for-
mé prodeje. ,Nebude nutné v kazdém pripadé vyrobek
oznacit vséemi vymezenymi informacemi,” fika Matyas Vi-
tik z ministerstva pramyslu a obchodu, které navrh pred-
loZilo. Napfiklad u pfibor(i a v podobnych pfipadech, kdy
nemohou nastat pochybnosti, uz nebude nutné, aby ob-
chodnici uvadéli jejich nazev.

Dosud museli obchodnici prakticky vsechno zbozi vidi-
telné a srozumitelné oznacovat nazvem, oznacenim vy-
robce nebo dovozce ¢i dodavatele a dale tdaji o hmot-
nosti nebo mnozZstvi nebo velikosti (rozméru). Vyjimka
platila jen pro vyslovné stanovené vyrobky.

K dalsim usporam ma dojit zjednodusenim procesu
autorizace podle zdkona o technickych pozadavcich
na vyrobky. Spole¢né se zménou zdsad tohoto procesu
(vnitiniho predpisu Ustavu pro technickou normalizaci,
metrologii a statni zkusebnictvi) pry podnikatelé diky pfi-
jatému zakonu usetfti 1,3 miliardy ro¢né.

Pro zménu nepodnikatelim by mél pomoci jeden ze
schvalenych pozménovacich navrht. Ten méni obc¢ansky
zakonik a stanovi, e ujednani ve spotrebitelskych smlou-
vach, ktera poskozuji spotrebitele, jsou neplatna.

Podnikateldim hrozi zména pojistného

Osoby samostatné vydéle¢né ¢inné (OSVC) by mély v bu-
doucnu odvéadét vice na socidlnim pojisténi. Ministerstvo
prace a socialnich véci pocitd s vyrovnanim odvodu za
zaméstnance a OSVC, které by tak odvadély do systému
desitky tisic korun navic. Vymérovaci zéklad Zivnostnik(
byl vloni dvakrat nizsi nez u zaméstnanct, spocitalo mi-
nisterstvo. Soucasna situace tak podle néj ohroZuje pfi-
jmy statniho rozpoctu, ale predevsim budouci diichody
téchto podnikatelti. Ministerstvo chce zvysit i sazbu ne-
mocenského pojisténi. Soucasnd sazba totiz nestaci na
Uhradu vydajii na nemocenské pojisténi. Urednici rovnéz
chtéji zménit pravidla pro stanoveni vymérovaciho zakla-
du pro pojistné. Chtéji tak zamezit samostatné vydéle¢né
¢innym osobdm zneuzivat nemocensky systém.

Hbiti exekutofi a naivni prostacci

Systémy vcasného varovani predstavovaly dosud pojem,
ktery jsme znali spiSe ze svéta vojenskych doktrin nebo
progresivnich prvk(i automobilové bezpec¢nosti, pripad-
né z teorii krizového fizeni podniku. Ministerstvo sprave-
dInosti se vsak zda byt odhodlano zavést do véritelsko-
dluznickych vztah( novinky, které by mohli bezpe¢nostni
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stratégové jinych obort zavidét. Chce, aby véritelé muse-
li dluzniky informovat o tom, Ze podali navrh na exekudi,
a naposledy je vyzvat k zaplaceni.

Podnét se nese na viné rezistence vuci praktikam zneu-
Zivajicim naivity k neimérnému vydélku na ukor zapo-
mnétlivct a prostackd. V cele odporu proti zneuzivani
rozhodciho fizeni skrze pofidérni rozhodcovské institu-
ce ¢i rozhodce spratelené s véfitelem kraceji predevsim
soudci. Neddvnd judikatura zkousi neetické praktiky
omezit. Opora v souc¢asné pravni upravé pro soudcov-
ské kroceni zlych duchd je ale minimalni. Snaha soudct
nalézt zaklad v nedostate¢né urcitém zptsobu vybéru
rozhodct ¢i snadno ménitelnych pravidlech je spiSe vrat-
kym hleddnim opory pro vyjadfeni osobniho znechuceni
se Spatné skryvanou argumentaci ad hominem v pozadi.
Varovani ur¢end dluznikiim by méla zavést zména legis-
lativy, coz je alespon technicky vice spravné. Exekucni
rad, ani ne desetileti stard norma, snese leccos - svymi
aktualizacemi se ostatné blizi periodicité mési¢nikd. Véc-
né podloZeni ndvrhu je uz obtiznéjsi. Jisté, neuvéritelnou
hbitost nékterych véfitelti a exekutor( pfi iniciaci exeku-
ce pocitili velmi neptijemné mnozi drobni dluznici i cti-
hodné instituce. Pfipomefime, Ze po doruceni usneseni
0 nafizeni sebemensi exekuce nesmi povinny nakladat
se svym majetkem, vyjma bézné ¢innosti a uspokojovani
zékladnich potreb.

Avsak nezapominejme také, Ze exekuce nespadne z nebe.
Je az druhym stadiem vymahani dluhu - bez predchoziho
soudniho rozhodnuti, rozhodc¢iho fizeni ¢i dluznikem po-
depsaného vykonatelného notéarského zapisu k exekuci
nedojde. A prinejmensim stejné cili jako néktefi véritelé
pfi vymahani jsou mnozi neplati¢i vynalézavi pfi ukryva-
ni majetku. Pravidla pfitom musi byt nastavena stejné,
neuméji rozlisovat mezi ,zlymi” vymahaci a nebohymi,
[éta Sizenymi véfriteli, stejné tak neuméji oddélit dluzniky
neporadniky od hochstapler. Striktni formalni pravidla
pro cely proces vymahani prava, s rozumnou soudcov-
skou diskreci pro eliminaci excesu, by pfitom méla do-
state¢né zajistit vyvazeny vztah. Vzdyt pokud se v ramci
predvolebnich témat hovofi o privatizaci moci, k privati-
zaci nuceného vymozeni zavazku je ddvno, zda se, pouhy
kracek. Notér (soukromnik) sepiSe vykonatelny notarsky
zapis, anebo advokat-rozhodce vyda rozhodci nélez, pak
prijde exekutor, zapojeni soudu v procesu muzZe byt dnes
jiz minimalni. Tim spiSe musi byt hristé presné vykoliko-
vano - i pro Justici, s. r. 0.

DanielWeinhold
advokdt weinhold legal

Drahy notar

Zakon ¢. 357/1992 Sb. Rika, 7e predmétem dané daro-
vaci je bezuplatné nabyti majetku na zakladé pravniho
ukonu, a to jinak nez smrti zGstavitele (typicky darovaci
smlouvou). Vzhledem k tomu, Ze dle v souc¢asnosti plat-
ného zméni citovaného predpisu plati, Ze od povinnosti

20 ZPRAVODAJ UNIHOST

hradit dar darovaci jsou osvobozeny osoby zarazené v I.
a ll. skupiné, kam patfi jak déti, tak i vnoucata, nevznikne
v souvislosti s takovym tkonem ani zadana danova po-
vinnost vi¢i statu. Odpada tak i vypracovani znaleckého
posudku za u¢elem stanoveni ceny nemovitosti. Darovat
nemovitost Ize pouze pfi splnéni konkrétnich nalezitos-
ti. A témi jsou pisemné uzavieni darovaci smlouvy, kde
bude uvedeno, kdo obdrzi jaky podil na nemovitosti, kte-
ra je predmétem daru, pricemz podpisy viech ucastniku
na této smlouveé je nutno uredné ovérit. Soucasné je tre-
ba v pisemné podobé vypracovat a podat navrh na vklad
vlastnického prava podle uzaviené darovaci smlouvy na
prislusny katastralni urad a vyckat mésic, nez dojde ke
vkladu prav ve prospéch jednotlivych tcastnik. | pocty
smluv, které maji byt podany k pfislusnému katastralni-
mu Uradu, jsou dany predpisem. Nic nebrani tomu, se-
psat prislusny pocet darovacich smluv a tyto podepsat na
matrice ¢i u notare, a to za obvyklou cenu takového uko-
nu, ktera se pohybuje od 30 do 75 korun za jeden podpis.
Taktéz si mGzete sami vyhotovit ndvrh na vklad vlastnic-
kého prdava na katastralni urad a usetfit tak za drahého
notare.

Prodej starsiho auta
Jak je to s poplatkem, kdo ho plati a kolik ¢ini?

Odpovéd naleznete v platném znéni zékona ¢. 185/2001
Sb., 0 odpadech, specidlné dil 7. Slo hlavné o to, omezit
majitelim nepouzitelnych motorovych vozidel moznost,
jak se téchto voditel bezplatné zbavit. A tak vznikl tento
specialni prispévek, ur¢eny primarné na likvidaci nepo-
jizdnych vrak(. Tento poplatek byl stanoven podle plnéni
meznich hodnot emisi obsazenych ve vyfukovych ply-
nech daného typu vozidla a je rozdélen do tfi kategorii.
Samostatnou kategorii jsou relativné nova vozidla, ktera
plni minimélné meznihodnoty stanovené emisninormou
EURO 3. Tady se tento poplatek neplati. V pripadé splné-
ni meznich hodnot emisi stanovenych emisni normou
EURO 2 ¢ini 3 000 K¢, v pripadé splnéni meznich hod-
not emisi stanovenych starsi emisni normou EURO 1 jde
0 5000 K¢ a v pripadé nesplnéni emisnich hodnot zadné
z téchto norem pak ¢ini celych 10 000 K¢. Konkrétni stu-
pen naplnéni pfislusné emisni irovné |ze nalézt v osvéd-
¢eni o registraci vaseho ptvodniho motorového vozidla.
Osobou platici tento poplatek je zadatel o registraci oje-
tého motorového vozidla do registru silni¢nich motoro-
vych vozidel. Poplatek se hradi na obecnim ¢i méstském
aradé, ktery provadi registraci motorovych vozidel. Urad
vystavi doklad o zaplaceni poplatku. Doklad musi obsa-
hovat identifika¢ni ¢islo vozidla (VIN) nebo ¢islo karose-
rie, pfipadné podvozku.

Koupé ojetého vozu

Uvazuji o koupi ojetého vozu pro své podnikdni. Mdm
ovsem strach, abych viz nekoupil ve Spatném technic-
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kém stavu ¢i aby zakoupené auto nebylo kradené nebo
v exekuci. Jak bych mél postupovat?

Nejcastéjsimi nesvary pfi koupi ojetého vozu jsou stoce-
né tachometry, nejasny plvod vozidla, a s tim souvisejici
zmény identifikator(. V pripadé, Ze mate podezreni, ze
u vami vybraného vozu doslo k manipulaci s tachome-
trem, zkuste navstivit stranku www.zkontrolujsiauto.cz
nebo oslovte néktery ze specializovanych servist. Pokud
chcete mit ohledné puvodu zakoupeného auta jasno,
doporucuji vyuzit sluzeb prodejce, ktery vyuziva speci-
alni databazi na provérovani vozidel. Napfiklad od spo-
le¢nosti Cebia. Velkym problémem posledni doby jsou
automobily, které prichazeji na trh se zatézi exekuce na
pavodniho majitele. Casto je takova exekuce na viz té-
mér nezjistitelnd, protoze dluznik se zbavuje auta tésné
pied navstévou exekutora. Resenim je chtit po prodejci,
aby vam v kupni smlouvé garantoval vraceni penéz pro
pripad, Ze by byl automobil v exekuci.

Hypotéka pro podnikatele

Zvazuji moznosti financovdni nemovitosti, kterou potre-
buji ke své podnikatelské ¢innosti.Je mozné vyuZit hypo-
téku?

K financovani nemovitosti ur¢ené k podnikani muzete
vyuzit takzvané podnikatelské hypotéky. Jejich nejvétsi
vyhodou oproti ostatnim Gvérovym produktim je rela-
tivné nizkd urokova sazba, kterou si banky mohou dovolit
diky kvalitnimu zajisténi. Mezi dalsi vyhody patfi rozlo-
Zeni splatek na delsi ¢as, a tim optimalizace penéznich
toku a také zpusob zajisténi ivéru. Ten je nejcastéji za-
jistén pravé potizovanou nemovitosti. Nevyhodu je na-
opak nutnost mit pripravenu ¢ast vlastnich prostredka,
protoze banky hypotéky pro podnikatele financuji zpravi-
dla jen do 70 % odhadni ceny nemovitosti. Vétsina para-
metr( podnikatelskych hypoték je bankami stanovovéna
individualné v zavislosti na bonité zadatele, kvalité jeho
podnikatelského zaméru a zastavené nemovitosti. K do-
kumentam, které banka pozaduje, patfi zakladni udaje
o spole¢nosti, informace o predmétu financovani, ro¢ni
Ucetni zavérka ¢i dariova pfiznani za nékolik predchozich
let, podnikatelsky zamér, potvrzeni o bezdluznosti a ma-
terialy tykajici se navrhovaného zajisténi.

Plzeiisky Prazdroj ztraci sudy - zvedne zalohu a da
jim identifikaci

S pivnimi sudy se rtzné kseftuje, protoze porizovaci cena
sudu je vyrazné vyssi nez zaloha.

Plzefiskému Prazdroji se pry v posledni dobé ztraci pa-
desatilitrové sudy, v nichz dodava pivo do hospod a re-
stauraci. Nadoby mizi nejen mezi ¢eskymi subjekty, ale
Udajné jsou preprodavény i za hranice. Aby tomu pivovar
zabranil, rozhodl se zvysit zélohy za tento typ sudt. Na-
vic na né pofidi i nove identifika¢ni prvky. CTK o opatre-
ni fekl mluv¢i pivovaru Jiti Marecek. ,Zalohy zvySujeme

s platnosti od 29. brezna. Nové oznacené sudy se budou
prodavat a nasledné vykupovat za 1000 korun,” uvedI.
AZ dosud si pivovar uctoval 600 korun a tuto sumu drzel
priblizné od roku 1993. Podle Marecka je divodem opat-
feni skutecnost, Ze Prazdroj zaznamenal v posledni dobé
ztraty 50litrovych sudu. ,Chceme predejit jejich zneuzi-
vani, prepracovani a preprodeji jinym subjektim, doma
i v zahrani¢i,” dodal mluv¢i. U ostatnich sud o objemu
30 a 15 litrt spole¢nost zalohu neméni a ztstava 600 ko-
run. Podle informaci CTK kon¢i klasické sudy Plzefiského
Prazdroje v mnoha pfipadech u vinaf(, ale také u malych
vyrobcl piva. S nadobami se k3eftuje, protoze porizovaci
cena sudu je vyrazné vyssi nez zaloha. ,Osobni zkusenost
s tim nemam, ale hodnota prazdného sudu je urcité vys-
$i, odhaduju zhruba kolem 1800 korun, fekl ke ztratdm
sudu provozovatel restaurace na Americké tridé.

Sudy bez nového znaceni se podle Mare¢ka budou na-
dale prodavat a vykupovat za plvodni zélohu platnou
v dobé ndkupu, tedy za 600 korun az do 31. bfezna 2011.
Nové zalohované nadoby za 1000 korun dostanou iden-
tifika¢ni prvky, napfiklad elasticky pas po obvodu. Na hor-
ni strané sudu se objevi také identifika¢ni kod, na spodni
strané nadoby bude sériové Cislo a ¢islo davky. Hospodsti
a restauratéri dostanou letak s fotkami a detailnim popi-
sem znaku. Informace se objevi i na strankach Plzeriské-
ho Prazdroje.

Na diichod si pockame

Pocitate, kolik rokt véam zbyvéa do dtichodu? Podle novych
pravidel bude ¢ekani delsi a delsi. Od roku 2010 je potie-
ba mit odpracovanych nejméné 26 let. Potfebna doba se
bude stéle prodluzovat. Vzestup se zastavi za devét let na
pozadavku 35 rokt placeni socialniho pojisténi. Prisnéjsi
regule pociti i dnesni studenti stfednich a vysokych Skol.
Dosud se doba studia zapocitavala jako ndhradni pojisté-
ni, coz od nového roku neplati.

Dohoda o provedeni prace - 150 hodin

Pokud by byla uzaviena dohoda o provedeni prace nad
zdkonem stanovenou hranici 150 hodin, byla by takova
dohoda neplatnd. Zjisti-li se vsak teprve v priibéhu vyko-
nu prace, Ze rozsah je nakonec vyssi nez ptivodné pred-
pokladanych 150 hodin, nema to jiz na platnost dohody
vliv. Jakmile vsak zaméstnavatel zjisti, Ze jiz zaméstnanec
odpracoval 150 hodin, mél by s timto zaméstnancem
dale resit jinou formu pracovnépravniho vztahu - do-
hodou o pracovni ¢innosti nebo pracovni pomér. Jinak
by se jednalo o prestupek nebo spravni delikt dle zakona
o inspekci prace s hrozbou ulozeni pokuty ze strany pfi-
slusného inspektoratu prace.

Vlyse zminénych 150 hodin plati pfitom pro praci u jed-
noho zaméstnavatele. Pracovnik tedy muze timto zpu-
sobem odpracovat neomezeny pocet hodin, oviem za
respektovani podminky ¢asového omezeni do 150 hodin
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u kazdého z nich. Do tohoto rozsahu se zapocitava i doba
prace na zakladé jiné dohody pro stejného zaméstnava-
tele ve stejném roce. Dohoda o provedeni prace muze
byt uzaviena i na déletrvajici pracovni vykon, napfiklad
na dobu jednoho roku nebo i na dobu delsi nebo dokon-
ce na dobu neur¢itou. Pocet odpracovanych hodin viak
nesmi byt vyssi nez 150 za kalendarni rok. Dohodu o pro-
vedeni prace je mozné uzavrit ustné i pisemné. Samo-
zfrejmé s ohledem na pravni jistoty a prokazani rozsahu
prace Ize doporucit jeji pisemnou formu.

JUDr. Jana Drexlerovd
Praxe misto Skoly?

Ano, ale s potvrzenim. Cisnik je jednou z kvalifikaci, kte-
rou si muZete prostfednictvim zkousky doplnit.

Lidé ¢asto pracuji v jiném oboru, nez pro ktery kdysi zis-
kali vzdélani. Uz vic neZ rok vsak mohou na své znalosti
a dovednosti z prace dostat ve vybranych skolach ¢i pro-
vozovnach ,papir”.

Pracujete fadu let v rodinné cukrarné, ale schazi vam
vyucni lest? Lakd vas prace soukromého detektiva, ale
zivnostensky urad po vas pozaduje doklad o profesnim
vzdélani? Dil¢i kvalifikace vam nabizeji $anci, jak schaze-
jici vzdélani nahradit. Od loriského roku je mozné vyko-
natv nékterych Skolach nebo provozovnach dil¢i zkousku
a rozsifit si timto zptsobem kvalifikaci. V sou¢asné dobé
se tato moznost nabiziv pripadé 186 vétsinou remesinych
kvalifikaci. Zatim si nejc¢astéji nechavali potvrdit kvalifika-
ci pracovnici obort hotelnictvi a turismu. Do budoucna
se pocita i s dil¢imi kvalifikacemi pro maturitni profese,
napf. Gcetni. Jednd se o novy zplisob potvrzovani kvalifi-
kaci, ktery zatim jesté nevstoupil do vseobecného pové-
domi. Hlavim cilem je zafidit, aby lidé, ktefi néco uméji
z praxe, dostali na své znalosti a dovednosti i Gfedni po-
tvrzeni. Dulezité je, aby o potvrzeni kvalifikace projevili
zdjem nejen zaméstnanci, ale i zaméstnavatelé.

Cena jedné zkousky se pohybuje vétsinou mezi dvéma
aZ deseti tisici korun v zavislosti na ndro¢nosti zkousky.
Dnes uZ neplati, Ze jednou ziskany vyu¢ni list bude ¢lové-
ku stacit naporad. CeloZivotni vzdélavani neni urc¢eno jen
pro |ékare ¢i inZzenyry, ale v podstaté pro kazdého. Pro-
fesni pozadavky se méni stejné jako trh prace i ambice
kazdého jednotlivce.

Na obsahu dil¢i kvalifikace se podileji zaméstnavatelské
svazy, pfislusna oborovd ministerstva a vybrané stredni
Skoly. Napriklad dil¢i kvalifikace ,Priprava teplych pokr-
mu”“: na jejich stanovach spolupracovaly mimo jiné mi-
nisterstvo pro mistni rozvoj, Asociace hotel( a restauraci,
Asociace kucharu a ¢isnik(i, Ceska barmanska asociace
a nékolik skol. Zkouska se sklada z tfinacti ¢asti, mimo
jiné ,Vypocty mnozstvi jednotlivych surovin pro pfipra-
vované pokrmy”, Uprava jate¢niho masa, driibeze, ryb
a zvériny pro kuchyriské zpracovavani” nebo ,Skladovani
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potravinarskych surovin®. Vétsinou jde o praktické pred-
vedeni, jen v nékolika pripadech o pisemné nebo slovni
zdtvodnéni.

Pozor: jedna dil¢i kvalifikace sama nemuze vyucni list
nahradit. Napfriklad zavére¢nou zkousku v oboru kuchar
Ize sloZit po predloZeni osvédceni o ziskani nasledujicich
dil¢ich kvalifikaci: priprava teplych pokrmii, ptiprava po-
krm0 studené kuchyné a priprava minutek. Problémem
je, Ze zivnostensky zékon zatim dil¢i kvalifikace nepo-
vazuje za dostatecné. Proto pokud si chcete otevrit na-
priklad vlastni hospodu, musite dokladovat vyucni list
voboru nebo predepsany pocet let praxe, a vyse zminéna
zkouska vém nepomlZe. Ale pracuje se na tom. Existuji
i kvalifikace, ve kterych je sloZeni takové zkousky jedinym
osvédcenim. Napfiklad vzdélani pro profesi soukromého
detektiva, strazného, ¢lena Horské sluzby nebo privodce
v cestovnim ruchu nenabizi 7adna stiedni Skola. Certifi-
kat o dil¢i kvalifikaci pro tyto profese vsak muze zajemce
ziskat uz dnes.

www.narodni-kvalifikace.cz

webova stranka, na které je prehled vsech kvalifikaci,
ve kterych je mozné dil¢i zkousky vykonat, v¢etné adres
autorizovanych skol ¢i jednotlivc(, u kterych lze zkous-
ky slozit. Na strance najdete i standardizované zkusebni
protokoly pro vsechny obory.

Zaplatit dluh nestaci

Pokud jste nezaplatili splatku dluhu ¢i fakturu za telefon,
muZete se dostat do registr(i dluznikd. | kdyz dluh uhra-
dite, negativni zapis vcetné data splaceni v nich zlstane
jesté nékolik let.

Pokud banka nahlésila nezaplaceni dluhu z kreditni karty i
do Bankovniho registru klientskych informaci, ktery shro-
mazduje data o viech lidech, ktefi si vzali paj¢ku, nejen o
neplaticich, zGistanou zaznam o dluhuijeho splacenividi-
telné ctyri roky. Banky udaje z registra pti hodnoceni sol-
ventnosti klienta vyuzivaji. Jde vSak pouze o jednu z rady
posuzovanych informaci. Informace z registr(i dluznikd
slouzi bankdm k dopInéni informaci o schopnosti klienta
splacet dalsi pajcku. Zaroven si v nich maze banka ovéfit,
zda ji klient nezatajil nékteré uvéry. Negativni zapis o pfi-
padném nesplacené dluhu vsak automaticky nezname-
nd, Ze by klient ztratil pristup k dalSim Gvérdm. Vyjimkou
je uvérova spolecnost Cetelem, ta predluzenym klientiim
pujcku neposkytne. Banky i zastupci registr(i se shoduiji,
Ze kvali opomenuti ¢i drobné ¢astce se negativni infor-
mace o klientovi do registr(i vétSinou nedostane. Dluznik
je do negativniho registru SOLUS zarazen a7z v okamzi-
ku, kdy prodleni se spldtkou trva stanovenou dobu a kdy
dluzna c¢astka prekrocila stanovenou minimalni hranici.
Lhaty upravuji pravidla pouzivani registrt a liSi se podle
toho, zda klient prestal platit na zacatku, v prabéhu ¢i na
konci smluvniho vztahu.

Z registru SOLUS se tak instituce dozvi, jak vysoky je
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dluh klienta po splatnosti, pocet dluznych castek, kdy
a u kterého produktu se prodleni dopustil. Pozadat banku
0 vymazani negativnich informaci z registru po uhrazeni
dluhu je zbyte¢né Podle pravidel registr(i to banka udélat
nesmi. Tento zépis bude viditelny jesté tfi roky v registru
SOLUS a ¢tyri roky v Bankovnim a Nebankovnim registru.
Teprve pak se vymaze. O vymaz Ize pozadat pouze v pri-
padé, ze zapis o klientovi byl chybny. Na tuto chybu by
mél klient upozornit klientské centrum daného registru,
jez se o napravu postard ve spolupraci s instituci, ktera
informaci nahlasila.

Datové schranky - pét nejcastéjsich otazek

Jiz od nového roku jsou podnikatelé (pravnické osoby
zapsané v obchodni rejstiku) i vSichni ostatni, ktefi si
je dobrovolné zfidili na vlastni zadost, povinni pouZivat
tzv. datové schranky. Svym zavedenim pfinesly do Zivota
podnikatelt urcita prava, ale zarover i nové povinnosti.

1. Pro¢ neexistuje uceleny navod pro zprovoznéni datov-
schranky?

Pti zprovoznéni datové schranky je vyzadovana instalace
doplikd, bez kterych se neni mozné do datové schran-
ky pfihlasit nebo ji vyuzivat zcela bezpe¢nym zptisobem.
Z tohoto dlivodu je nutné nainstalovat jednak korenovy
certifikat certifikacni autority Postsignum, dale zasuv-
ny modul aplikace 602 XML Filler pro webovy prohlize¢
a prohlize¢ PDF soubord. Pro provedeni prvnich dvou
instalaci existuji samostatné navody a stahnout je Ize
na www.datoveschranky.info. Pfimo v datové schrénce
také existuje on-line ndvod pro obsluhu samotné datové
schranky. Uzivatelé si mohou po pfrihldseni zobrazit klik-
nutim na tlacitko ,Napovéda”“.

2. Lze ucinit vSechna podani prostiednictvim datovych
schranek?

Zavedeni datovych schranek bylo u podnikatel( o¢eka-
vano s vidinou snizeni administrativni zatéze, ispory na-
klad(l pfi odesilani podani a vyrazné rychlejsi komunika-
ce s urady bez dalsich dodate¢nych finan¢nich nékladd.
Datové schranky byly prezentovany jako univerzalni pro-
stiedi, ze kterého se budou moci ¢init vsechna e-podani
v(ci uradm. To se dafi plnit, i kdyz stéle existuji vyjimky,
které to v plné mife neumozriuji. V souc¢asné dobé neni
mozné napt. zasilat na okresni spravy socidlniho zabez-
peceni e-podani prostfednictvim datovych schranek,
aniz by nebyly ptilohy podepsany elektronickym podpi-
sem (vyplyvé ze zakona ¢. 582/1991 Sb.). Dokonce je pro
podnikatele vyhodné;jsi odesilat tato podani pres portal
verejné spravy jako doposud. Divodem je predevsim
zajisténi plynulosti sbéru udaju a vytézovani dat potieb-
nych pro provadéni nemocenského a dtichodového po-
jisténi, coz neni zcela mozné pfi zasilani prostfednictvim
datovych schranek.

3. Kdy je nutné pouzit autorizovanou konverzi dokumen-
tu?

Velice diskutovanou problematikou je také obecna pred-
stava nutnosti provadét zpoplatnénou autorizovanou
konverzi dokument( u vsech doslych datovych zprav
z Uradu, protoze datové schranky neslouzi jako perma-
nentni uloZisté, a proto si musi kazdy uzivatel néjakym
zplsobem zajistit jejich fadnou archivaci. Archivace ale
neznamend bezpodminec¢né nutné konvertovani priloh
z datovych zprav. Konverze se pouzije pouze tam, kde
je nutné dale disponovat danym dokumentem v listinné
podobé, a v ostatnich pripadech staci s vyhodou dato-
vé zpravy jednak archivovat v elektronické podobé, a to
s daleko mensimi naroky na archivacni prostor, a zarovern
v pfipadé potieby i predavat datové zpravy od jednoho
Urfadu druhému. Nutno vsak jesté upozornit, Ze konverzi
dokumentt z datovych zprav Ize provést pouze v pripa-
dé, 7ze dany dokument ma platny elektronicky podpis.

4. Jak nalozit s dokumenty, které nelze poslat pres dato-
vou schranku?

Z komunikace prostrednictvim datovych schranek je vy-
lou¢ena fada podani (napf. podani zadosti o stavebni
povoleni). Nékteré dokumenty, které musi byt soucasti
podani, bude nutno i nadéle predkladat v listinné podo-
bé, protoze u nich zékon vylucuje provedeni konverze
dokumentt. Tykd se to napf. rysti a geometrickych pla-
nu ¢i technickych kreseb. Na druhou stranu nic nebrani
tomu, aby projektant dodal dilo v elektronické podobé
s jeho elektronickym podpisem nebo ¢ast dokumentt
byla dodana uradu pres datovou schranku elektronicky
a ¢ast dokumentd v pisemné podobé.

5. Zvykli si podnikatelé na posilani datovych zprav pro-
stfednictvim datovych schranek?

Pocet neprebranych zasilek se pohybuje mezi 5 a 7 pro-
centy. K vyznamné zméné doslo od 1.1.2010, kdy byl
spustén rezim ,business to business” - zasilani zpoplat-
nénych datovych zprav mezi fyzickymi, fyzickymi podni-
kajicimi a pravnickymi osobami. D4 se tedy predpokladat
dalsi rGist poctu uZivatelt datovych schranek.

Skoda na odlozenych vécech

Ma provozovatel restaurace povinnost hlidat véci svych
hostt pred zlodéji? A pokud ano, zbavi se ji vyvésenim
informace, Ze za odlozené véci se neruci?

Kazdy, kdo provozuje ¢innosti, s nimiZ je spojeno odkla-
dani véci zdkaznik(, odpovida navstévnikiim za skodu na
vécech odlozenych na misté k tomu ur¢enému nebo na
misté, kam se tyto véci obvykle odkladaji. Jestlize tedy
provozovatel neurci zvlastni misto k odkladani zavazadel
a svrska (treba Satnu), staci, aby zékaznik véci odlozil na
obvyklém misté - tedy napriklad na vésak. Jde o odpo-
védnost za odlozené véci podle ob¢anského zakoniku.
Provozovatel odpovida jak za poskozeni véci, tak i za je-
jich ztratu ¢i odcizeni. Obvykle vyvésované jednostranné
prohldseni ,Za odloZzené véci neru¢ime” (¢i jemu podob-
né) provozovatele této odpovédnosti nezbavuje.
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Pracovni posudek

Ukoncil jsem pracovni pomér se zaméstnancem. On ode
mé zada vystaveni pracovniho posudku. Jsem povinen to
udélat?

Pracovni posudek resp. posudek o pracovni ¢innosti je
zaméstnavatel na 7adost zaméstnance povinen vydat.
Mél by tak ucinit do patnacti dnti od pozadani, ale neni
povinen vydat mu jej dfive nez dva mésice pred ukon-
¢enim jeho pracovniho poméru. Pod pojmem pracovni

posudek se rozumi veskeré pisemnosti tykajici se hod-
noceni prace zameéstnance, jeho kvalifikace, schopnosti
a dalSich skute¢nosti, které maji vztah k vykonu prace.
Pokud zaméstnanec s pracovnim posudkem nesouhlasi,
muze se ve [haté tii mésict ode dne, kdy se s nim sezna-
mil, u soudu doméhat toho, aby byl jeho obsah pfimé-
fené upraven. Soud pak maze zaméstnavateli ulozit, aby
tak ucinil. V takovém pripadé pak zaméstnavateli zpravi-
dla ulozi i povinnost nahradit néklady fizeni.

9. Seznam partnerskych firem

MONTYCON gastro, s.r.o.

Sidlo: Slévéarenska 437/2, 709 00 Ostrava-Marianské
Hory

Tel.: 596 624 904

Fax: 596 612 693

Mobil: 602 725 999

E-mail: p-losak@montycon.cz

www.montycon.cz

Dovozce moderni gastronomické technologie firmy
CONVOTHERM. Firma se zabyva vybavovanim gastrono-
mickych provoz(, zavadénim modernich technologii na
pripravu, uchovavani a vydej jidel (konvektomaty CON-
VOTHERM, termozafizeni na dohotovovani a udrzovani
jidel v teplém stavu ALTO-SHAAM), dodava zafizeni na
Sokové zchlazovani a zmrazovani jidel, espressokavova-
ry, nerezovy nabytek, lednice a ostatni vybaveni.

Slevy ¢lendm UNIHOSTu: 3 - 5 % dle typu zafizeni.

Budéjovicky budvar, n.p.

Obch.stredisko: Novoveska ul. 3, 709 00 Ostrava-Marian-
ské Hory

Tel./fax: 596 632 029

www.budvar.cz

KOFOLA, a.s.

Sidlo: Za Drahou 1, 794 01 Krnov

Tel.: 554685111

Fax: 554611753

E-mail: kofola@kofola.cz

www.kofola.cz, www.rajec.com

Vlyrobce a dovozce nealkoholickych napoij:
- Kofola, Kofola citrus, Jupi limonady, Top Topic, Light RC,
RC cola, Royal Crown Tonic, Shark

- ovocné stavy a nektary Snipp

- ptirodni pramenita voda Rajec.

Sodovkarna R. Sykora, s.r.o.

Sidlo: Rudé armady 89, 739 21 Paskov

Tel.: 558671611

E-mail: zedek.odbyt@sodovkarna.cz
www.sodovkarna.cz

Vlyroba limonad, sirup(, alkoholu a velkoobchodni ¢in-
nost.
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SAHM s.r.o.

Sidlo: Za zahradami 391, 100 00 Praha 10
Pobocka: SAHM Gastro Ostrava

Sidlo: Hladnovska 1944, 710 00 Slezska Ostrava
Tel.: 595136 390-1

Fax: 595136227

E-mail: iserafinova@sahm.cz

Vyroba a distribuce uzitkového a dekorac¢niho skla a pro-
dej gastrosortimentu.

Slevy ¢lenim UNIHOSTu:

Sklo -13%

Porcelan -12%

Ostatni sortiment - 10%.

intaz-int., spol.sr.o.

Sidlo: Na Sedlacich 147, 739 34 Senov

Tel.: 596 828 062

Fax: 596 828 063

E-mail: intaz@intaz-int.cz

www.intaz.cz

Vyrobce interiért, nabytku, prodej obchodniho a gastro-
nomického zafizeni a dovoz chladiciho a mraziciho zafi-
zeni.

Slevy ¢lenim UNIHOSTu:

Truhlarské vyrobky - nabytek, stoly, pulty, kanceldfsky
nabytek, Zidle - 10%

Chladici zafizeni, chladici a mrazici vitriny, pulty, lednice
- 7%

Gastronomicka zafizeni, nerezové stoly, dfezy, vybaveni
kuchyn - 5%.

Gastro instant, spol. s r.o.

Sidlo: Ceskoslovenské armady 638, 281 61 Koufim

Velkoobchod: GASTROINSTANT, Lubina 460, 742 21 Kop-

fivnice

Tel./fax: 556 843 461

E-mail: info@gastroinstant.cz
koprivnice@gastroinstant.cz

www.gastroinstatnt.cz

Velkoobchodni prodej a distribuce potravin pro jidelny,
vyvarovny, kantyny, restaurace, hotely, skolni, zavodni,
vefejné a spolecenské stravovani.

Slevy pro ¢leny UNIHOSTu:

Na své vyrobky sleva - 29%.
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Frujo, a.s.

Sidlo: Tvrdonice 710, 691 53

Tel.: 519339 700

Fax: 519339821

E-mail: toje@toje.cz

www.toje.cz

Kontaktni misto: velkoobchod GASTROINSTANT, Kopfiv-
nice.

Spole¢nost se zabyva vyrobou produkt pro profesio-
nalni kuchyni, gastronomii a catering. Dale zpracovanim
ovoce a zeleniny, vyrobou komponentt ur¢enych k vyro-
bé zmrzliny a produktd ur¢enych pro pekare a cukrare,
jako naplIné, tekuté dezertni polevy apod.

SEP system s.r.o.

Sidlo: Strma 640/12, 709 00 Ostrava-Marianské Hory
Tel./fax: 596 627 767

E-mail: sep@sepsystem.cz

www.sepsystem.cz

Projekty, dodavky, zavadéni, zaru¢ni a pozarucni servis
pokladen a pokladnich systém, veetné dodavek spo-
trebniho materialu.

Slevy pro ¢leny UNIHOSTu - 7%.

PROMOS trading, spol. s r.o.

Sidlo: Karoliny Svétlé 28, 736 01 Havifov

Tel.: 596411 301

Fax: 596 411 302

E-mail: info@promos-trading.cz
www.promos-trading.cz

Partner pro gastronomii, zdravotnickd zafizeni a pradel-
ny.

- navrhovani a projektovani gastronomickych provozt

- vyroba z nerezové oceli (pracovni stoly, diezy, regaly),
drtice odpadk, barevné plastové desky, vpichovaci tep-
loméry

- dodavky zarizeni - sporaky, varné kotle, smazici panve,
vodni ldzné, mycky nddobi, Sokery, grily, udrzovaci skfiné,
chladici stoly, konvektomaty, zafizeni na transport jidel

- servis zaruc¢ni i pozarucni.

MAVA spol.s .r.o.

Sidlo:Sovova 1291/5,703 00 Ostrava-Vitkovice
tel: 596 783 677

fax:596 783 360

e:mail: mava@mava-t.cz

www.mava-t.cz

Nejvétsi projek¢ni skupina na gastronomické provozy v
CR.Pro projektovani kuchyni mame 7L a autorizaci jak v
CRtak v SR.Pro optimalizaci projektd vyuzivame pfi zpra-
covani projektd vypoctové metody a specidlni SW.To je
zarukou toho, Ze investor ziska optimalni feseni s hledis-
ka investi¢nich a provoznich ndklada.

Vlastnime $kolici stfedisko s nejmodernéjsim vybave-
nim varnou technologii pro moznost ukazkového vareni
firemnim kucharem.Velka skéala témat Skoleni,kterd ma-
7eme nasim klientdm nabidnout.Skoleni pro projektan-

ty, investory a provozovatele gastronomickych provozu i
kuchyre.

Komplexni sluzby od poradenstvi, projektovani, dodavky
a servis gastronomickych zafizeni.

Projektujeme a dodavame kuchyné pro hotely, restaura-
ce,zavodni kuchyné, skoly, nemocnice, domovy seniort
atd.

Na nasi ¢innost mame zavedené ISO 9001:2009, I1SO
14001:2004

Autorizovany prodejce fy Electrolux.

PALFRIG OSTRAVA

Sidlo: Stard Ves nad Ondrejnici 607, 739 23

Tel.: 558 669 231

Fax: 558 669 238

Mobil: 606 764 280

E-mail: palfrig@palfrig.cz

www.palfrig.cz

Navrh, prodej, montaz a servis chladici a klimatizacni
techniky:

- chladici a mrazici boxy v¢etné technologie

- vybaveni prodejen chladicim nabytkem

- pronajem mrazirenskych prostori

- prodej a servis domaciho a pramyslového chlazeni
- autoklima servis

- klimatizace prostoru

- prepravni chlazeni

- prodej komponentt pro chlazeni a chladiv

- vyrobniky ledu

- znalecka ¢innost v oboru s dolozkou krajského soudu.
Slevy ¢lenim UNIHOSTu:

3 - 10 % dle typu zafizeni.

ASCON Group, v.0.s.

Sidlo: Cujkovova 30, 700 30 Ostrava-Zabieh

Tel.. 777 272 664

E-mail: info@mojemenu.cz

www.mojemenu.cz

Spole¢nost poskytuje internetové sluzby pro restaurace
a hotely.

MORAVAN - masna vyroba s.r.o., Petivald

Sidlo: 742 60 Petivald 20, okres Novy Ji¢in

Tel.: 556 794 222, 737 507 200

E-mail: marketing@moravancz.cz

Spolec¢nost se zabyva dodavkou masa a masnych vyrob-
k(. Nabizi také cateringové sluzby.

Vinafrstvi Kovacs s.r.o.

Sidlo: 691 82 Novosedly ¢.ev. 5

Tel.: 519 521 200, fax: 519521 371

E-mail: info@vinarstvi-kovacs.cz
www.vinarstvi-kovacs.cz

Vinarstvi vyrabi krasnd vina s libeznou primarni vini a
svéZi kyselinkou. Zaklada si na Sirokém sortimentu vin.

Templaiské sklepy Cejkovice, vinai'ské druzstvo
Sidlo: 696 15 Cejkovice 945
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Originalni
Vinovice

Vinny destilat ziskany z nejlepsf
které mu davaji

Javeoigrnon
— NN —

KOVACS




VINOVICE :

Jak Vas viibec napadlo vyrobit vinny destilat?

Jiz pred mnoha lety jsem premyslel o vyuziti druhého podilu mostu ziskaného pfi lisovani hrozn( vinné révy. Prvni
podil je urcen na vino vysoké kvality do lahve, no a ten druhy jsem se rozhodl vyuzit na vyrobu vinného destilatu
nebo-li vinovice. Takze se jednd v podstaté o druhotné vyuziti mostu. Aby to ale nevyznélo tak, Ze se jedna o néjaky
zbytek. Jde o most z velmi kvalitnich hrozna v privlastkové kategorii, které pouzivame na nase vyznamna vina. Maji
vysoké aroma a zralost. Takze skvéla surovina a z ni zakonité skvély produkt.

Jedna se 0 obdobu znamé italské grapy?
Nejednd se o obdobu italské grapy. My nedestilujeme vino spole¢né se Slupkami a pecickami, jako je tomu pravé

Pripravujete nékolika druhové destilaty ¢i zachovavate samostatné odridy?

Moji snahou je zachovat odriidovost. Dle mého bude urcité pro zékaznika pékné, kdyz ve vinovici ze Sauvignonu
objevi bezovy kvét, v Chardonnay vlassky orech, tedy typické znaky odrtidy. V souc¢asné dobé nabizime Muskat mo-
ravsky, Irsai Oliver, Sauvignon, Rulandské bilé, Rulandské sedé a Chardonnay, ve z ro¢niku 2008.

Jedna se o prvni rocnik, u kterého zkousime a experimentujeme. Véfim tomu, Ze v blizké budoucnosti si pohrajeme
s tvorbou cuvée z nékolika odriid, nechame vinovici napfiklad nazravat v drevénych soudcich a mnoho jiného.
K tomu vsemu vsak musime nejprve dozrat j4 jako technolog, tak nasledné zakaznik. Cuvée u vina bylo pred péti lety
taky chapano jako néco podradného a dnes jiz zakaznik vi, Ze vinaf v cuvée nabizi souhru a harmonii toho nejlepsiho
Co ma.

Rikate, 7e zkousite a experimentujete. Jak jste s timto experimentem spokojeny?

Byl jsem trochu nervézni z toho, jak to dopadne. Nyni jsem velmi rad, Ze jsem do toho pres velké slozitosti, kompli-
kace a problémy sel. VSechny druhy vinovice si k mému potéseni zachovaly charakter a typicky vyraz odrtdy. Jsou
identifikovatelné a myslim si, Ze se vryji svym vyrazem do paméti kazdého. Kostky jsou vrzeny, hrajeme dal. Dle mého
jsme nastartovali néco hodné zajimavého a myslim si, Ze jsme tak ukazali urcitou cestu i nasim kolegim ¢i konkuren-
Ci, a Ze se ¢asem budou pripojovat.

Proc jste poutili pro vas produkt nazev vinovice, neublizi to spiSe této dobré myslence?

Vim na co narazite. Nejen zakaznik, ale i mnoho vinai si spojuje vinovici s né¢im podiadnym. Co ve sklepé zbude,
aneni zrovna povedené, tak se vypali... Nad timto ndzorem jsem se povznesl. Zname merurikovici, hruskovici, slivovi-
ci, tak vcelku logické je, Ze z vina je vinovice. Pro¢ tomuto uslechtilému destilatu vymyslet jiny ndzev. Je vystizny a rikd
zakaznikovi od prvopocatku o ptivodu destilatu. Myslim si, Ze za par let bude jiz tento predsudek bezpredmétny.

Jak mate nastavenu cenu vinovice?

Myslim si,Zze cena je velmi vstficna. Z naseho pohledu jde o zavadéci cenu. Takze od 290 do 320 korun v¢etné DPH.
Pti polozeni této otazky musim zakaznikovi pfipomenout vysi spotiebni dané, ktera neni nepodstatna, jde o 265 K¢
na litr ¢istého lihu, takze v nasem pripadé, kdy lihovitost vinovic je od 38 % do 44 % se nejedena o malou castku
z ceny produktu.

Za Vinafstvi Kovacs s.r.o. Ing.Miroslav Kovdcs.
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Tel.: 518 362 628, fax: 518 362 705

E-mail: info@templarske-sklepy.cz
www.templarske-sklepy.cz

Spole¢nost dodava na nas trh kvalitni vina rGznych zna-
¢ek. Pro nase ¢leny nabizi 3 % slevu.

Zemédélska farma Jaromira Kublaka

Sidlo: Frycovice 239, 739 45

Tel./fax: 558 668 164, 607 150 266

Dodava loupané i neloupané brambory, ovoce, zeleni-
nu.

Svopex Food cz, s.r.o.

Sidlo: Papirenska 724, 739 21 Paskov

Tel.: 558 671 208, 603 510 620

E-mail: svopex@svopex.cz

WWW.SVOPEX.CZ

Firma dodava lahdkarské vyrobky, salaty, bagety, send-
vi¢e, hamburgery, minirautové aspiky, chlazena pastero-
vana hotova jidla a polévky, zakusky, dorty, kolace.

MADE GROUP, a.s.

Provozovna: Wolkerova 31, 779 00 Olomouc
Tel./fax: 585 417 070

E-mail: olomouc@madegroup.cz
www.madegroup.cz

Nikolas tours, a.s.

Sidlo: Nadrazni 124, 702 00 Ostrava
Tel.: 596 134 000

E-mail: prodej@nikolas.cz
www.nikolas.cz

KOVOTOUR PLUS s.r.o.
Sidlo: Nadrazni 22, 702 00 Ostrava
Tel.: 596 122 342, fax: 596 122 406

E-mail: sekretariat@kovotour.cz
www.kovotour.cz

Natura, a.s.

Sidlo: Hamry 1590, 580 01 Havli¢k(v Brod
Tel.: 569 431 860, fax: 569 425 309

E-mail: naturamyl@naturamyl.cz
www.naturamyl.cz

LLE.T. REALITY s.r.o0.

Sidlo: Nédrazni 29, 702 00 Ostrava
Tel.: 596 115 052, fax: 596 130 177
E-mail: diblikova@iet-reality.cz
www.iet-reality.cz

Realitni spole¢nost.

MPM-QUALITY, v.o.s.

Sidlo: Priborska 602, 738 01 Frydek-Mistek

Tel.: 558 441 190, fax: 558 441 199

E-mail: obchod@mpm.cz

www.mpm-quality.cz

Prodej hodinarského zbozi a reklamnich predmétu.

Nero Trade s.r.o.

Sidlo: Dolni Bec¢va 604, 756 55

Tel./fax: 571 647 290

E-mail: info@nerotrade.cz

www.nerotrade.cz

Spole¢nost se zabyva vyrobou, prodejem a provozova-
nim jukebox( a zabavni techniky, provozovanim videolo-
terijnich terminald. Provozuje sit restauraci, bart a heren
a poskytuje konzulta¢ni a poradenskou ¢innost v této ob-
lasti, nabizi odkoupeni nebo prebrani gastroprovozoven.
Clendm UNIHOSTu bude pfi odbéru zbozi poskytnuta
sleva ve vysi 5 % z ceny.

Kontaktni misto: Dolni Be¢va 604, 756 55

10. Nase partnerské skoly se presta-
vuji

SOS A SOU PODNIKANI A SLUZEB V JABLUNKO-
VE SE PREDSTAVUIJE

Z historie skoly

Nase skola sidli v malém méstecku Jablunkov, v severo-
vychodnim cipu republiky, v udoli Slezskych Beskyd. Jed-
na se o Skolu s dlouholetou tradici, a to jiz 51 let. Béhem
této uplynulé doby se povaha skoly znac¢né vyvinula. Od
svych prvopocatk zacinajici skolicky az k nynéjsi rozvi-
nuté a mozno fici i mnohostranné odborné skole.

Skola sou¢asnosti

Dnes $kola nese jméno SOS a SOU podnikani a sluzeb
v Jablunkové a skytd moznosti vzdélavani Sirokému
okruhu zajemcu, a to ne jen zak(m vyslym ze zakladnich
Skol ale také, tém, ktefi si zde chtéji doplnit pomaturitni
vzdélani a to v denni i dalkové formé studia. Vyucuji se
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zde 4 ucebni obory a to Kuchar-¢isnik pro pohostinstvi,
Automechanik, Automechanik zkraceny, vyuka tohoto
oboru trva 1,5 roku, Opravar zemédélskych stroji. Déle
dva 4-leté studijni obory zakon¢ené maturitni zkouskou
pod ndzvem Silni¢ni doprava a Podnikani a sluzby. Pro
zaky, kteri se vyudi v tfi-letém oboru a chtéji pokracovat
ve studiu je zde moznost nastavbového denniho studia
v oboru ,Podnikani”. No a kone¢né si zde pfrijdou také
na své i dalkovi studenti jejiz cilem je doplnit si vzdélani
v oboru ,Podnikani”.

Gastronomie na SOS a SOU podnikani a slueb v Jab-
lunkové

Skola vyviji mnoho nejrtiznéjsich aktivit. V ramci dal3i
spoluprace mezinarodniho razu se v roce 2009/2010
Gcastnila projektu mezi partnerskymi meésty Jablunkov
- Gogolin v Polsku, v némz $lo zejména o seznamovani
se s tradicemi a specialitami ¢eské a polské kuchyné na-
vzajem.

O tom, ze zaci Skoly zvladaji studium dobre svédci i to,
Ze Casto pripravuji pod vedenim svych uciteld, slavnost-



@

ni pohosténi pro V.I.P. hosty v¢etné predstavitel( vlady
( napf. otevieni polské zakladni Skoly v Jablunkové, ¢i
svatek ,, Gorol”).

V pribéhu studia mohou Zéci absolvovat barmansky
kurz, nebo si zasoutézit v nékterém z klani: Fizz - cup,
Princ vyc¢epnich, Gastrojunior, Ahol cup, Gastrofestival
Ostrava a dalsi. Na poslednim ro¢niku Gastrofestivalu
v Ostravé zabodovali v konkurenci ¢eskych i zahrani¢nich
Skol. I kdyZ z toho nebyla medaile, ¢tvrté a paté misto se
urcité pravem radi k uspéchtm skoly.

K soutézim, které porada sama sSkola, patfi soutéz
O pohar Beskyd. Odehrava se v prostorach hotelu Gran
v Mostech u Jablunkova. Letos se konal uz ¢tvrty ro¢nik.

Gastronomicka soutéz 0 pohar Beskyd”

Dne 27. 4. 2010 probéhl jiZ 4. ro¢nik soutéze ,O pohar
Beskyd".

Soutéz se porada ve spolupraci s Unihostem, pod zasti-
tou Moravskoslezského kraje.

Tradi¢né se soutéZe ucastni gastronomické Skoly z Trin-
ce, Ceského Tésina, Ostravy, Frenstatu pod Radhostém
a Frydku-Mistku, kde spole¢né zapoli ve trech discipli-
nach:

1. Kuchar - Kucharka - priprava slavnostniho pokrmu.
Ukolem 74k je pfipravit slavnostni pokrm v péti porcich
s vhodnou pfilohu, za pouZiti moderniho technologické-
ho zafizeni.

2. Cidnik - Servirka - servis pfipraveného pokrmu, dopl-
nény servisem vhodnych napoju.

Soucasti této discipliny je doplfiujici disciplina ¢epovani
piva, kterému predchazi pisemny test o pivu.

3. Barista - Baristka - pfiprava ndpoju z kavy vcetné pi-
semného testu.

Celkové vysledky pak v soutézi druzstev oznaci hlavniho
vitéze soutéze.

Protoze tato gastronomicka soutéZ je pristupnd verej-
nosti, pfichazeji se na Zaky stfednich $kol podivat také
jejich mladsi vrstevnici ze zakladnich skol z Jablunkovska.
Soutéz vzdy probiha ve velice pratelském duchu, za coz
chceme podékovat predevsim persondlu a vedeni hotelu
,Grin” a také véem sponzortim.
Ing. Roman Szotkowski
reditel skoly

Tésinska karafa aneb setkani mladych znalci vina
v Ceském Tésiné

.Uméni sommeliera zméni jakoukoli prileZitost u stolu
v nezapomenutelny zdZitek.”

Tuto myslenku potvrdil letosni ro¢nik juniorské odbor-
né soutéze Tésinska karafa 2010. Sommelierskou soutéz
poradala uz poctvrté Stredni skola hotelova a obchodné
podnikatelska, Cesky T&sin.

Mladé sommeliery na jejich cesté za poznanim podpo-

fil Vinai'sky fond Ceske republiky. Souté se konala pod
zastitou naméstkyné hejtmana Moravskoslezského kraje
pani Mgr. Véry Palkové, s podporou UNIHOSTU a odbor-
nou garanci Libora Nazarcuka, viceprezidenta Asociace
sommelierd CR.

Tésinské dostavenicko mladych sommeliert si udrzuje
velmi vysokou Urovert mimo jiné také diky generalnimu
partnerovi soutéZe Vinarstvi Kovacs s. r. 0., které patfi
mezi nejlepsi vinaistvi v Ceské republice.

Soutéz probihala letos v nové prostorné viceucelové hale
Skoly, slavnostni findle se konalo na jevisti TéSinského
divadla. TéSinskou karafu tak mohly sledovat vice nez tfi
stovky divaka.

Soutézici, ktefi pfijeli do Ceského Tésina zméfit své sily,
jsou studenty stfednich, ale i vyssich odbornych a vy-
sokych skol s gastronomickym zamérenim. Celkem se
zUcastnilo soutéze 19 reprezentantd vyznamnych stied-
nich gastroskol z naseho kraje - ze Silhefovic, Ostravy-
Hrabuvky, Frenstatu, Frydku-Mistku, Ceského Té3ina, ale
také ,ostfileni borci” ze stfedni Skoly ve Znojmé, z Vys3si
odborné skoly v Havifové a ze Slezské univerzity v Opa-
Ve,

SoutéZilo se v téchto disciplindch: test odbornych zna-
losti, senzorické hodnoceni vina a servis ¢cerveného vina,
vcetné jeho dekantace.

Tri finalisté predvedli zaplnénému hledisti v sale Tésin-
ského divadla servis Sumivého vina, opravu vinného list-
ku a doporucili vina k jednotlivym pokrmam.

Odborna porota pracujici pod vedenim mistra somme-
liera Libora Nazarcuka hodnotila vykony jednotlivych
soutéZicich. V poroté zasedli Mgr. Silvie Bartlov4, ucitelka
odbornych predmétt Stredni Skoly spole¢ného stravo-
vani, Ostrava Hrabdvka, Vaclav Smach, sommelier Mo-
ravskych vinarskych zavod( Bzenec, Antonin Baranovsky,
obchodni manazér Vinarstvi Kovacs s. r. 0 a Bc. Zdenka
Ka¢marova, absolventka poradatelské skoly, dnes stu-
dentka Mendlovy zemédélské univerzity v Brné, obor vi-
nohradnictvi a vinafstvi.

Konecny verdikt poroty znél takto:

LVitézem 4. ro¢niku soutéze TéSinska karafa 2010 a za-
rover nejlepSim degustdtorem se stal Jan Waloschek,
na druhém misté skonc¢il Tomds Novak - oba soutéZici
reprezentovali Slezskou univerzitu Opava - a treti misto
obsadila Michaela Lasotova z poradaijici skoly.”

V doprovodném kulturnim programu vystoupila Markéta
Konvitkova, studentka 1. ro¢niku oboru hotelnictvi nasi
Skoly a finalistka letosni soutéze SuperStar. Sabréz, nebo-
li otevieni lahve sektu seknutim Savli, predvedla Zdenka
Ka¢marova, vitézka Mezinarodniho mistrovstvi CR v se-
kéni sekt(i v kategorii Zen pro rok 2009.
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Svou ucasti akci poctili zastupci UNIHOSTU Ostrava,
nejvyssi predstavitelé mésta Ceského Tésina, feditele
a pedagogové zucastnénych skol, podnikatelé, partnefi
z oboru a verejnost.

Stiedni skola hotelova a obchodné podnikatelska v Ces-
kém Tésiné vyucuje gastronomické obory jiz desitky let.
Sommelierstvi se aktivné vénuje jedenactym rokem.
Mezi vyucujicimi jsou absolventi sommelierskych kurzd
s akreditaci MSMT, poiadanych Vinafskou akademii Valti-
ce - Ing. Alena Lackova, zastupkyné reditelky pro praktic-
ké vyucovani, a pani Bc. Zdenka Postulkova, ucitelka od-
bornych predmét(i gastronomickych. Skola miize proto

nabizet svym zakim nadstandardni vyuku sommelierstvi
a Siroké vefejnosti sommelierské kurzy.

,Vino dd vic jen tomu, kdo se o né zaslouzi a porozumi
mu.” Francois Rabelais

Timto citatem se lou¢ime a jiz nyni Vas vsechny srde¢né
zveme na dalsi, uz paty ro¢nik soutéze, ktery se uskutec¢ni
dne 3. Gnora 2011.

Ing. Alena Lackova, zastupkyné reditelky pro praktické
vyucovani, odborny garant soutéze

Sttedni $kola hotelova a obchodné podnikatelska, Cesky Té&Sin, prispévkova organizace

Tésinska karafa 2010

4. Unora 2010

VYSLEDKOVA LISTINA

Jjméno

Skola

test

servis

celkem

umisténi

Aneta Malkova

Stedni odborné udilisté a stredni odborna $kola, SCMSD, Znojmo

Klara Bednarikova

Stredni odborné ugili§té a stredni odborna $kola, SCMSD, Znojmo

Viktoriya Symulyk

Stedni odborné ugili§té a stredni odborna $kola, SCMSD, Znojmo

Tereza Weingruberova

Stredni odborné ugili$té a stredni odborna kola, SCMSD, Znojmo

Marek Grygar Sttedni $kola hotelnictvi, gastronomie a sluzeb SCMSD, Silhefovice
David Strejcek
Ondrej Wittek

Nikol Moravcova

Stiedni $kola hotelnictvi, gastronomie a sluzeb SCMSD, Silhefovice

Stredni $kola hotelnictvi, gastronomie a sluzeb SCMSD, Silhefovice

Sttedni $kola hotelnictvi, gastronomie a sluzeb SCMSD, Silhefovice

Barbora Blahutova Vy3$8i odborna skola a Hotelova Skola Opava

Jan Waloschek Slezska univerzita Opava, Obchodné-podnikatelska fakulta v Karviné, obor Hotelnictvi

Tomas$ Novak Slezska univerzita Opava, Obchodné-podnikatelska fakulta v Karviné, obor Hotelnictvi

Jeronym Barto$

Stfedni $kola spole¢ného stravovani, Ostrava-Hrabuvka

Katefina Miklasova

Stfedni Skola spole¢ného stravovani, Ostrava-Hrabuvka

Denisa Turoriova

Vy$$i odborna $kola Havifov s.r.o., Havifov-Podlesi

Damian Josef Ramik

Vy$8i odborna $kola Havifov s.r.0., Havifov-Podlesi

Kristyna Skacalova

Vy$Si odborna Skola Havifov s.r.o., Havifov-Podlesi

Zuzana Pekarkova

Stfedni Skola gastronomie a sluzeb, Frydek - Mistek

Nicol Cizkova

Sttedni $kola hotelova a obchodné podnikatelska, Cesky Tésin

Michaela Lasotova

Stredni $kola hotelova a obchodné podnikatelska, Cesky Tésin

Iveta Sierotova

Stredni $kola hotelova a obchodné podnikatelska, Cesky Tésin
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STREDNI SKOLA
\ GASTRONOMIE
TURISMU A LAZENSTVI

XIl. ro¢nik gastronomické soutéze s mezinarodni po-
rotou a acasti - AHOL - CUP 2010

Ve stiedu, 17. inora 2010 se konal XII. ro¢nik gastrono-
mické soutéZe s mezinarodni porotou a ucasti AHOL -
CUP 2010 v oborech kuchar , barman a soutéz tfi¢len-
nych druzstev.

Jiz tradi¢né poskytl Clarion Congress hotel Ostrava své
reprezentativni prostory pro tuto mimoiadnou akci.

Spoluporadatelem soutéze se stalo Ministerstvo Skolstvi
Ceské publiky.

Souté7 je zapsana ve Véstniku MSMT,sesit 8, v soutézich
typu B : B39.

Nad soutézi prevzala zastitu Mgr. Véra Palkova- namést-
kyné hejtmana Moravskoslezského kraje , Mgr. Lubomir
Pospisil - naméstek primatora statutarniho mésta Ostra-
va, pan Petr Dlabal - starosta UMODb Ostrava - Vitkovice.

Soutéz poradaji AHOL - Stredni Skola gastronomie, turis-
mu a lazenstvi,Asociace hotel( a restauraci ¢eské repub-
liky, Clarion Congress hotel Ostrava a Obcanské sdruzeni
Fides.

K hlavnim sponzortim patii Asociace hotel(l a restauraci
Ceské republiky,Clarion Congress hotel Ostrava, statutar-
ni mésto Ostrava,Moravskoslezsky kraj, Montycon - mo-
derni usporné gastronomické technologie - firma dodala
kucharské studio.

Cela soutéz by se nemohla uskutec¢nit bez podpory firem,
které dodaly své produkty.

Patfi k nim : BROWN - FORMAN Czech@Slovak Repub-
lik, s.r.o, ktera dodala hlavni surovinu pro barmany - Fin-
landia vodku, Karlovarské mineralni vody - Mattoni, No-
waco Mrazirny Opava,a.s.Zanzibar, s. r. 0. - firma dodala
sirupy a likéry Monin, Makro Cash@Carry CR ,Eurest,s.r.
0, G.Bededikt Karlovy Vary - firma dodala pamétni alky
s podsalky, Lesy Hluboka nad Vltavou , Progrestech ,s.r.o
- Pracovni pomlcky, Kvétinarstvi Klia Bohuslavice,J.J.
Darboven - firma vafila po cely den lahodnou kavu.

V oboru kuchar se soutéze ucastnilo celkem 10 zaka ,
mezi soutézicimi byli i 2 zahrani¢ni Ucastnici z Italie a Si-
cilie. Hlavni surovinou byla kachni prsa a soutézici museli
pripravit v casovém limitu 45 minut moderni teply pokrm
s hlavni a odleh¢enou prilohou pro 4 osoby.

Vlykony mladych kuchart hodnotili porotciv ¢ele s panem

Bc. Miroslavem Kubecem-prezidentem AKC CR,Executive
Chef Hotel Intercocntinental Praha a ktery dne 28.1.2010
byl v Chile zvolen do funkce Wacs Continental Director
Central Europe., Janem Horkym- kapitanem Ceského
narodniho tymu, $éfkucharem restaurace Zlatd Praha
vhoteluIntercontinental Praha, p. Jakub Sedlackem-pred-
sedou Moravskoslezské sekce AKC CR Ing. Jifi Guzdek -
Hoteliér a restauratér roku 2006 a majitel hotelu Gong,
p.Otto Kokoszynski a Lorenzo Guardino ze Sicilie.

V oboru barman se Ucastnilo 43 soutézicich ze skol
v Ceské republice a ze zahrani¢nich skol z Polska , Itdlie
a Sicilie.

Hlavni surovinou byla Finlandia vodka, dzusy firmy
Rauch, minerdlni voda Mattoni a sirupy firmy Zanzibar -
tyto produkty byly povinné pro kazdy drink .

Soutézici soutéZili i o nejchutnéjsi napoj, ve kterém byly
zminéné produkty pouzity a které nejlépe chutnaly.
SoutéZ oboru barman probiha jak pro jednotlivce, tak pro
druZstva, pticemz druZstvo tvofi 2 7aci z jedné Skoly.

Soutézici museli pfipravit za 12 minut 5 porci fancy drin-
ku a 2 porce losovaného drinku.

Jejich vykony hodnotili komisari v technické a jakostni
komisi ve sloZeni Jaroslav Labounek - garant soutéZe,
Martin Eichenbaum, Jifi Bartoi,David Svabensky,Mgr.
Hana Stanglerova,Sarka Janova,Achim Sipl,Radek Po-
lacek,Josef Kurowski,Miroslav Cernik,Ludvik Mikulastik
a hostem byl prezident CBA CR p. Ales Svojanovsky.

Hodnotit vykony mladych lidi bylo nesmirné tézké, ale
presto nejlepsi mohou byt pouze ti.

V oboru kuchafr se na 3. misté umistil Enrico Rossi z Tre-
viza v Italii,druhé misto obsadil Pavel Svacina ze SOS
a SOU Praha -Cakovice a prvni misto patfi Lukasi Blazkovi
ze Stredni Skoly hotelnictvi a gastronomie ve Frenstate.

V soutézi barmant byli nejlepsi David Valek ze S5 J.Sous-
edika ze Vsetina- bronzovy diplom, Radka Kup¢akova ze
Stredni Skoly hotelnictvi a gastronomie ve Frenstaté -stfi-
brny diplom a Iveta Frystacka ze Stredni Skoly v Bruntale
- zlaty diplom.

Tomuto ustfednimu mezinarodnimu kolu predchézela
také regionalni kola v soutézi tficlennych druzstev pro
region Cechy v Hoteloveé $kole Plzen a pro region Mora-
va a Slezsko v AHOL-Stredni Skole gastronomie, turismu
a lazenstvi v Ostravé. Pét vitéznych druzstev z jednotli-
vych regiontl pak postupovalo do ustifedniho kola v Os-
trave.

V Ostravé se pak ucastnilo 9 nejlepsich druzstev ,
v této soutézi se na tretim misté umistilo druzstvo ze SSSS
v Ostravé - Hrablvce se soutézicimi Petrem Blahou,Ji-
fim Thielem a Davidem Klimou , druhé misto patii Hote-
lové skole Plzeri s Danielem Rakowskim,Jifim Kfivanem
a Tomasem Bendekem,prvni pozici obsadilo druzstvo ze
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Stredni Skoly gastronomie a hotelnictvi ve Fr. Pod Radhos-
tém -div¢i tym Lucie Rac¢kova, Veronika Koprivova,Lenka
Bradova.

Dékujeme vSem sponzortim, Skoldm, Gcastnik(im a sou-
tézicim za jejich ucast, podporu a ochotu spolupracovat
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Dne 21.1.2010 v prostorach poradajici SSSS v Os-
travé - Hrabivce se konal

1. ROCNIK SOUTEZE MLADY PRUVODCE 2010

7 celé republiky se sjeli studenti oboru Sluzeb cestovniho
ruchu, aby se predvedli se svou praci na téma:

Prodlouzeny vikend v podhifi Beskyd

Prihlaseno bylo 13 stiednich skol z celé republiky, cel-
kem 13 dvojclennych druzstev. Soutézni druzstvo pied-
lozilo tisténou formu prace a béhem patnacti minut
muselo odprezentovat sviij ukol.

Komise ve slozeni Mgr. Eva Torcikova, reditelka KLACR,
0.s. Moravskoslezsky klastr cestovniho ruchu, p. Miriam
Cechova, Mamaison Imperial Hotel Ostrava, p. Michael
Mrazek, DiS, vedouci oddéleni dopravy, Vitkovice Tours,
p. Lenka Kusinova, DiS, zastupce oddéleni prodeje, Vit-
kovice Tours, hodnotila:

Atraktivitu programu pobytu - nabidka zajimavych
objektt, fakultativni vylety, vhodné zvoleny doprav-
ni prostiedek aj. Originalitu - vyjimecnost zpracova-
ného tématu. Zajisténost sluzeb - vhodnost, skladba
a struktura nabizenych sluzeb (v¢. ubytovani, stravova-
ni aj.) s ohledem na ucastniky. Hodnoceni technického
provedeni prezentace - Citelnost text(, vkusnost efektd,
kvalita obrazkd, esteticnost snimku. .. Fotogalerie nejza-
jimavéjsich mist kulturné - historickych, sportovné re-
laxa¢nich apod. Finan¢ni rozpocet a kalkulace pobytu.
Verbalni a neverbalni iroven komunikace - rétorika,
tempo a dynamika podani obsahu, zietelnost artikulace.
Komentar prezentace - dojem a presvédcivost, profes-
ni vystupovani, sympatie. Komunikace v cizim jazyce -
uroven odborné terminologie.



7 vitézstvi se radovala dvojice poradajici skoly,

Petra Staneckova a Tereza Orlitova,

které nabidly svaj program Spanélskym seniordm. Jisté
je potésila cena za prvni misto v podobé prodlouzeného
vikendu v ostravském hotelu Mamaison Imperial.

Mgr. Hana Schwarzov4, ucitelka cestovniho ruchu

USPECHY STREDNI SKOLY HOTELNICTVi A GASTRO-
NOMIE VE FRENSTATE P.R. V GASTRONOMICKYCH
SOUTEZICH

Do nového roku 2010 jsme vstoupili ispésné jiz 20. led-
na 2010. Tento den se ve Stfednim odborném ucilisti
potravinaiském v Jeseniku pod zastitou AKC CR konal VI.
ro¢nik soutéze

» O Priessnitztv dortik”.Vyrobek nasi zakyné 2. ro¢niku
oboru cukrat Elisky Hodakové na téma ,Z pohadky do
pohadky” byl vskutku pohadkovy a v této kategorii zvité-
zila. Celkové ji patfila 2. pritka ze vsech 13 zGi¢astnénych
Skol.

Na tento uspéch navazalo zéhy i tficlenné druzstvo stu-
dentek IV. ro¢niku oboru Hotelnictvi a turismus v regio-
nalnim kole Ahol cupu v Ostravé 1. mistem a postupem
do ustfedniho kola této gastronomické soutéze s mezi-
narodni Gcasti.17. unora v kongresovém sale hotelu Cla-
rion jsme bodovali nejen 1. mistem v kategorii druzstev,
ale zasluhou Lukdase Blazka jsme treti rok slavili triumf
v kuchaiské soutézi. Uspésné vystoupeni celé nasi vypra-
vy podtrhla 2. mistem v kategorii barmant Radka Kup-
¢akova. A barmani si vedli vyborné i 10. unora, kdy na
Kromérizské koktejlové soutézi obsadila Lucie Ruckova
4. misto (celkem se zt¢astnilo 43 soutézicich).Barmanska
klani jsme zavrsili dne 24. 2. 2010 v kavarné hotelu Praha
v Novém Ji¢iné, kde se konala tradi¢ni soutéz , O putovni
pohar reditelky Skoly”.

Na pocatku brezna jsme vkladali velké nadéje do nasich
student( v kategoriich kuchat, cukrar a ¢iSnik. Do brnén-
ského findle XVI. ro¢niku GASTROJUNIORU NOWACO
CUP 2010 postoupili z regiondlniho kola, které se konalo
na konci fijna na domaci ,padé” ve Frenstaté pod Rad-
hostém kuchar Jaroslav Bezouska, cukraf Ladislav My-

Sinsky a servirka Zuzana Matusikova. Umisténi ve zlatém
druzstvu pro kuchare a servirku a stfibrné umisténi cuk-
rafe potésilo urcité nejen pedagogy, ktefi je pripravovali,
ale i jejich spoluzéky, ktefi je na brnénské vystavisté do
pavilonu G pfijeli povzbudit.

Zatémito vysledky stoji nemalé Gsili ucitel(i gastronomic-
kych predmétd a uciteld odborného vycviku, ale o svij
odborny rust dbaji i Zaci samotni.Jiz fadu let pofadéme
ve spolupraci se Spitkami ve svych oborech specializa¢ni
kurzy michanych népojt (pod vedenim pana Karla Za-
palace) a studenou kuchyni vede v nasi skole nékolik let
mistr kuchar pan Vladimir Picka.

Pro velky zdjem ze strany student(i se v tomto Skolnim
roce konaly dva barmanské kurzy a osvédceni ziskalo 58
Gcastnik(. Certifikatem o absolvovani kurzu studené ku-
chyné se muaze pochlubit 20 zaku, ktefi jej obdrzeli 25.
unora a druhy béh pokracuje od 15. brezna, pfihlaseno
je 18 studentd.

0Od 8. do 11. bfezna se nasi skolou linulo pfijemné aroma
capuccina, espressa a dalSich druhd kavy. Uc¢ebnu stol-
niceni obsadili budouci baristé, ktefi se pod odbornym
dohledem pana Michala Kfizky.snaZili o tomto lahodném
moku dovédét vse potrebné jak teoreticky, tak praktic-
ky. Doufdme, Ze absolventi posledné zminéného kurzu
navazou na uspéchy kuchar, cukrara a ¢isnikda a budou
vozit vavriny i ze soutézi baristu.

V téchto dnech je u nds obzvlasté rusno a z cvi¢né cukrar-
ny zazniva krasna francouzstina. To k nam zavitala tfi¢len-
na skupina studentt z nasi druzebni Skoly v Saint Michel
Mont Mercure, z oblasti Vendée, kterd u nas absolvuje
tritydenni staZ v ramci programu Leonardo da Vinci. Nasi
Z4ci (1 cukraf, jeden kuchar a 1 studentka oboru hotel-
nictvi a turismus) se do Francie vydaji na konci brezna,
rovnéZ na tfi tydny a v hotelich na pobrezi Atlantiku pro-
veéri své jazykové i odborné dovednosti. 17. brezna odleti
¢tyiclenna skupinka studentek 3. ro¢niku do Spanélska
(Granada) a v dubnu je nasleduji dalsi 4 stazistky. Zahra-
ni¢ni cesty v ramci projektt mobility programu Leonar-
do da Vinci zavrsi tritydenni odborna staz v Szentendre
v Madarsku, tentokrat pro 3 studentky, rovnéz z oboru
hotelnictvi a turismus. Velkému zajmu se nékolik let tési
prazdninové brigady v Némecku, které organizujeme ve
spolupraci s agenturou ZIHOGA v Bonnu a ¢tyrmésicni
staze ve Svycarském Churu.

Mgr. Anna Blazkovd
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Hotel Grun

nejvétsi srubovy hotel s bezbariérovym pfistupem

Mosty u Jablunkova

e restaurace - 160 osob + posezeni na dvou terasach, Skolici mistnost - 40 osob, ubytovani - 49 osob
» masazni bazén, whirpool, sauna
Pro gurmany:
o bramborové placky, halusky, steak, tatarak, na venkovnim grilu: sele, veprova kyta
Pro sportovce:
o turistika, cykloturistika, ski areal
» adrenalin: bobova draha, lanové centrum, lezecké stény, trampoliny ...

~ 2t [ i =T Akce na hotelu Grai:
?\Q‘E}.ﬁ e 20.11.2010
S © Kapela Vrkoz
31.12.2010
© Tradi¢ni Silvestr na Gruni
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11. Nasi partnefi se predstavuji

O dobré kavé s Baristou Michalem K¢izkou
(Café Art)

Kdo je vlastné ten ,barista”?

Etymologicky slovo barista pochazi z italStiny a oznacuje
¢lovéka, ktery se pohybuje za barem a pfripravuje tep-
lé, studené, alkoholické i nealkoholické napoje. Kava je
u mnoha spotiebitelt vnimana pouze skrze logo, znac-
ku. Ur¢ita ¢ast gastronomu a bézné vefejnost vnima kavu
jako anonymni hnédé bobule, v horsim pripadé jako né-
jaky umlety prasek. Pro ,baristu” je vsak kava surovina,
kterd ma ohromné kouzlo a potencional. Kdyz se divam
na zrnka kavy, zkoumam jejich pivod, zemi, ktera je stvo-
fila. Hodnotim odrddu (varietu) kavovniku, na kterém
kdvova treSen uzrala. Posuzuji tvar a zplsob zpracova-
ni po sklizni. Bylo zrno prané, susené, nebo byla pouzit
a néjaka noveéjsi fakultativni metoda? Jednalo se o far-
mu, ktera péstuje robustu stinénou bananovniky v mensi
nadmofské vysce, nebo jde o zrna vysokohorské arabiky
z Nepalu? Kava ma za sebou hodné dlouhou cestu, nez
se dostane v $alku na Vas stal.

Jak jste se k této praci dostal a jak dlouho se ji uz vé-
nujete?

V branzi se pohybuji uz vice nez 8 let, zacinal jsem jako
obchodni zastupce s kavou do gastronomie. Dalsi stu-
pinek v kariére byla spojend pozice ,barista” a business
development manager pro spole¢nost Tchibo CS. Proto-
7e se neda dost dobfe sedét na dvou zidlich soucasné,
rozhodl jsem se zaloZit si vlastni spole¢nost Café Art. Sna-
Zim se predavat dale své zkusenosti, vénovat se trendim,
které k nam prichazeji ze svéta, cestovat za kdvou po ce-
[ém svété, zkratka byt barista na 100%.

Jaké sluzby muzete zajemctim nabidnout?

Baristu vyuzivaji tfi skupiny zakaznikd. Prvni jsou ,kon-
covi zakaznici” majitelé kavaren, restauraci, hotel(, kte-
fi chtéji zlepsit uroven kavy ve svém podniku. Dnes uz
vsichni diky televizi a poradtim typu ,Ano, $éfe” védi, jak
ma chutnat a vypadat dobré jidlo, obrovsky kus prace
udélali také vinari a vychovali si klientelu na kvalitni vina.
Kéva je ale v gastronomii stale v pozici popelky, doplriku,
neni ji vénovana potiebna péce a pozornost. Pritom je
z hlediska marze, ziskovosti a image pro podnik tou nej-
vétsi zbrani proti konkurenci. Druha ¢ast mé prace je
servis pro dodavatele kavy - Skolim obchodni zéastupce,
trénuji noveé ziskané zakazniky, spolupracuji s marketin-
govymi oddélenimi na podpore jednotlivych znacek.
Posledni velkou skupinou jsou hotelové skoly. Poradam
certifikované kurzy pro studenty na odbornych skolach,
ale také pro Sirokou verejnost. Tyto kurzy probihaji na
Vlysoké skole hotelové v Praze, na katedre celozivotniho
vzdélavani.

Jak mi ,barista” mize pomoci v mém podniku?
Rei ¢isel je kava jedna z nejziskovéjsich polozek ve Va-

Sem podniku. Kvuli tomu uz stoji za to resit kvalitni kavu,
kdvovar a mlynek. Ale ani Spickova technika Vam neni
nic platna, pokud ji vlozite do rukou personalu, ktery
s ni neumi pracovat. Personalu, ktery nebude schopen
aktivné nabizet (upselling) a dobfe pripravovat espresso
a mlécné speciality na ném zaloZené. Kazdy gastronom
Vam fekne, Ze restaurace je postavend na jidle - a dob-
fe zaplati ve svém podniku kuchafi. Pro¢ to nefunguje
i s kdvou? Pro¢ je téméf nemozné dat si alespon slusné
espresso a cappuccino? Proc¢ v kavarné (kde je kava hlav-
ni slozkou obratu) nerozuméji vstupni suroviné - kave,
technologiim, vhodnému porceldnu, promyslené menu
karté? Protoze nemame vychovanou klientelu. Zakazni-
ky. Ty, ktefi doposud plati svymi penézi za mizernou kévu
v kavarnach, restauracich, barech.

Uz jste ve Vasi restauraci jisté poradali spoustu ochutna-
vek vin. Napadlo Vas nékdy pro Vase zakazniky uspofra-
dat setkdni s baristou? Ochutnat vybérové plantazni kavy,
podivat se na netradi¢ni zplsoby pripravy kavy? Vidé-
li jste techniky latte artu (ozdobného nalévéni mlé¢né
pény do hladiny kavy v cappuccinu)? Chcete se odlisit od
konkurence a vypracovat si vlastni kdvové drinky? Klid-
né v teplé, ale i studené verzi! V tom véem je Vam k ruce
,barista”- nezavisly odbornik, ktery Vam pomdze zlepsit
image a vykonnost Vaseho podniku.

Café Art

Michal Kfizka
Hakenova 1121
290 01 Podébrady

tel.: +420 603 771 877
email: info@cafeart.cz
www.cafeart.cz
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Prijdte se k nam podivat na Gastro festival Ostrava, od 18. do 20. listopadu
v Ostravé na vystavisti Cerna louka. Mame pro Vas pfipravené zajimave
nabidky a ukazky, jak muzete oslnit Vase zakazniky...
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www.sepsystem.cz




Nabizime tyto sluzby

Skoleni na téma — uspory pfi navrhovani a
provozovani kuchyni

Skoleni nasimi kuchafi a projektanty ve
vlastnim Skolicim stfedisku je zaméfeno na
optimalni navrh vybaveni kuchyni a efektivni
provozovani takovych kuchyni s cilem
dosahnout maximalnich uspor.

Kvalitni projekty

Mame Spickovy a nejvétsi projekeni tym v
CR, autorizaci pro projektovani kuchyni v CR
a SR. Na vSechny ¢innosti mame ve firmé
zavedené ISO 9001 14001 a 18001.

MAVA sSPOL. S R.O0. VAS PARTNER V REGIONU, KTERY
NABIZI KOMPLEXNI SLUZBY OD PROJEKTU AZ PO SERVIS.

Kvalitni vyrobky
Jsme vyznamnym
partnerem fy Electrolux
a jedinym v
Moravskoslezském
kraji.Jsme
autorizovanym
prodejcem vSech
znacek koncernu
Electrolux.

Kvalitni servis

Nase firma disponuje
nejvetsi servisni
skupinou Spi¢kovych
technik( v kraji, ktefi
jsou pravidelné Skoleni
a maji patficnou
kvalifikaci.

4 [410/A) GASTRONOMICKA ZARIZENI

PROJEKT DODAVKA SERVIS

spol. 1. 0.

Sovova 1291/5, Ostrava Vitkovice, tel. 596 783 360 (677), www.mava-t.cz

® I



AKCE PODZIM 2010
KVALITNI KONVEKTOMAT ZA

MINIMALNI CENU!

159.000,-

nova cena

135.000,-

J
fIvodni cena nova cena

& Electrolux

L

10xGN1/1 - AIR-O-STEAM - uroven B - elektricky konvektomat s bojlerovym vyvijecem pary

Regulace vihkosti pomoci By-Pass technologie (PATENTOVANO)

AIR-O-FLOW: systém nasavani a predehfivani vstupujiciho vzduchu a nasledného rozvodu pomoci bi-funkéniho ventilatoru. AIR-O-
CLEAN: integrovany, automaticky systém MYTi komory, 4 pfednastavené myci programy r(izné intenzity. Funkce okamzitého zvy$eni
vlhkosti pomoci jednoho tlacitka.

Varné rezimy: para (100°C), nizkoteplotni regulovana para (25-99°C), superprehrata para (101-130°C), horky vzduch (25-300°C),
kombinovany rezim (25-250°C), banketova regenerace, Delta peceni.

Dalsi funkce: polovicni vykon, poloviéni otacky ventilatoru, pulsni otacky (udrzovaci program Hold), automatické zchlazeni, automatické

predehfivani, zpozdény start, pauza.
Soucasné zobrazeni nastavenych a aktualnich hodnot teploty a ¢asu. Dvojité dvefni sklo, snadno rozeviratelné pro potfeby ¢isténi, atermicka
vrstva a systém pfirozené, tepelné izolace pomoci vzduchové mezivrstvy. Halogenové osvétleni komory. Teplotni pokrmova sonda. V cené

vedeni GN nadob s rozte¢i 65mm - podélné zakladani.

Platnost akce pro objednavky pfijaté v obdobi od 1.10.2010 do 27.12.2010 Uvedena

Prévo technickych zmén a tiskovych chyb vyhrazeno

“}"ltfr'r-;r*?"‘?'“\u
Ostrava Vitkovice, ] Electrolux

360, www.mava-t.cz

Share moms of our thinking at wersesleotrolux.oom
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12. RGizné

Inzerce - Nabidka

Vykup, zpracovani a prodej zvériny se sparkaté zvére
Good Venison s.r.o

Masarykova 28, 746 01 Opava

Provozovna: Budisov nad Budisovkou, CSA 331m 747 87
IC: 28624815, www.goodvenison.cz

Kontakt: Ing. Tomas Vavrecka, tel.: 731 421 340,

e-mail: vavrecka.tomas@goodvenison.cz

Dovolte mi, aby som Vam stru¢ne predstavila nasu spo-
lo¢nost. Sme priama pobocka anglickej skupiny firiem Fi-
red up Group. V Ceskej republike sme od januara rozbehli
diviziu hotelové doplnky pod znackou Corby. Tato znac-
ka ma vo svete 80 - ro¢nu tradiciu ako popredny vyrobca
a predajca Zehliacich lisov na nohavice. Nasa spolo¢nost
Corby kupila, rozsirili sme portfélio produktov a v stcas-
nosti mame viac ako 200 hotelovych doplnkov. Ponuka
sa kontinualne rozsiruje.

Nase ceny su nizke, a to hlavne vdaka faktu, ze sme pria-
my distributor.

Objednavky je mozné realizovat prostrednictvom online
objednavok cez nasu stranku www.corby.cz, telefonicky
alebo emailom. Nase produkty mozete vidiet v nasom
showroome v Prahe. Nemame kvoty na mnozstvo objed-
nanych kusov, je mozné si objednat aj 1 ks. Dorucenie na
Vami pozadovanu adresu je v cene.

Denisa Vitdkova

77 365 7827

tel.: 226 531 091
denisa.vitakova@firedupgroup.co.uk

Dal3i premiérova zkouska HK CR: dil¢i kvalifikace
v oboru gastronomie

Prvni zkousky dil¢ich kvalifikaci v oboru GASTRO pod tak-
tovkou komory probihaly minuly tyden v Penzionu Po-
vodi v Bélé pod Pradédem. Radné zakonceni dvouden-
nich testt bylo korunovano uspéchem v podobé predani
osvédceni, které je platné po celé CR. Z rukou zastupce
HK CR Radomira Maceceka jej prevzaly ¢tyfi zeny: Pav-
lina Zbrankova, Lenka Stefanc¢ikova, Olga Mikulaskova
a Dobromila lllkova.

,Jsem rad, Ze se nam dafi rozsifovat pocet obor, ve kte-
rych certifikujeme a Ze jsme potvrdili primat nejvétsi au-
torizované osoby v Ceské republice,” ekl viceprezident
HK CR RNDr. Zdenék Somr.

Pocet certifikatd, které HK CR vydala, brzy piekona magic-
kou hranici jedné tisicovky. Od zafi 2009 do konce kvét-
na 2010 vydala Komora 912 osvédceni ve tiech oborech:
Pravo, pravni a verejnopravni ¢innost (dil¢i kvalifikace
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Strazny a Detektiv koncipient), Zpracovani dreva a vyroba
hudebnich nastroju (dil¢i kvalifikace Vyroba ¢alounénych
sedadel a opéradel Zidli) a od minulého tydne zminovany
obor Gastronomie, hotelnictvi a turismus (dil¢i kvalifikace
Priprava minutek, SloZita obsluha hostt, Priprava teplych
pokrm{, Priprava pokrm studené kuchyné).

Verejnou zkousku ,Priprava teplych pokrmi, Pii-
prava pokrmi studené kuchyné a Pfiprava minu-
tek” uspésné slozily dvé uchazecky, Pavlina Zbrankova
a Lenka Stefancikova. Kandidatky musely prokazat nejen
znalost dodrzovani jednotlivych receptur, ale i vystave-
ni zadanek na suroviny a doklady prevzeti zbozi. Sou-
Casti testu Priprava teplych pokrm( je nejen pfiprava
teplého jidla, ale i vypocet kalkulace, sestaveni jidelniho
listku, priprava mouc¢niku a teplého napoje. Pfi zkous-
ce Priprava studené kuchyné je velmi dulezita zru¢nost
pfi Upravé polotovar(, ale rovnéz sestaveni kalkulace.
Priprava minutek obsahuje znalost organizace prace
v provozu a pfi rliznych tzv. gastro akcich.

Verejnou zkousku ,Slozita obsluha hosti” slozily na vy-
bornou dvé Zeny, Olga Mikulaskovéd a Dobromila Illkova.

Soucasti této kvalifikace je obsluha pfi slavnostnich pfi-
lezitostech a rautech, zplsob a spravnost vyuctovani
s hostem, kone¢né denni vyuctovani, prace na pokladné
a pfiprava slavnostni tabule. Pfi hodnoceni je mimo jiné
sledovéna kvalita komunikace s hostem, a jsou zaroven
posuzovana i estetickd hlediska a celkové profesiondlni
chovani. V ¢ervnu pribudou dalsi dva obory: Stavebnictvi,
geodézie a kartografie (dil¢i kvalifikace Kominik - Revizni
technik spalinovych cest) a Elektrotechnika, telekomuni-
kac¢ni a vypocetni technika (dil¢i kvalifikace Elektrome-
chanik pro T2).

Zajemce, ktery chce ziskat osvédceni o dil¢i kvalifikaci,
musi o zkousku poZadat takzvanou autorizovanou osobu.
Ty maji povéreni k ovéfovani od autorizujiciho orgénu-
gestora, kterym je nékteré z ministerstev. Vazbu kvalifi-
kace na povolani muaze zdjemce najit v Narodni soustave
povolani (www.narodni-kvalifikace.cz), kde jsou uvedeny
popisy jednotlivych povolani a jim prislusné kvalifikace.

Za platbu kartou vam miize obchodnik nové naicto-
vat pfirazku

Placeni kartou uz neni vsude zdarma. Novy zakon o pla-
tebnim styku totiz umoznil obchodnikiim Gc¢tovat si za
karetni transakce prirazku, coz maze nakup prodraziti o
nékolik procent. Nékde uz novinku zacali vyuzivat.

Napriklad v prazské restauraci Potrefena husa na pfirazku
za bezhotovostni placeni upozoriuje jidelni a ndpojovy
listek. Pokud nechcete zaplatit za utratu hotové, ale béz-
nou platebni kartou, tisicikorunova atrata vas prijde na
dalsich dvacet korun.

Novinku povolil zakon o platebnim styku
,Pokud u nas zakaznik pouzije pti placeni Visa kartu nebo
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MasterCard, musime bance odvést dvé procenta z ceny.
U karet American Express az 3,9 procenta. My uctujeme
zékaznikim presné tyto hodnoty. Snazime se snizovat
naklady, nase zisky nejsou kvli recesi vysoké,” fika Petr
Klaus, jednatel spole¢nosti, ktera restauraci provozuje.
Podle Klause nejsou pfitom ve své branzi jedini. ,Po-
platky zakaznikiim od ledna uctuji podle mych informa-
ci minimalné tfi dalsi restaurace. Neni nejmensi dtvod,
abychom dostali o par procent z utraty zakaznika méné
jen proto, ze zdkaznik plati jinak nez hotové. Pokud by se
preneseni poplatku za transakci nasich zakaznik( dotyka-
lo, maji samoziejmé moznost platit v hotovosti,” pozna-
menava Petr Klaus.

Banky: Obchodnici jsou sami proti sobé

Banky se shoduji v tom, Zze obchodnici maji na uc¢tovani
prirazky podle nového zékona o platebnim styku jasné
pravo. ,Nyni to mohou udélat vsichni, nicméné je otaz-
kou, jestli u nich budou drzitelé karet platit nebo k nim
chodit a jestli jim nechaji i néjaké spropitné,” fika Tomas
Pavlik, mluv¢i UniCreditBank.

Nedomnivame se, Ze by se tento krok mél stat rozsifenou
praxi, obchodnici by byli sami proti sobé. Rozhodné ne-
predpokladdme zadny masovy narst takovych obchod-

nikd, muze se to stat jen ve vyjimecnych pripadech,” do-
dava mluv¢i Raiffeisenbank Tomas Kofrori.

Prirazky obchodnikii netési kartové spolecnosti
Kartové spolecnosti Visa a MasterCard nejsou ale z pfira-
Zek obchodnik pfilis nadseny. Miroslav Kozlar, regional-
ni manazer Visa Europe pro Cesko a Slovensko, kritizuje
znevyhodnovani zakaznika, ktefi chtéji platit kartou. ,Je
to proti zajmu spotiebiteld. Zkusenosti z jinych trh(i uka-
zuji, Ze si obchodnici, ktefi poplatky zavedli, sami usko-
dili,” mini.

,Pokud obchodnik uplatni pfirdzku, musi byt v okamziku
platby drziteli karty jasné sdélena ¢astka nebo zptsob vy-
poctu. Prirazka pfitom musi byt pfimérena nakladiim ob-
chodnika na akceptaci platby kartou,” dodava Brian Lang,
generalni feditel MasterCard Europe pro Ceskou repub-
liku a Slovensko. Zda obchodnici budou spravné infor-
movat, Ze si za platbu kartou prirazeji urcité procento,
chce ohlidat Ceska obchodni inspekce. Podle vyjadreni
mluv¢iho Tomase Vozaba mohou dat podnét k pripadné
kontrole i samotni zakaznici. ,U¢tovana pfirazka musi byt
vyznacena pisemné tfeba u pokladny nebo oznacena tak,
aby o ni zakaznik vZdy predem védél a mohl se seznamit
s cenou, kterou zaplati,” upozornuje Vozab.

13. Projektova c¢innost

Education and Culture DG

Lifelong Learning Programme

Projekty Partnerstvi Comenius Regio

Partnerstvi Moravskoslezského kraje a Nitranského
kraje v oblasti sluzeb cestovniho ruchu

Od srpna 2009 do cervence 2011 je realizovan projekt
,Vzdélavani v oborech sluzeb cestovniho ruchu”, zkra-
cené ,Partnerstvi MSK-NSK”, ktery byl schvalen v ramci
programu Projekty Partnerstvi Comenius REGIO. Cilem
tohoto programu je zlepSovani vzdélavacich moznosti ve
sfére Skolniho vzdélavani prostrednictvim bilateralni me-
zinarodni spoluprace na trovni obci a regiond.

Partnery projektu na ¢eské strané jsou Moravskoslezsky
kraj, Stredni skola spole¢ného stravovani, Ostrava-Hra-
blvka; Stredni skola hotelnictvi a gastronomie, Frenstat
pod Radhostém a UNIHOST Sdruzeni podnikatelt v po-
hostinstvi, stravovacich a ubytovacich sluzbach v CR. Part-
nefi ze Slovenské republiky jsou zastoupeni Nitranskym
samospravnym krajem a organizacemi Stredna odborna
Skola T. Vansovej 2, Topol¢any; Spojena skola Slanci-
kovej 2, Nitra a Viliam Turan TURANCAR, cestovni kan-
celar. Obecnym cilem projektu je navazani dlouhodobé
spoluprace mezi Moravskoslezskym krajem a Nitranskym
krajem v oblasti rozvoje obort sluzeb cestovniho ruchu
(gastronomie, hotelnictvi, turismus). V rémci spole¢nych
aktivit zastupct regiondlni spravy, pedagogickych pracov-

nikd a pracovnik( organizaci budou fesena témata jako
jsou mozné formy dlouhodobé zahrani¢ni spoluprace,
moznosti zajistovani technického vybaveni skol, formy
zapojovani zaméstnavatel(l do pocate¢niho odborného
vzdélavani atd.

V ramci tohoto projektu nas ve dnech 18. - 21. listopa-
du 2009 navstivili partnefi ze Slovenské republiky. Byli
zde zastupci z Uradu Nitranského samospravného kraje,
z obou partnerskych skol i z cestovni kancelare Turancar.
Pozvali jsme je v dobé konani Gastrofestivalu Ostrava, na
kterém jsme je privitali jako ¢estné hosty. Byli na slavnost-
nim zahajeni i na ukonc¢eni a byli nad3eni. Gastrofestival
se jim velice libil a odnesli si nejen krasné zazitky, ale také
nacerpali fadu zkusenosti, které pak vyufZili pfi organizo-
vani svého Gastrofestivalu Nitra. V ramci navstévy nase-
ho kraje si pak také prohlédli partnerské skoly v Ostraveé-
Hrablvce a ve Frenstaté pod Radhostém. Obé skoly na
né udélaly velmi dobry dojem a také zde nacerpali nové
znalosti pro svou ¢innost. Z navstévy naseho kraje si od-
nesli nezapomenutelné dojmy, mnoho krasnych zazitka
a také uzite¢nych poznatka.

Ve dnech 8. - 10. bifezna 2010 delegace z naseho kraje vy-
jela na Slovensko. Zastupci Krajského uradu MSK, Stredni
Skoly spole¢ného stravovani Ostrava-Hrabtivka, Stredni
Skoly hotelnictvi a gastronomie Frenstat pod Radhostém
a UNIHOSTu Ostrava navstivili Nitransky samospravny
kraj. V ramci tohoto vyjezdu jsme byli pfivitani na Uradu
Nitranského samospravného kraje, kde jsme se seznamili
s historii i soucasnosti kraje. Poté jsme byli na prohlidce
Narodniho hfeb¢ina v Topol‘¢iankach a narodni kultur-
ni paméatky - zamku a byvalého letniho sidla prezidenta
Ceskoslovenské republiky T. G. Masaryka v Topol'¢ian-
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kach. Dalsi den nasledovala prezentace Spojenej skoly
Slancikovej 2 v Nitfe. Obéd pfipravili a servirovali zaci
této Skoly a pripravené pokrmy byly predlozeny v rdmci
degustace soutéznich receptur. V rdmci diskuse probéhla
vymeéna zkusSenosti zapojenych kol v oblasti odborného
vzdélavani zakt v oborech sluzeb cestovniho ruchu. Od-
poledne nasledovala prohlidka mésta Nitry, predevsim
jeho historické ¢asti, ve které se nachazi hrad s biskup-
skou Katedrdlou sv. Emerdma - ,Bazilikou minor”, ktera
je narodni kulturni pamatkou. Vecer jsme shlédli diva-
delni predstaveni ,VSetko pre narod” v Divadle Andreje
Bagara v Nitfe. Posledni den byl vénovén prezentaci dalsi
partnerské skoly Strednej odbornej skoly obchodu a slu-
Zieb v Topol‘¢anoch. Po prohlidce skoly, diskusi a obédé,
ktery opét pripravili 7aci a ucitelé této skoly, nasledoval
navrat do Ceské republiky.

Dalsi vyjezd na Slovensko se konal ve dnech 23. - 25.
brezna 2010 a zucastnili se ho zastupci obou partner-
skych skol a UNIHOSTu. Tato ndvstéva se konala v ramci
pozvani na Gastrofestival Nitra 2010. Tuto soutéz pora-
da jiz ¢tvrtym rokem Hotelova akadémia v Nitre. Soutéze
se Gcastni skolni druzstva ze Slovenska, Ceské republiky,

Polska, Chorvatska, Madarska a Francie. Druzstvo kucha-
fi pripravuje své narodni speciality na dané téma a druz-
stvo ¢isnikd postavi soutézni tabuli na dané téma a pro-
vadi servis jidla a vina. Tématem soutéZe kuchart byla
hlavné uprava zeleniny a ¢isnici stavéli svatebni tabuli.

Ucelem navstévy bylo srovnani organizace a pribéhu
gastronomické soutéZe Gastrofestival Nitra 2010, napIné
a obsahu soutéZe, materidlni a technické podminky, po-
Zadavky komisaru. Pfinosem této mobility bylo navazani
novych kontakt, které budeme moci vyuzit pfi organizo-
vani Gastrofestivalu Ostrava a dalSich podobnych akci.

Ing. Karla Bubovd
projektovy manager

14. Organizacni zaleZitosti

Nase adresa: UNIHOST, Viystavni 2224/8, 709 00 Ostrava
Marianské Hory

telefon, fax: 597 479 281, mobil 603 283 175

e-mail: info@unihostostrava.cz

uredni dny: pondéli, streda, ¢tvrtek 9.00 - 14.00 hod.

Umisténi budovy FITE a.s., ve které UNIHOST sidli je
v blizkosti kfizovatky ulice 28.fijna a Viystavni (na jednom
rohu je budova SME a na druhém tiskarna, v blizkosti je
Hotel Harmony Club a restaurace BLESK). Jak jste si jis-
té vsimli, mame na internetu stranky, které pro nas déla
firma ASCON Group, v.0.s. Zde Vas budeme informovat
o vsech aktualitach, a proto byste méli tyto stranky pra-
videlné navstévovat. TakZe nashledanou na strankdach:
www.unihostostrava.cz

Ceny za inzerci ve Zpravodaji:

Vlozena reklama:

A4 - 5000,-- K¢, A5 - 3000,-- K¢, dvoijlist A4 8000,-- K¢.
Tisténa reklama:

A4 barva - 6000,-- K¢, A5 barva - 3600,-- K¢

A4 ¢b. -4000,--K¢ A5¢b.  -2400,-- K.

Clen a partner UNIHOSTu: 50 % sleva.

Zde nabizime ¢lendm moznost inzerce zdarma na pro-
dej, koupi, prondjem provozoven, vyrobnich zafizeni ¢i
vybaveni. Také muzete v nasem Zpravodaji predstavit
svou provozovnu formou tisténé nebo vlozené reklamy.

Odborné a pravni dotazy registrujeme ve sluzebni dny,
faxem a e-mailem nepretrzité. Odpovédi budou vyfizo-
vany do 7 dnu. Ve slozitéjsich pripadech bude dohodnu-
ta osobni konzultace do 14 dn. Prispévky do Zpravodaje
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UNIHOSTu zasilejte na adresu sekretariatu nebo jesté
|épe e-mailem na adresu: info@unihostostrava.cz. Pokud
nedostavate od nés zpravy e-mailem a mate zfizenou e-
mailovou adresu, pak to znamena, Ze ji nemame v nasi
databazi. V tom pripadé Vas prosim, abyste na sekreta-
riat sdélili Vasi e-mailovou adresu, abychom Vam mohli
pruzné zasilat dulezité informace.

Na zavér Vas zadame, abyste laskavé zkontrolova-
li, zda jste uhradili ¢lensky prispévek na rok 2010 na
zakladé faktury, kterou jsme vam zaslali v Gnoru t.r.
Clensky pfiispévek ¢ini stale 1000,-- K¢ a mazete ho
uhradit pfevodem na tcet ¢. 1645964389/0800, v ho-
tovosti v kancelari UNIHOSTu nebo na valné hroma-
dé, ktera se bude konat v prosinci 2010.

Dékujeme za spolupraci.

Clenové piedstavenstva UNIHOSTu Ostrava:

Kontakt:
Frantisek CHMELIK 1. mistopiedseda 602 748 276
Petr HOJGR mistopfedseda 608 210 355
Ing. Miroslav PALONCY mistopredseda 606 764 280
Pavel TAUFER ¢len 603 487 439
Vit NEISER ¢len 603 516 678
Blanka HLAVACKOVA ¢len 723 963 905
Petr IVANCIV ¢len 605 290 502
Petr ELIAS ¢len 774699 263
Dozor¢i rada:
Ing. Petr LOSAK predseda 602 725 999
Sarka HOLA ¢len
Dusan SYKORA ¢len
Tajemnice:
Ing. Karla BUBOVA 603 283 175



Znameni krasy

DO VYBRANYCH PODNIKU NYNi PRICHAZI VINEA V LIMITOVANE EDICI S KRASNYM DARKEM
Made with CRYSTALLIZED™ — Swarovski Elements

www.znamenikrasy.cz
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