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GASTRO FESTIVAL OSTRAVA 2011

FESTIVAL TRADICE A NOVYCH TRENDU

24. - 26. LISTOPADU 2011

Soutézni cast Gastro festivalu Ostrava je realizovéana s finan¢ni podporou
Magistratu Statutarniho mésta Ostrava

pod zastitou primatora Statutirniho mésta Ostravy Ing. Petra Kajnara,
Mgr. Véry Pilkové, naméstkyné hejtmana Moravskoslezského kraje
a Ing. Jana Bfeziny, pfedsedy pfedstavenstva Krajské hospodaiské komory.

Doprovodné soutéZe pfi Gastro festivalu Ostrava jsou potddéany s partnery.
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Soutézni cast Gastro festivalu 2011 je realizovana
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Organizaé€ni tym:

Reditel Gastro festivalu Ostrava 2011: Ing. Zdenék Blinka — pfedseda predstavenstva UNIHOST

Generalni rozhoddi:

Soutézni obory:
Kuchar — kucharka

Cukrar — cukrarka

Cisnik — servirka
Sommelier

Dovednostni Eepovani piva
Barman

Barista

Doprovodné soutéze:

Karel Mayer — 1.mistopfedseda predstavenstva UNIHOST

Vyfezavani ovoce a zeleniny (carving): Odborny garant Ludék Prochazka

Obor pekar:

Skoly, které vyuduiji tento obor, se mohou svymi vyrobky prezentovat
mimo soutéz na vystavni ploSe.

Tyto soutéze jsou uréeny studentim a zakim do 21 let stfednich Skol, které vyucuji gastronomické
obory, pokud neni uvedeno jinak.

Organizaéni pokyny:
PrihlaSka a termin uzaveérky:

Ubytovani:

Stravovani:

Prezentace:

Pfijezd pro soutézici:

Slavnostni zahajeni:

Ugastnicky poplatek:

Prihlasku nutno odeslat do 31.10.2011 na: gastrofestival@gmail.com
pan Zahradil, mobil 602 555 785, (kopii zaslat na: sekretariat@ssss.cz)

Zajisténo a hrazeno organizatorem Gastro festivalu Ostrava pro
soutéZici a jejich doprovody v Domové mladeze v Ostravé -
Hrablvce, Krakovska 1095, Ostrava.

Snidané a vecere je pro ubytované hosty zajisténa.

Pro soutéZici a doprovod je zaji$téno stravovani na vystavisti Cerna
louka formou poukazky.

Pro soutézici v oboru kuchaf, cukraf, ¢iSnik a 2 doprovody (vedouci a
commis) je ubytovani véetn& stravovani na vystavisti Cerna louka
formou poukéazek hrazeno organizatorem od stfedy 23.11.2011 do
soboty 26.11.2011.

Vden soutéze min. 2 hodiny pred zahajenim soutéZe pfimo na
vystavisti Cernd louka.

V den soutéZe pfimo na vystavisté Cerna louka.
Ve vratnici vystavisté bude seznam pfihlaSenych soutézicich pro
bezplatny vstup k registraci.

Ctvrtek 24.11.2011 v 9.00 hod. na vystavisti Cerna louka.

Pro kaZzdého soutéZiciho a commis v kazdé kategorii je uastnicky
poplatek stanoven na Castku 300,-- K& a pro kazdou doprovodnou
osobu ucastnicky poplatek &ini 200,-- K&.

Tento poplatek zajiStuje stravovani formou poukazky.

Kategorie dovednostni Cepovani piva je od uhrady ucastnického
poplatku osvobozena.

Kategorie vyfezavani ovoce a zeleniny se fidi vlastnimi propozicemi.

Organizator soutéze si vyhrazuje pravo omezeni poctu soutézicich.
VSichni soutéZici se Fidi programem Gastro festivalu od zahajeni do jeho ukond&eni.
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GASTRO FESTIVAL OSTRAVA 2011

OBOR KUCHAR

PROVADECI USTANOVENI - PROPOZICE SOUTEZE

Soutézni ¢ast Gastro festivalu Ostrava 2011 je realizovana s finan¢ni podporou

Magistratu Statutarniho mésta Ostravy

SoutéZ je ur¢ena studentliim a zdkim do 21 let stiednich Skol, které vyucuji gastronomické
obory.

SoutéZni kategorie A (vystavni):

Slavnostni moderni volna rautova misa pro 8 osob (3 hlavni vyrobky a minimdln¢ 3
dopliiky) se 2 studenymi omackami a prezentacnim talifem s 1 porci a stru¢nym popisem
jednotlivych vyrobkd.

Organizacni zaleZitosti:

Soutézicimu bude vymezen vystavni prostor 80x120 cm, prostfeny a oskertovany, ktery bude
mozno dale dekorovat. Vyrobky jsou vahové¢ i tvarové neomezeny, ale méla by dodrzovat
mezinarodni pravidla WACS..

Vyrobky obou kategorii si pfiveze soutézici jiz s sebou, ndklady na jeho ptipravu a dopravu si
hradi kazdy sam.

Dekoraéni prvky mimo exponat l1ze pouZit, nebudou v§ak hodnoceny komisi.

Jmenovky a oznaceni expondtii zajisti poradatel soutézi.

Hodnotici Kritéria:

1/ Celkovy vzhled a uprava slavnostni misy

2/ Vhodnost pouZzitych surovin

3/ Moderni trendy a profesionalita

4/ Népaditost, originalita, vzhled, dodrZzeni modernich prvki a trendii gastronomie

Hodnoceni finalnich exponatii provede komise odbornikii jmenovanych AKC CR.



SoutéZni kategorie B (kuchynské studio):

Zadani soutéZniho vyrobku:

- piipravit (uvafit) pred soutézni komisi a publikem 4 porce hlavniho jidla s pouzitim
hlavni suroviny smési mletého masa 50% hovéziho a 50% vepfového v modernim
pojeti s prvky Ceské a moravské kuchyné

- vypracovani kalkulace a technologického postupu veetné fotografie

Prakticka Cast:

- vyhotoveni 4 porci hlavniho jidla, z toho 1 porce na vystavku a 3 porce k degustaci

- Casovy limit na pfipravu a vyrobu soutéznich vyrobkil vcetné vydeje jidel je 45
minut na ptipravu a 5 minut na tklid pracovisté

- prezentace na vlastnim porceldnu (odborné porota nebude hodnotit vzhled

talife, ale hotovy vyrobek)

- mleté maso v mnozstvi 600-800 g bude k dispozici na misté

- ostatni suroviny na pfipravu si zajiSt'uje a hradi soutézici sdm

- soutéZici je povinen piivést si veSkeré pracovni pomucky

- studia budou vybaveny konvektomatem, dvouplotynkovym vafi¢em, diezem s tekouci
vodou a pracovni plochou a elektrickou ptipojkou 220V, alto-shaamem

MM

(udrzovaci skiin) a mikrovlnou troubou
- veskeré potraviny mohou byt navaZeny a musi byt omyté, ne krajené
- soutézici si miize dovézt zakladni vyvary, glacé, tésta (vSe nedochucené) s sebou

Finadle - prakticka Cast:

organizace prace

Cistota pracovisté a hygiena
osobni zru¢nost

moderni technika a postupy
celkovy dojem

ekonomika pokrmi

viné a chut’ vyrobku

skladba a barevnost vyrobku
prezentace na talifi

dodrZeni ¢asového limitu
vyvazenost vyrobku

Odborny garant soutéze: Jakub Sedlacek, 603 571 360, jsedlacek@retigo.cz



GASTRO FESTIVAL OSTRAVA 2011
OBOR CUKRAR

PROVADECI USTANOVENI - PROPOZICE SOUTEZE

Kategorie junior:

1. soutézni ukol - cukrarsky exponat

Slavnostni dort - vicedilny o maximalni hmotnosti od 3 do 5 kg

Misa malych dezerti - 4 druhy po 6 kusech (malé minidezetry o vaze 30 g)

Hodnoceni soutéze jednotlivcu:

(]

hodnotici komise pro kazdou kategorii je slozena z ptednich gastronomickych odborniki
AKC CR

soutézni vyrobky se hodnoti anonymné pouze podle soutéznich Cisel

kazdy z komisait hodnoti soutézni vyrobek z vice pohled:

. Prezentace - vyuziti inventéte, prostoru a doplikt 0 — 10 bodt
. Sestaveni - skladba barev, surovin, vzajemna harmonie 0—10 bodu
. Odborna ptiprava - preciznost, velikost porci, naro¢nost technologie vyroby 0 — 10 bodt
. Aranzma, podéavani - napaditost, atraktivnost, nové trendy 0 — 10 bodt

. soutézni ukol - podiové vystoupeni

TaliFovy moucnik, jehoz zakladem je francouzska palacinka

soutezici vyrobi dva stejné dezerty, jeden na vystavu a druhy na degustaci

tésto na palacinku si pfinese hotové, na misté upece a dohotovi (soutézici ze vzdalenéjsich
mist bude mit moznost piipravit si t€sto na miste)

vystoupeni na podiu, k dispozici bude lednice s mrazicimi Supliky, pracovni stil,
dvouplotynkovy vafic¢, pfipojka elektiiny

soutéZzici si musi veSkery inventaf a suroviny pfipravit a dovézt na vlastni naklady
podavani moucniku probéhne na talifi, ktery si soutézici doveze (na vzhled talife nebude
bran pii hodnoceni zietel)

CELKOVY CAS NA VYROBU A SERVIS JE 25 MINUT

Hodnoceni:

chut'ovéd harmonie ochutnavky
vzhled desertu

sezonnost

prace soutéziciho

dodrZeni hygienickych zasad
celkovy dojem

Odborny garant soutéze: Jakub Sedlacek, 603 571 360, jsedlacek@retigo.cz



GASTRO FESTIVAL OSTRAVA 2011
OBOR CISNIiK

PROVADECI USTANOVENI - PROPOZICE SOUTEZE
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SoutéZni ¢ast Gastro festivalu Ostrava 2011 je realizovana s finan¢ni podporou

Magistratu Statutarniho mésta Ostravy

SoutéZni kategorie — vystavni Cast

Slavnostni tabule pro 6 osob na téma: Udalost v mém regionu

Velky duraz pii hodnoceni slavnostnich tabuli bude kladen na dodrieni zdkladnich
gastronomickych pravidel a kreativitu. V letoSnim rocniku pii rovnosti bodiu miiZe dojit
k udéleni vice zlatych, stiibrnych &i bronzovych ocenéni.

Soutézici si smi ulozit své pomucky k soutézi do vyhrazené koje v predvecer soutéze, avsak
nesmi zadnou Cast vystavni tabule pfedem pfipravit.

Soutézici smi zah4jit ptipravu slavnostni tabule v den soutéze nejdiive v 5.30 hod.

Ukonceni ptipravy slavnostni tabule je v 9.30 hod., kdy mize odbornd komise zah4jit své
hodnoceni.

Odbornd komise zaroven hodnoti i vlastni pfipravu slavnostni tabule a vSe co s ni souvisi
v soutéZznim prostoru a pfedevsim hodnoti vlastni praci a manipulaci soutéziciho ¢iSnika a
commiho. Pomoc ostatnich ¢lentt doprovodu ( ucitelé, fidi¢ apod. ) na soutézni tabuli je
zakazana a bude mit dopad na vlastni hodnoceni ptip. diskvalifikaci soutéziciho.

Organizaéni zalezitosti:

Soutézicim bude vymezen vystavni prostor 16 m2, uprostied soutézniho mista je zajiSténa
konstrukce k zavéSeni pfipadné dekorace (osvétleni apod.) s omezenou nosnosti.

Soutézici si zajistuje vSe, véetné stoll a zidli, ndklady na dopravu si hradi kazdy sam. Navoz
exponatil (ne pfiprava) je mozna ve stiedu od 12.00 do 18.00 hod. Po 18. hodin¢ je prostor
stfezen.

Hodnotici kritéria dle hodnoticich tabulek.

Odborna hodnotici komise bude sloZena z pfednich profesionall z oboru ¢iSnik.



SoutéZni kategorie — podiové vystoupeni

Tepelna uprava ovoce u stolu hosta véetné servisu pro 2 osoby

Povinnosti soutéziciho je tepelna uprava ovoce pred zraky hosta v ¢asovém limitu 20 minut,
véetné servisu.
Soutézici vystoupi s vlastnim pracovnim nac¢inim a v pracovnim nebo Skolnim oblec¢eni.

Zékladni pracoviste:
flambovaci vozik, 1 stil obdélnik, keridon

Servis:

1 stil 80x80 cm, keridon, 2 zidle

Ve ostatni si soutézici zajisti sam.

Soutézici musi spolupracovat s commis.

Soutézici si mize vybrat a usadit 1 hosta a 1 odborného komisafte.

Odborny garant soutéze: Karel Mayer, 602 225 575, freixenetmayer@seznam.cz
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GASTRO FESTIVAL OSTRAVA 2011
OBOR CEPOVANI PIVA

PROVADECI USTANOVENI - PROPOZICE SOUTEZE
¢isnik /servirka - VYCEPNI

,,VYCEPNI GASTROFESTIVALU 2011¢

=
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SoutéZni ¢ast Gastro festivalu Ostrava 2011 je realizovana s finan¢ni
podporou
Statutarniho mésta Ostravy, UNIHOSTU
a narodniho podniku Budéjovicky Budvar

Hlavni cil soutéze

Cilem je soutézni hodnoceni znalosti a praktickych dovednosti z oblasti vyroby, ¢epovani a
prodeje piva u prihlasenych vycepnich. Vzijemné srovnani soutézicich bude kontrolou jiz
dosaZenych schopnosti a také impulzem k dalSimu moznému ristu.

Zakladni charakteristika soutéze

Zakladnim schématem hodnoceni soutézi je ¢ast teoreticka a ¢ast prakticka:

a. Teoreticka ¢ast soutéze — TEST

15 otazek vztahujicich se k historii vzniku, k technologii piva, zboZiznalstvi a
praktické praci vyc€epniho. Kazdd otizka ma tfi mozZnosti, z nichZz je vZdy jen jedna
spravna.

Bodovani bude za sprdvnou odpovéd — 1 bod, za nesprdvnou — 0 bodl. Bude
stanoveno a vyhodnoceno potadi v této teoretické Casti.



b. Prakticka ¢ast soutéze

e natoceni piva do sklenice 0,5 1, nealkoholického piva Budweiser Budvar
e dodrZeni spravné miry

e dodrzeni ¢asového limitu 4 minuty na 0,5 1

e hodnoceni vizudlniho vzhledu nato¢eného piva porotou

e zplisob servirovani

Utast soutéZicich
Ptihlésit se mohou Zaci §kol prezentujicich se na Gastro festivalu Ostrava 2011 (za kazdou

Skolu je mozno pfihlésit vice soutézicich). Podminkou je, ze ptihlaSeny soutézici musi byt
zakem této Skoly. Soutéz je vypsana pro kategorii jednotlivci.

Hlavni kritéria hodnoceni

Hodnoceni provadi porota podle stanovenych kritérii, s nimiz jsou soutéZici sezndmeni pied
zahdjenim soutéze.

a. Teoreticka ¢ast soutéze — TEST
Potadi se urci podle poctu spravnych odpovédi. Za kazdou spravnou odpoved’ je 1 bod.
b. Prakticka ¢ast soutéze

Poradi soutézicich se ur¢i vypoctem bodovych ohodnoceni jednotlivych sledovanych

atributll Cepovani piva. Praktickou ¢ast hodnoti tficlennd porota. Kazdy porotce hodnoti
jednotlivé dle svého uvazeni od 0 do 6 bodi podle téchto kritérii:

Ptiprava sklenice -ochlazeni, vyc¢isténi, pfelesténi sklenice
Uchopeni sklenice - spravné uchopeni sklenice ve spodni tfetiné ¢i za ,,stopku
Zpusob ¢epovani piva - po skle, o dno na tfi-Ctyfikrat, péna — mokra ¢i sucha jeji tvar,

vyska a pevnost

Mira nacepovaného piva - pfesnd mira —maximalni pocet bodl, nad rysku vodoznaku —
%2 bodt, pod miru — 0 bodi

Servis piva - zpusob podani piva na stil ze spravné strany, komunikace

s hostem, usmév a piijemné vystupovani, pouziti podtacku,
natocCeni sklenice k hostu
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Celkovy vzhled piva - subjektivni pocit porotce z nacepovaného piva po servisu na
stal

YNvroor

Celkovy dojem - celkovy dojem z vystoupeni soutéziciho od prvniho dojmu az
po upravenost zevnéjsku soutézicitho a jeho vystupovani po
celou dobu soutézniho vykonu, dodrzeni casového limitu.

Bodové hodnoceni
Kazdy porotce zapiSe své bodové ohodnoceni do soutézniho registracniho listku. Celkova
bodovd hodnota vykonu soutézicitho je zjiSténa souctem bodového hodnoceni jeho
vystoupeni za vSechny porotce.

Bodové srazky

Hlavni rozhod¢i spolecné s fidicim (organizdtorem) soutéZe ma pravo odecist body za
nedodrzeni nasledujicich podminek:

e za pouziti nedovolenych zplsobii pfi ¢epovani napi. propichovani bublin, michani
piva, odfouknuti pény, setfepavani pény apod. minus 5 bodi

e za postaveni piva na podstavec pied porotu bez podtacku minus 2 body

e za nedodrzeni povinnosti pfedlozit pivo rozhod€imu ¢i poroté (soutéZici opusti
soutézni prostor) minus 5 bodi

e za ¢epovani piva po uplynuti Casového limitu minus 5 bodi

Soutézni pravidla — priibéh soutéze

o Kazdy ucastnik soutézi v ¢epovani sklenice 0,5 1 (Budweiser Budvar nealkoholické
pivo).

e Na vyzvu hlavniho rozhod¢iho pfistoupi soutézici k urené vycepni stolici podle
vylosovaného potadi.

e SoutéZici mé pravo (nemusi) zkuSebniho natoceni jedné sklenice jesté pred zahajenim
méteni Casového limitu.

e Casovy limit zkuSebniho natoceni je 1 minuta.

e SoutéZici nesmi zasahovat do nastaveni vy€epniho zatizeni, které je sefizeno odbornou
firmou pro vSechny ucastniky jednotné. PoruSeni této zadsady znamena diskvalifikaci.

e Zplsob Cepovani si uruje soutézici sam, piiCemz musi dbat, aby jeho zpiisob
odpovidal pfiblizné béZné cepovaci praxi.
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e Je povoleno pieteceni piva pii ¢epovani. Sklenice si mize soutézici dle vlastniho
uvazeni vyplachnout vodou (pied métenim).

e Neni povoleno propichovani bublin, michani piva, odfouknuti pény, setfepavani pény
a jiné nepovolené zpiisoby.

e Soutézici nato¢i vzdy dvé sklenice 0,5 1 (Budweiser Budvar nealkoholické pivo)
v ¢asovém limitu 4 minuty.

e Dodrzeni casového limitu sleduje rozhod¢i u vycepu, ktery spousti Casomiru (stopky).

e Nejpozdé€ji po uplynuti ¢asového limitu urci sam soutézici, které¢ natocené pivo chce
zméfit. K méfeni rozhod¢im postavi pivo soutéZici na podstavec sam. Po zmétfeni miry
a vySky pény prinese sam soutéZici pivo na podstavec pfed porotu, kterd provede

vizualni hodnoceni. Soutézici postavi na podstavci pivo na podtacek.

o Vysledky méfeni a hodnoceni zapiSe porota do registracniho listku, ktery ptfeda
soutézici poroté¢ pred pristoupenim k vycepu. Soucasné provede porota zdznam do
svého soutézniho protokolu.

e Vpfipadé, ze v priibéhu vycepu ,,dojde* pivo, ma soutézici prdvo na opakovany
soutézni pokus v plném rozsahu po ptislusném nastaveni vycepni stolice.

Shodné poradi

Pti shodném bodovém hodnoceni na prvnich tfech mistech nasleduje dodatecnd soutéz.
Soutézici v takovém piipadé maji pouze dvé sklenice o obsahu 0,5 1. Casovy limit je 3
minuty. Soutézici jiZ nemaji pravo zkuSebniho nato€eni piva. V ptfipad¢ dodatecné soutéze
provadi vizudlni hodnoceni vzdy celd porota jednotné, v pfipadé neshody jednotlivych
rozhod¢i rozhodne hlavni rozhod¢i a ptidéli bodové ohodnoceni soutézicimu.

Pokud dojde k opakované shodé v potadi i po prvnim dodate¢ném Cepovani pokracuje soutéz
pro tyto soutézici dalSim dodate¢nym cepovanim. V takovém ptipad¢ vSak maji soutézici
k vycepu pouze jednu sklenici (0,5 1) a Casovy limit se zkracuje na 2 minuty. SoutéZici nema
pravo na zkuSebni ¢ep. Vizualni hodnoceni provadi opét celd porota.

Pokud dojde ke shod¢ v poradi i po dodateénych cepovanich dle bodu a) a b) pokracuje
dodate¢né Cepovani systémem dle bodu b), az do tplného rozhodnuti.

Odborny garant soutéze: Bc. Miroslav Bednat, 724 355 952, miroslav.bednar@budvar.cz
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GASTROFESTIVAL OSTRAVA 2011

Registracni listek soutéziciho

Cepovani piva VYCEPNi GASTROFESTIVALU 2011
Jméno a prijimeni
soutéziciho
Max. | rdslens
SOUTEZNI KRITERIA pocet | P poznamka
. body

bodu

Priprava sklenice 6

Uchopeni sklenice

Zpusob ¢epovani piva

Mira na¢epovaného piva

Servis piva

Celkovy vzhled piva

o | o o |o |o

Celkovy dojem

BODY CELKEM
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GASTRO FESTIVAL OSTRAVA 2011
OBOR SOMMELIER

PROVADECI USTANOVENI - PROPOZICE SOUTEZE

SoutéZni ¢ast Gastro festivalu Ostrava 2011 je realizovana s finan¢ni podporou

Magistratu Statutarniho mésta Ostravy

OSTRAVA!!!

Ostravska juniorka - SOMMELIER CUP

Soutéz poradaji UNIHOST Sdruzeni podnikateld v pohostinstvi, stravovacich a ubytovacich

sluzbach CR, Ostravské vystavy a.s., Mamaison Business & Conference Hotel Imperial a
Vinaistvi Kovacs.

@
. | N§ rﬂ_a..ff?"

VYSTA ‘UE HOST - KOVACS

UNIHOST OSTRAVA Uméni ve viné

Soutézni kategorie: Juniofi do 21 let
Podminky ucasti:

SoutéZe se mohou zucastnit Zaci a studenti odbornych kol vyucujicich gastronomické obory
nebo prochazejici odbornou ptipravou v ramci studia — vékova hranice 21 let.

Kazdy ucastnik jednotlivec (nebo Skola) je povinen fadn¢ vyplnit piihlasku.

Ptihlaska a termin uzavérky: bude dodano v zaii 2011.
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24. listopadu 2011 - ¢tvrtek (Mamaison Business & Conference Hotel Imperial)
16:00-16:45 hod. prezentace soutézicich

17:00-17:45 hod. Pisemny test - Mamaison Business & Conference Hotel Imperial
18:30-19:00 hod. Degustace vzorkl - Mamaison Business & Conference Hotel Imperial

PtedloZzena budou 2 bila, 2 ¢ervend vina, 1 ostatni vino a jeden destilat.
Ukolem soutézicich bude vina do protokolu senzoricky popsat a pokusit se urcit jejich
odrtadu, ro¢nik, ptivlastek a ptivod.

20:00 hod. Rozprava se soutézicimi a pfip. jejich pedagogy,
spravné odpovedi, ptiprava na zitiejsi soutéz, volna diskuse k tématu — sommelier

21:30 hod. Pracovni schtizka komise rozhod¢ich

25. listopadu 2011 - patek (Vystavisté Cerna louka)

09:30 hod. Zahajeni soutéze Sommelier.
Predstaveni vSech soutézicich na pddiu, vylosovani poradi, vysvétleni pravidel a organizace
publiku. Piedpoklada se odpovidajici ubor soutézicich.

10:00-12:30 hod. Prakticka cast soutéZe.

Soutézici ptedvedou na podiu prakticky servis ¢erveného vina.

Doba na piipravu 2 minuty, doba servisu 5 minut, uplynutim doby kon¢i soutézni vystoupent,
soutézici odkladé inventar a na vyzvu predsedy opousti podium.

Soutézici budou upozornéni 1 minutu pted uplynutim ¢asového limitu.

Soutézici hovoii do mikroportil - hodnoti se nejen samotny servis a pfiprava pracoviste,

ale 1 verbalni projev soutézicich.

Soutézici pouzivaji vlastni ¢iSnicky niz, ostatni inventaf pfichysta poradatel.

Soutézicim mohou byt kladeny dotazy.

K hodnoceni se pouzivaji jednotné formulare.

13:00-14:00 hod.

Finale soutéze - vyhlaSeni 3 postupujicich, losovani pofadi, predvedeni findlového vystoupeni

v disciplinach:

* doporuceni napojl tuzemské provenience k pfipravenému menu - limit 5 minut
- studeny piedkrm, teply ptedkrm, hlavni jidlo, syry nebo dezert

* odhaleni chyb v ndpojovém listku - limit 5 minut.

V téchto dvou disciplinach budou soutézici ¢ist z desek, které obdrzi, publikum bude mit
moznost sledovat na flipchartu nebo projekéni plose.

* prakticky servis sektu - limit 6 minut

SoutéZzici hovoii do mikroportii - hodnoti se nejen samotny servis a pfiprava pracoviste, ale 1
verbalni projev soutézicich.
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SoutéZzici budou upozornéni 1 minutu pied uplynutim ¢asového limitu.

14:15-14:45 hod.
Ukézka mistrovského vystoupeni profesionalniho sommeliera.
Seznameni se spravnymi odpovéd'mi na zkusSebni otdzky.

15:30 hod.
VyhlaSeni vysledkl soutéze Sommelier.

Casy jsou orienta¢ni a mohou byt ptizpisobeny prubéhu soutéze a poctu soutezicich.

Hodnoceni provadi celd komise nebo jeji poveteni Clenové.

Slozeni komise nemusi byt stejné pro vSechny discipliny.

Koneénym vysledkem je po vySkrtnuti nejvysSiho a nejnizsiho vysledku jednotlivych
hodnotitelti bodovy primér zbylych hodnoceni ¢lenti komise.

Ucastnici, ktefi dosud neabsolvovali své findlové vystoupeni, ¢ekaji na vlastni vystoupeni
mimo soutéZni mistnost.

Do hodnoceni finalové Casti se vysledky zékladni ¢asti nezapocitavaji.
O poradi rozhoduji pouze v ptipad€ rovnosti bodil ve finalové ¢asti, nejprve celkovy vysledek
ze zakladni ¢asti, v ptipade rovnosti pak vysledek z pisemného testu.

Odborny garant soutéze:

Michal Van¢k, sommelier Mamaison Business & Conference Hotelu Imperial
Email: sommeliercup2011.info@seznam.cz

Mobil: 605 954 859
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GASTRO FESTIVAL OSTRAVA 2011
OBOR BARMAN

PROVADECI USTANOVENI - PROPOZICE SOUTEZE

Soutézni ¢ast Gastro festivalu Ostrava 2011 je realizovana s finan¢ni podporou

Magistratu Statutarniho mésta Ostravy

OSTRAVA!!!

Soutéz poradaji UNIHOST SdruZeni podnikatelil v pohostinstvi, stravovacich a ubytovacich
sluzbach CR, Ostravské vystavy a.s., za podpory Ceské barmanské asociace.

SoutéZni kategorie:

Klasik - Junior
- Profi

Flear - Junior
- Profi

Viz samostatné propozice na www.cbanet.cz

Odborny garant soutéze: Karel Mayer, 602 225 575, freixenetmayer(@seznam.cz
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GASTRO FESTIVAL OSTRAVA 2011
OBOR BARISTA

PROVADECI USTANOVENI - PROPOZICE SOUTEZE

Soutézni ¢ast Gastro festivalu Ostrava 2011 je realizovana s finan¢ni podporou

Magistratu Statutarniho mésta Ostravy

OSTRAVA!!!

Soutéz poradaji UNIHOST SdruZeni podnikateldl v pohostinstvi, stravovacich a ubytovacich
sluzbach CR, Ostravské vystavy a.s., za podpory Ceské barmanské asociace.

Viz samostatné propozice na www.cbanet.cz

Odborny garant soutéZe: Roberto Trevisan, 602 431 762, roberto@barista.cz
Koordinator soutéze: Stépanka Havrlikova, 602 357 060, stepanka@skolakavy.cz
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