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Hotelova Skola, Frenstat pod Radhostém, prispévkova organizace
Asociace kuchai( a cukrari CR

Asociace ¢ignika CR

pod zastitou
nameéstkyné hejtmana Moravskoslezského kraje Mgr. Véry Palkové
a WACS CONTINENTAL DIRECTOR CENTRAL EUROPE
Bc. Miroslava Kubece

poradaji

20. rocnik 2. regionalniho kola soutéze mladych odborniki
v oblasti gastronomie

GASTRO JUNIOR -
BIDVEST CUP 2013/2014

ve dnech 14. a 15. listopadu 2013
ve Frenstaté pod Radhostém
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Hlavni informace

Asociace kuchatu a cukrait Ceské republiky,

Poradatel: regionalni pobocka Severni Morava a Slezsko

Asociace €iSnikl Ceské republiky
Organizétor: Hotelova Skola, Frenstat pod Radhostém, pfispévkova organizace
Odborny garant: Asociace kuchail a cukraid Ceské republiky

Asociace ¢&isnikt Ceské republiky

Reditel soutéze:

RNDr. Ivo Herman — feditel Skoly

Zastitu prevzali:

WACS CONTINENTAL DIRECTOR CENTRAL EUROPE

Bc. Miroslav Kubec

Naméstkyné hejtmana Moravskoslezského kraje

Mgr. Véra Palkova

Ing. Zdenék Blinka, pfedseda predstavenstva UNIHOST Ostrava

Generalni partner
soutéze:

BIDVEST Czech Republic s.r.o.

Hlavni partnefi
soutéze:

IpterGast, a.s.
CCCR Czech Tourism
Kudy z nudy

Ostatni partnefi
soutéze:

VITANA, a.s.
PROGRESTECH - pracovni pomucky, s r. 0.

Medialni partner:

T&M Creative, s.r.o.

Soutézni obory:

KUCHAR — KUCHARKA
CUKRAR — CUKRARKA
CiSNIK — SERVIRKA

Termin soutéze:

14. a 15. listopadu 2013

Soutézici:

Zéci stfednich $kol s gastronomickymi obory vzdélani
Zéaci SPV — samostatnych pravnich subjektt zafazenych
v rejstfiku Skol

Vék do 21 let

Region:

Morava a mezinarodni Skoly

Prihlaska:

Viz. pfiloha €. 1a 5
Vyplnénou pfihladku zaslete do 23. Fijna 2013 na adresu:
Hotelova Skola, Frenstat pod Radhostém
Marianska 252
744 01 Frenstat p. R.
nebo naskenujte a poslete e-mailem na adresu:
andrea.tobolova@hotelovkafren.cz
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- o Soutézici:  800,-

Ucastnicky poplatek: Doprovod: 100, -
Uhradu ugastnického poplatku a stravy pro soutéZici a doprovod
provedte pfevodem na ucet bankovni spojeni Komercni banka,
a.s. Novy Ji€in, expozitura Frenstat p. R., . uctu 13434801/0100,
variabilni symbol - vase IC.

Uhrada poplatkdi: Na pfihlasku pouzijte pfilozené prilohy a zasSlete spolu s kopii o

Uhradé ucastnickych poplatkd do 23. fijna 2013.

Bez dokladu o zaplaceni je pfihlaska neplatna (vyuzijete-li

pro odeslani elektronickou postu, doklad o uhradé vilozte do
prilohy)

Misto konani:

Hotelova Skola, Frenstat pod Radhostém, pfispévkova organizace
Mapka pfijezdu v€etné instrukci je pfiloZzena v pfiloze.
V arealu Skoly a okoli je moZnost parkovani.

Casovy harmonogram:

do 7:30 registrace a odevzdani pisemné pfipravy
8:00- 8:30 prohlidka pracovisté, zaskoleni
8:30- 8:50 zahjjeni, vyhlaseni poradi
9:00-17:00 soutéz
17:00 - 18:00 psani diploma, vystoupeni sponzor
18:00 - 19:00 vyhlaSeni vysledkd a ukonéeni

Spoleéensky vecer:

14. listopadu 2013 ve 20:00 hod. v budové HS

Pracovni obleceni a
Uprava zevnéjSku:

Musi byt v souladu s pfedpisy o osobni hygiené pracovnik( ve
spolecném stravovani, profesni obleceni

Popiska k soutéznim
vyrobkim:

Zajisti soutézici. Popiska musi obsahovat: Nazev Skoly, jméno
soutéziciho, nazev pokrmu (moucniku).

Moderovani:

Praci soutéziciho komentuje odborny ucitel. Je tfeba si pfipravit
informace a zajmech a koniccich zaka.

Maximalni zastoupeni
Skol:

Soutézni obor kuchar 1
Soutézni obor cukrar 2
Soutézni obor &iSnik 1

Kli¢ k postupu do
celostatniho kola:

Prvnich 15 soutézicich jednotlivého oboru regionalniho kola
postupuje do celostatniho finale.

Hodnotitelska komise:

Hodnotici komisi deleguje Asociace kuchaid a cukrait Ceské
republiky. Propozice sestavuje pfedseda kazdé komise, schvaluje
soutézni sekce AKC CR. Pfedsedové komisi zodpovidaji i za
tvorbu hodnotitelskych tabulek.

Ubytovani:

Pro soutézici a doprovod je mozné zajistit ubytovani na domové
mladeze. Cena za osobu a noc v€etné snidané ¢ini 300,- K&.
Prihlasku na ubytovani a stravovani zaslete nejpozdé;ji

do 23. fijna 2013 za celou Skolu, uhradu na vySe uvedené Cislo
uctu (pfiloha €. 5)

(Cena za ubytovani neni zahrnuta v t€astnickém poplatku)
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Stravenky budou vydany pfi prezentaci na zakladé objednavky
(pFiloha €. 5).

Stravovani: Cena obédu ¢&ini 80,- K&, vecere 70,- KE.

Uhrada mozna ptevodem na udet $koly.

(Cena za stravovani neni zahrnuta v u¢astnickém poplatku)

Hotelova Skola, Frenstat pod Radhostém, pfispévkova organizace
Marianska 252
744 01 Frenstat p. R.

Kontakty: Tel. 556 836 551
e-mail: andrea.tobolova@hotelovkafren.cz
web: http://www.hotelovkafren.cz/

Ostatni informace: www.akc.cz
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Priloha €. 1 - pfihlaska
Prihlaska do soutéze

PrihlaSujeme zavazné k ucasti v soutézi GASTROJUNIOR BIDVEST CUP 2013/2014

Prijmeni Jméno Datum narozeni

soutéziciho oboru kuchar

soutéziciho oboru cukrar

soutéziciho oboru ¢iSnik

Doprovod:

Nazev skoly (SPV):

Mésto: PSC:

Ulice:

Telefon odpovédna osoba:

e-mail odpovédna osoba:

4 3

IC: DIC:

Datum uhrady ucastnického poplatku:

datum razitko a podpis
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GASTRO JUNIOR - BIDVEST CUP 2013/2014

N Bidvest
B Foodservice

Soutézni ukol - obor kuchar

Ptiprava 4 porci moderniho teplého pokrmu s piilohami v €asovém limitu 45 minut.
Zakladni surovinou je zvétina (Prase divoké — lat.:Sus scrofa). SoutéZici bude pracovat
s kytou bez kosti a hibetem bez kosti. Obé suroviny jsou opracovany v kvalité
kuchyniské tpravy. Kazdy(a) soutézici obdrzi od technického komisaie cca 480-500 g
masa v poméru: 1 dil kyty bez kosti a 1 dil hibetu bez kosti.

Hlavni suroviny pod znackou PETRON dodad generdlni partner soutéze — spolecnost
BIDVEST Czech Republic s.r.o.

Generalni partner nabizi vSem Skoldm moZnost dodéni uvedenych polozek pro potieby

tréninku a to s 10% slevou oproti ceniku spolec¢nosti BIDVEST Food service. ZboZi 1ze

objednat u obchodnich zastupcdi, na call centru (www.bidvest.cz) nebo na e-shopu

www.objednatzbozi.cz. U objednavky je nutné nahlasit, Ze se jedna o surovinu na soutéz.

Polozky: 285490 divo¢ak kyta, bez kosti, KU
285495 divo&ak hibet, bez kosti, KU

Soucast soutézniho ukolu je zapracovani dvou tajnych surovin ze spotiebniho kose, které
si soutézici vylosuje 20 minut pifed samotnou soutézi. VSechny tajné suroviny budou
voleny tak, aby chut'ové odpovidaly kombinacim se zakladni surovinou.

Pfi samotné soutézi bude v tajném kosi pét surovin, ze kterych si soutézici vylosuje dvé
suroviny. Ty poté musi zapracovat od soutéZzniho pokrmu. Po vylosovani tajnych surovin
muze soutézici konzultovat danou recepturu se svym trenérem. Zapracovani tajné suroviny
do pokrmu je nedilnou souc¢ésti hodnoceni soutéZziciho.

Seznam tajnych surovin nebude pro regionalni kola pfedem uvefejnén z duvodu
respektovani pravidel kuchatskych soutézi WACS.
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e ZajiSténi surovin :
- doplitkové suroviny si zajisti soutézici sam,

- tajné suroviny ze spotiebniho kose zajisti organizator soutéze.

e Ustné si soutézici pfipravi odpovédi na otazky, které zodpovi po skonceni

soutézniho ukolu.
Otazky:

1. V jakém mnozZstvi byly pouzity Vami zvolené suroviny?

2. Jak jste je upravil a jak jste je kombinoval s dal§imi surovinami?

Informace k zadani soutézniho ukolu:

® Soutézni tkol je sestaven se snahou vytvofit cenove pfijatelny pokrm, a ptispét ke
spravnému technologickému zpracovani zvétiny (prase divoké),
® zapracovani tajnych surovin do soutézniho pokrmu navazuje na trend v
mezinarodnich soutézich, a pfispiva i k vétsi objektivité pii hodnoceni soutéziciho,
® soutézici predlozi ke kontrole obCansky a zdravotni prikaz, bez kterych nebudou k
soutézi ptipusténi,
® vlastni jidelni inventaf je mozné pouZit pouze pro porci uréenou pro prezentaci.
Talife na porce ur¢ené k hodnoceni zajisti poradatel a budou pro vSechny soutézici
stejné. Doporucujeme soutézicim, aby si vzali 1 inventéf, ktery miizou pouzit na
zpracovani tajnych surovin,
® na piipravu pied soutéZnim vystoupenim je k dispozici still, kde si soutéZici mize
pfipravit svilyj inventaf. Rozumi se tim vybaleni kuchatského né¢ini, koteni,
dopliikkovych ingredienci, sestaveni mixeru, atd. Na tomto pracovisti se nesmi
zalit pracovat na soutéznim tkolu,
e kazdy soutézici ma k dispozici jeden konvektomat a tfi varice (sklo-keramika) po
celou dobu soutézniho ukolu,
® cCasovy limit je mozné piekrocit o 5 minut (kazdd minuta=1 trestny bod), potom
bude soutézici diskvalifikovan,
® po skonceni soutézniho tikolu mé soutézici maximalné pét minut na tklid
pracoviste a jeho predani dalSimu soutézicimu,
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® neni povoleno pfinést s sebou hotové, piedpiipravené suroviny (krajené, strouhané
atd.) nebo ozdoby,

pfedem jsou povoleny nasledujici pfipravy:

e Zelenina, houby, ovoce — omyté, oloupané a o¢isténé, ale ne jinak upravené (napft.
nakrajené, marinované, blanSirované atd.)

e Brambory - omyté a oloupané,

e Zakladni koncentrované vyvary a masové Stavy (vakuované, nedochucené),

e Listové tésto a tésto na pripravu domacich téstovin,

® (¢leniim poroty je vyhrazeno pravo degustace jednotlivych komponentt jiz béhem

soutézniho tkolu a pfed podavanim.
Soucasti zadani tkolu jsou zakladni propozice a planek studia INTERGAST a.s., které

splituje kritéria WACS.

Bc. Marek Svoboda

marek.svoboda@bidvest.cz

Certifikovany komisat WACS a ptedseda komise oboru ,,Kuchai*
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Zadani Gastro Junior Bidvest Cup 2013 — 2014

Obor cukrar

Ptiprava 4 porci teplého nebo studeného moucniku za pouziti modrého maku
v ¢asovém limitu 45 minut. V moucniku musi byt mak tepelné zpracovany. Moucnik
musi obsahovat surovinu z tajného kose a je soucasti tfichodového restauracniho menu pro
mezinarodni klientelu.

. Tajnou surovinu si soutézici vylosuje 20 minut pted zahdjenim soutéze.

. Pisemné nebo ustné si ptfipravi odpovédi na otazky, které zodpovi po skoncéeni
soutézniho Casu.

Otazky:

1. Jakou tajnou suroviny jste pouzil?
2.V jakém mnozstvi?

3. Jak jste ji upravil?

4. Jakym zpiisobem jste ji zapracoval?

. Bude mit na vybér ze dvou tajnych surovin.

. Tajnou surovinu muize pouzit v jakémkoliv mnozstvi.

. Muze byt zpracovan do jakékoliv souc¢asti moucniku. (dopln€k, omacka, ozdoba
apod.)

. Soucasti moucniku musi byt modry mak tepeln€ zpracovany, mlety nebo cely.

. Mak lze zpracovat do naplné, do tésta, do omacky nebo do riznych doplikd, které

jsou tepeln¢ zpracovany.

. Mak musi soutézici zpracovavat v soutéznim ¢ase a hmotnost méaku je libovolna.

. Z4dné upravy méaku pfedem mimo umleti, nejsou povoleny.

. Soutézici by mél dodrzet odborny ¢asovy sled cukraiskych praci.

. Soutézici st vSechny suroviny zajisti sdm dle vlastni avahy.

. Soutézici je povinen si pfipravit a dopravit suroviny na soutéz podle patnych

hygienickych ptedpist.

. Na ptipravu pred soutéznim vystoupenim je k dispozici manipula¢ni prostor, kde se
soutézici mize pripravit, nesmi vSak zacit pracovat.
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. Pt soutéznim tkolu muaze soutézici vyuzit i dalSich pomtcek. Musi si je pfinést do
studia osobné¢. (Slehace a roboty)

. Maximalni ptekroceni Casového limitu u soutézniho Ukolu je 5 minut, potom je
soutézici diskvalifikovan.

. Po skonceni soutézniho Ukolu ma soutézici maximalné¢ pét minut na uklid
pracovisté a predani dalSimu soutéZicimu. Potom miZze vyuZzit vyhrazeny prostor na
myti nadobi.

. Neni povoleno pfinést s sebou hotové predpiipravené suroviny (krajené, strouhané
atd.) nebo ozdoby.

Ptfedem jsou povolené nésledujici piipravy:

Umlety mak (Jiné Gipravy maku nejsou povolené.)

Ovoce — omyté a ocisténé, ale ne nakrajené nebo tvarované
SuSené ovoce nalozené v nalevu

Pevna tésta

Polevy a ¢okolady nakrajené a rozpusténé

Zpracované jadroviny (oprazené, nastrouhané)

Suroviny mohou byt odvazeny

VVVYVYVYVYY

Pavlina Berzsiova
pavlina.ber@seznam.cz
Predsedkyn¢ soutézni komise oboru cukraf
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GASTRO JUNIOR - BIDVEST CUP

2013/2014

SOUTEZNI UKOL — OBOR CISNIK

a/ Priprava nealkoholického a alkoholického punée po 2 porcich
vcetné piipravy ozdob a servisu pted zraky hostl
Pracovni ukol zahrnuje:
- ptipravu nealkoholického punce
- ptipravu alkoholického punce

Suroviny a inventar na piipravu ukazek — vlastni.

b/ Jazykova zkouSka
— komunikace s hostem v jazyce anglickém, némeckém nebo ruském
po skonceni soutéznich tkola
Ucitele jazyktl zajisti organizator.

Komunikace soutéziciho s pouzitim mikroportu.

W

Casové limity
Pfiprava soutéznich ukold — 15 minut

Provedeni soutéZnich ukolu — 15 minut

ZAKLADNI KRITERIA PRO ODBORNE HODNOCENI
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Hodnotitelska komise
SloZena a jmenovana piredstavenstvem Asociace CisSnikti CR, komise je péticlenna, slozena
ze zastupcu jednotlivych regionti Ceské republiky. Nejvyssi a nejnizsi znamky se Skrtaji.

Sumarizace bodového hodnoceni komisari
Probihé oddé€leng, scitaci komisi uréenou pofadatelem a vysledkové tabulky jsou
zpracovany prubézné pocitacem.
Pracovni pomiicky a inventar

Organizator zajisti vybavené soutéZni studio:
stiil pro hosty /80 x 80 cm/ v¢etné zidli, 1 pracovni stiil /120 x 80 cm/, piipadné keridon
prostieny bilymi ubrusy, dale flambovaci vozik, vafi¢ dvoukolovy a vyhtivaci baterie.
(Plata a tacky si zajisti kazdy soutézici vlastni).
Inventar potfebny k piipravé a k servisu puncovych napojt si kazdy soutézici zajisti
vlastni.
Ptivazeni a pouzivani vlastniho zatizeni — stolli, neni dovoleno.
SoutéZzici je povinen zajistit:
- informacni stojanek s logem, ndzvem Skoly
- informacni stfiSky se jménem soutéziciho a s ndzvem soutéznich tkola

(1 porce punce nealk. a alkoh. bude vystavena na vystavnim stole)

Pieruseni soutéZniho tikolu
Casoméfi¢ zastavi Gas pii zranéni soutéziciho, ale maximalné na dobu 5 minut. Pokud
soutézici nemtiZze pokracovat do uplynuti této doby, musi odstoupit. Po oSetfeni rozhodnou
o pokracovani v souté¢zi komisafi.
Pti selhdni nebo nefunkénosti techniky je ndrok na pteruseni ¢asu, doba pteruseni delsi nez
5 minut (nezavinéné soutézicim), miize soutézici na vlastni Zadost zacit soutézni ukol
znovu. Dobu zacatku urci komise.

Piekroceni ¢asového limitu
Za kazdé prekroceni Casu jsou soutézicimu piipocteny 3 trestné body za kazdou zapocatou
% minutu. Pii piekroceni ¢asu o vice jak dvé minuty je soutézici automaticky
diskvalifikovan, pfi¢emZ muze svlij soutéZni ukol dokoncit.

Pracovni obleceni soutéZicich
Musi byt v souladu s piedpisy o osobni hygiené pracovniki ve spolecném stravovani a
odpovidajici pracovnikiim v obsluze. SoutéZicim je povoleno na pracovnim obleceni pouze
logo s ndzvem Skoly, popiipad€ jméno soutéziciho a startovni ¢islo. Vhodné pracovni obuv.

Pf¥iprava surovin
Nezbytnou upravu dovezenych surovin provedou v piipravné kuchyni organizatorem
delegovani kuchati. Nepovoluje se pomoc ze strany vedoucich druZstev nebo jinych
pracovniki. Do vlastni pripravny je zakazan vstup vedoucich druZstev nebo jinych
doprovodnych pracovniku soutéZiciho.

Nastup soutézicich
Pti nastupu kazdé skupiny soutézicich dle vylosovaného potadi probéhne seznameni
s pracovistém. Za nedodrZeni ¢asu nastupu, miize byt soutézici diskvalifikovan. Predlozi ke
kontrole ob¢ansky a zdravotni priikaz, bez kterych nebudou k soutézi ptipusténi.

wvr 7 Y e

Dale pri losovani poradi predaji soutézici asistentce ¢iSnické komise ve 2
vyhotovenich:
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(pro moderatora a komisi) pisemné vypracovany dotaznik soutéZiciho a pisemné
vypracovany postup pripravy soutéZnich ukolu (tj. pouzité suroviny v¢. mnozstvi a
postup piipravy).

Soutézici mize na ptipravu a uklid pracovisté vyuzit pomocnika uréeného potadatelem
soutéze. AvSak prostirani a zakladani inventaie musi soutézici provadet samostatné.

Po skonceni kazdého soutézniho ukolu ma soutézici 5 minut na uklid pracovisté a piredani
nasledujicimu soutézicimu.

Diskvalifika¢ni podminky:

a) piekroceni ¢asového limitu o vice nez 2 minuty

b) nevhodné chovani, chybéjici zdravotni a obCansky pritkaz

d) nepfirozena uprava zevnéjsku a neodpovidajici pracovni obleceni
e) pozdni nastup na pracovisté

Zasady pri pripravé pracovisté a odborné provedeni ukolu

wwvr r

Osobni hygiena a profesni vzhled soutéZiciho
Celkova upravenost, nezadouci jsou mddni vystrelky v ucesu, u chlapcii kratké nebo
vyhrnuté rukavy, extravagantni doplitky pracovniho oble€eni (piercing, tetovani aj.).
Pouziti vhodného inventare
Pouzivat stejny, odpovidajici, vhodny a neposSkozeny inventat, jeho ucelné a praktické
rozmisténi na pracovnim stole, flambovacim voziku, ptfipadné servirovacim stolku.
Nepouzivat neprofesionalni inventar.
Priprava pracovisté
Praktické, ucelné a estetické rozmisténi potfebného inventare a ingredienci v
odpovidajicim mnoZstvi na pracovnim stole, flambovacim voziku, ptfipadné servirovacim
stolku. Cistota pracovisté, vhodné zaloZeni inventafe a estetické doladéni stolu hosta -
prezentace Skoly /logo Skoly - vlajecka, informaéni stfisky - 1 na vystavni stil/.
Komunikace s hostem
Kontakt s hostem po celou dobu prace u stolu, elegance a sympatie pii vystupovani,
komentovani prace, schopnost zaujmout hosty, prezentace pouzivanych surovin. Nezadouci
jsou piehnané projevy, obtézujici hosta.
Provedeni ukoli
Profesionalni vystupovani, komunikativnost, zru¢nost, organizace prace, navaznost praci,
rychlost a elegance pti provadéni tikoli, nekfiZeni cest, logicky navazujici prace,
efektivnost prace. Udrzovani ¢istoty na pracovnim stole, flambovacim voziku, pfipadné
servirovacim stolku b&hem soutéZnich tkoli. Je nutné disledné dodrZzovani
bezpecnostnich a hygienickych pravidel.
Narocnost a sloZitost
Ptipravu soutéZnich tkoli pfizplisobit ur¢enému ¢asovému limitu, vyuzivat odbornych
znalosti a dovednosti pii obsluze.
Technika servisu ndpojli a odborna manipulace s inventaiem.
Sladéni chuti a vSech vhodnych ingredienci.
Dale vzhled, viing, soulad barev, kreativnost a napaditost — soucasny trend.

PaedDr. Jaroslav Moréavek
predseda hodnotitelské komise oboru ¢isnik
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Objednani ubytovani a stravy po dobu soutéeze pro
GASTROJUNIOR i GASTROFESTIVAL

Komplexné za celou Skolu:

Nazev skoly (SPV):

Mésto: PSC:

Ulice:

Telefon odpovédna osoba:

e-mail odpovédna osoba:

4 -

IC: DIC:
Doprovod:
Pfijmeni a jméno: Zaci: Stravovani*): Ubytovani

Soutézni kategorie: se snidani*):
Dne: 14. 11. 2013 Dne 13. 11. 2013
O:ano-ne V:ano-ne ano - ne
Dne: 15. 11. 2013 Dne 14. 11. 2013
O:ano - ne ano - ne
Dne: 14. 11. 2013 Dne 13. 11. 2013
O:ano-ne V:ano-ne ano - ne
Dne: 15. 11. 2013 Dne 14. 11. 2013
O:ano - ne ano - ne
Dne: 14. 11. 2013 Dne 13. 11. 2013
O:ano-ne V:ano-ne ano - ne
Dne: 15. 11. 2013 Dne 14. 11. 2013
O:ano-ne ano - ne
Dne: 14. 11. 2013 Dne 13.11. 2013
O:ano-ne V:ano-ne ano - ne
Dne: 15. 11. 2013 Dne 14. 11. 2013
O:ano-ne ano - ne
Dne: 14. 11. 2013 Dne 13.11. 2013
O:ano-ne V:ano-ne ano - ne
Dne: 15. 11. 2013 Dne 14. 11. 2013
O:ano - ne ano - ne

*) nehodici se Skrtnéte O - Obéd V - Velefe
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Zaci: Strana 2

Pfijmeni a jméno: Soutézni kategorie: Stravovani*): Ubytovani

se snidani*):
Dne: 14. 11. 2013 Dne 13.11. 2013
O:ano-ne V:ano-ne ano - ne
Dne: 15. 11. 2013 Dne 14. 11. 2013
O:ano - ne ano - ne
Dne: 14. 11. 2013 Dne 13.11. 2013
O:ano-ne V:ano-ne ano - ne
Dne: 15. 11. 2013 Dne 14. 11. 2013
O:ano - ne ano - ne
Dne: 14. 11. 2013 Dne 13.11. 2013
O:ano-ne V:ano-ne ano - ne
Dne: 15. 11. 2013 Dne 14. 11. 2013
O:ano - ne ano - ne
Dne: 14. 11. 2013 Dne 13.11. 2013
O:ano-ne V:ano-ne ano - ne
Dne: 15. 11. 2013 Dne 14. 11. 2013
O:ano - ne ano - ne
Dne: 14. 11. 2013 Dne 13.11. 2013
O:ano-ne V:ano-ne ano - ne
Dne: 15. 11. 2013 Dne 14. 11. 2013
O:ano - ne ano - ne
Dne: 14. 11. 2013 Dne 13.11. 2013
O:ano-ne V:ano-ne ano - ne
Dne: 15. 11. 2013 Dne 14. 11. 2013
O:ano - ne ano - ne
Dne: 14. 11. 2013 Dne 13.11. 2013
O:ano-ne V:ano-ne ano - ne
Dne: 15. 11. 2013 Dne 14. 11. 2013
O:ano - ne ano - ne
Dne: 14. 11. 2013 Dne 13. 11. 2013
O:ano-ne V:ano-ne ano - ne
Dne: 15. 11. 2013 Dne 14. 11. 2013
O:ano - ne ano - ne
Dne: 14. 11. 2013 Dne 13.11. 2013
O:ano-ne V:ano-ne ano - ne
Dne: 15. 11. 2013 Dne 14. 11. 2013
O:ano - ne ano - ne
Dne: 14. 11. 2013 Dne 13.11. 2013
O:ano-ne V:ano-ne ano - ne
Dne: 15. 11. 2013 Dne 14. 11. 2013
O:ano - ne ano - ne
Dne: 14. 11. 2013 Dne 13.11. 2013
O:ano-ne V:ano-ne ano - ne
Dne: 15. 11. 2013 Dne 14. 11. 2013
O:ano - ne ano - ne

*) nehodici se Skrtnéte O - Obéd V - Vecefe
Datum thrady poplatku: .........ccoovviiiiiiiiiii
datum razitko a podpis
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Prijezdova mapa
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GPS: 49°32'34.893"N, 18°12'44.738"E
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