Pilotovani programu dalSiho vzdlavani UNIV3

Pilotovany program projektu UNIV 3 s nazvem Vyroba
karamelovych ~a  kandytovych  vyrolbk probihal

v Gastrocentru Hotelové Skoly Frenstat p. R. od 15.
2014 do 28. 2. 2015 a byl uk&en zéa¥¢recnou zkouskou.
Pod vedenim zkuSenych lektorek Mgr. Renaty Tékoeé a
Bc. Miroslavy Pitrové, titelek odborného vycviku oboru
cukrd&, vznikaly pod rukamadastniki karamelové ozdoby
na dorty a cuki&gké vyrobky. Program dalSiho &évani
Vyroba karamelovych a kandytovych vyrdblke Uzce
specificky, narény a vyZaduje od dastniki nejen pracovni
moralku, ale hlavé vytvarny talent. Jednd se o jednu z
mnoha cukréskych disciplin, kterou @dfeme nazvat
cukrgskou artistikou. Vyuzitelnost na trhu prace jako
takovém profesni kvalifikace Vyroba karamelovyctkandytovych vyrobk ma, nebé je
brana jako nadstandard cuigiéé profese, v niZz cukravlada techniku prace s karamelovymi
a kandysovymi hmotami.
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Programu dalSiho vZthvani se ztastnilo 10 frekventaftz fad witeli odbornych pedmeti,
cukrau i laiki se zajmem o cukfskéiemeslo. Zasrecné zkousky probihaly pod dohledem
odborné komise, kterou tiith odbornici z praxe, NUV v Praze a krajské koogtorky UNIV

3 Ing. Mgr. Lenky NavratovéReditel Skoly RNDr. Ivo Hermanitpdal viem asgnym
Gcastnikim certifikaty o absolvovani pilotovani programu awasré kladré hodnotil
napaditost kompozic hodnocenych vyrabk




